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PDG102/103/103D/104
be3s anektp

ofiBuraresns)

(Motorsuz / without motor / ohne Drehmotor / sans moteur/

PDG102M/103M/103DM/104M | (Ustten motorlu / overling motor / oben liegender Drehmotor / moteur en
PDG202/302/302D/402/502 haut/ C BepxHWM 3/1eKTpOABUraTesiem)

(Alttan motorlu / underfloor motor / unten liegender Drehmotor / moteur

PDG303/303D/403/503
en bas/ C HWXHWM 3MeKTpoaBUraTesiem)
T1
PDG102 PDG103 |PDG103D |PDG104 |PDG 502
MODEL/MODEL/MODELL/MODELE/MODELO/ PDG102M |PDG103M|PDG103DM |PDG104M [PDG 503
MOJAE/b PDG202 PDG302 |PDG302D |PDG402
PDG303 |PDG303D |PDG403
540 540 540 540 519
Genislik / Width / Breite / Largeur / Anchura / Breedte mm 540 540 540 540 595
/ WnpuHa 504 519 504 519
525 556 525
746 746 746 746
Derinlik / Depth / Tiefe / Profondeur / Profundidad / mm 746 746 746 746 726
Diepte/ 'ny6uHa 708 726 708 726 725
725 764 725
746 818 984 984
Yukseklik / Height / Hohe / Hauteur / Altura / mm 845 917 1083 1083 1290
HoogteH)/ BbicoTa 850 942 1074 1117 1174
883 1071 999
Kullanilabilir sis boyu / Useful Spit Height / 450 495 690 690
Spiess Hohe (h)/ Pasmep ncnosb3yemoro mm 450 495 690 690 800
450 460 650 635 845
Wwamnypa (h) 505 690 675
- 9 - 12
Max. gaz giici/max gas power/
max gas Leistung/ Kw 9 N 12 5
MaKC 371eKTPO3HEPrum 9 N 12 15
9 - 12
Doner Kapasitesi / Max.Weight of Meat /
Féassungsvermdogen / Drehspiess- fleisoh / Capacité de Kg
Déner / Capacidad de déner / Schuwarma capaciteit/ KK 30-45 45-60 60-75 60-75 75-90
Bec npurotanmMBaeMoro msca
Gaz Girisi / Gas Inlet / Gaszuleitung / Entrée de gaz / Inch
Entradfi de gas / Gas Inrit / MecTo nofko4YeHns K nioiin 1/2"
rasoBovi IMHWK
Elektrik Girisi / Electric Inlet / Electrische Anschluss / \% 220-230V AC 50-60Hz
MoTpebnsiemMas MOLHOCTb B 220-230B nepem.Toka 50-60I'L4
Radyan Sayisi / Radiant / Anzahl Bratgitter / Nombre |Ad/Pcs
des radiants / Numero de radiantes / Radjan / Stiick 2 3 3 4 5
KonnuecTBO pafuanbHbIX HarpesaTebHblX aneMeHTos | LT,
18 20 21 22
Net Agirlik / Net Weight / Netto Gewicht / Poids net / Kg 21 23 24 25 42
Peso Neto / Net Gewicht / Bec HeTTO Kr 27 34 31 38 55
40 45 47

T2

Ulke / Country / Bestimmungslander/
CtpaHa

Kategori / appliance
categories /
Geratekategorien/
Kateropus

Basing / Supply pressure /
Versorgungsdriicke/ aBneHune

BE 12E+

20/25 mbar- mbap




BE 13+ 28/37 mbar- mbap
BE, GB 13B 30 mbar- m6ap
CY, IS, MT, RO 13B/P 30/50 mbar- m6ap
BE, GB I13P 37 mbar- m6ap
FR 112E+3+ 20/25 , 29/37 mbar- m6ap
FR 112E+3B/P 20/25 , 30/50 mbar- m6ap
PL 112E3P 20, 37 mbar- m6ap
DE II2ELL3B/P 20, 50 mbar- m6ap
CH, CZ, ES, GB, GR, IE, IT, PT 112H3+ 20, 28-30/37 mbar- mbap
PT 112H3B 20, 30 mbar- m6ap
DK, EE, FI, GR, IE, IT, LT, LU,LV, NO,
SE, SI. SK, RO, TR 112H3B/P 20, 30 mbar- m6ap
AT, CH, CZ,GR, LU 112H3B/P 20, 50 mbar- m6ap
HU 112H3B/P 25, 30/50 mbar- mbap
CZ,ES, GB, GR, IE, IT, LU, LV, PT, SI 112H3P 20, 37 mbar- m6ap
HU 112HS3B/P 25, 30/50 mbar- mbap
NL 112L3B/P 25, 30 mbar- m6ap
T3
Basing
Pressure PDG
- Gaz/ Gas/ | [JasneHue Enjektdr / Nozzle /
Ulke / Country / CTpaHa
a3 VHxekTop
mbar @ mm
mbap
—
AT, BE, CH, CZ, DK, EE, ES, FI, Radyan enjekiord
G20 20 Musluk enjektori** 1,38*
FR, GB, GR, HU, IE, IT, LU, LV, G20/25 20/25 PaguanbHbIin MHXEKTOp™ 1,15**
NO, PL, PT, RO, SE, SI, SK, TR o P :
VIHXeKTop KpaHa*™*
Radyan enjektori*
Musluk enjektori** 1,50*
DE G25 20 PaguanbHbIin MHXEKTOp™ 1,15%*
VIHXeKTop KpaHa*™*
Radyan enjektori™
Musluk enjektori** 1,36*
HU G251 25 PaguanbHbIin MHXEKTOp™ 1,15%*
VIHXeKTop KpaHa*™*
BE, CH, CY, CZ, DK, EE, ES, FlI, Radyan enjektori™
FR, GB, GR, HU, IE, IS, IT, LU, Gé%/gl 22'5’_%/37 Musluk enjektori** 0,87*
LV, MT, NL, NO, PL, PT, RO, SE, PaguanbHbIil MHXeKTOp™ 0,76**
G31 28-30
SI, SK, TR NHxekTOp KpaHa**
Radyan enjektori*
AT, CH, CY, CZ, DE, FR, GR, HU, G30 50 Musluk enjektori** 0,75*
IS, LU, MT, RO PaguanbHbIin MHXEKTOp™ 0,62**
VIHXeKTop KpaHa*™*
Radyan enjektori*
Musluk enjektori** 0,83*
DE G31 50 PaguanbHbIin MHXEKTOp™ 0,73**
VIHXeKTop KpaHa*™*

* : Radian nozzle

**: Valve nozzle




T4

Basing
Gaz Pressure PDG102 | PDG103 | PDG103D | PDG104
Gas (mbar) PDG102M | PDG103M | PDG103DM | PDG104M
a3 JlaBneHue PDG202 | PDG302 | PDG302D | PDG402
(MGap) PDG303 | PDG303D | PDG403
Qnom(H1) kW
. 6 9 9 12
Quom.(HI) KBT
G20 20 0,66 0,99 0,99 1,32
G25 (DE) 20 Gaz tuketimi m3/h 0,71 1,06 1,06 1,41
G25 (NL) 25 Consfn?;tion M3y 0,71 1,06 1,06 1,41
G25.1 (HU) 25 Pacxos rasa 0,73 1,09 1,09 1,46
G30 28-30 Kg/h 0,49 0,71 0,71 0,97
G30 50 Kr/4 0,49 0,71 0,71 0,97

Cihaz montaj kodu / Installation code / Installationsarten / Kog MoHTaXa ycTpoiicTBa

Al

A

L Air cuff

Hava ayar saci
Lufteinstedlungsblech

3axnumHoe
KONbLO
perynmpoBku
nogauu Bosgyxa
ANs ropeHust

Sekil-1/Figure-1/Darstellung-1/Figure-1/Figura-1/Figuur-1/ Cxema-1

Cxema-2

(PDG303/303D/403)

Sekil-2/Fig.-2/Darstellung-2/Figure-2/Figura-2/Figuur-2/




Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce
kullanim kilavuzunu mutlaka okuyunuz ve
ihtiya¢c duydugunuzda basvurmak tzere
saklayiniz.

Uretici firma; kullanim kilavuzuna uymadan
yapilan herhangi bir islemden, yetkili
teknisyenler tarafindan yapilmayan bakim
veya teknik midahalelerden dolayi insanlara
veya esyalara karsi meydana gelen nihai
zararlardan sorumluluk kabul etmez.

1. MONTAJ

Cihazin montaji, gaz baglantisi ve farkl gazlara
cevrimi, elektrik tesisati yoresel standartlara gore
uzman Kisiler tarafindan "Teknik Ozellikler"
tablolari baz alinarak yaptimahdir.

Cihazi uygun bir tezgah (zerine teraziye alarak
yerlestiriniz.

Cihazi, c¢ikan duman ve kokunun disari
atilabilmesi icin  davlumbaz altina veya
havalandirmasi uygun bir ortama yerlestiriniz.

UYARI:Cihaz, asiri 1si artislarini dnlemek icin
arka ve yan duvarlardan min. 25-30cm uzaga
yerlestirilmelidir. Cihazin, mutfak mobilyalarinin
dekoratif kaplamalarin vs. hemen yakinina monte
edilmesi durumunda, bunlarin yanmaz
malzemeden imal edilmis olmasi tavsiye edilir;
aksi durumda bunlar, yanmaz, 1si izolasyonlu
malzeme ile kaplanmalidir ve yangindan
korunma talimatlarina 6zenli bir sekilde riayet
edilmelidir.

2. GAZ BAGLANTISI

Gaz baglantisini yapmadan 6nce gaz girisindeki
plastik tapayi ¢ikariniz.

Cihaz gaz baglantisi yeterli uzunluktaki metal
flexibil hortum veya boru ile (1/2”, iki ucu
rekorlu) yaptimahdir.

Gaz girisinden 6nce kolay ulasabilir bir yere gaz
vanasi monte ediniz.

Cihazi calistirmadan 6nce gaz baglantilarinda gaz
kacak kontroll yapilmalidir. Bunun icin sabun
koplgu veya uygun baska bir képuk kullaniniz.
Cihazin ayarli oldugu gaz tipi ve basincl, cihaz
Uzerinde ve ambalaj etiketinde belirtilmistir.

Gaz baglantisi yapildiktan sonra gaz giris
basincinin tablo 5’te wverilen degerlere uygun
olmasi gerekir. Bunun ic¢in uygun debi ve basing
saglayacak dedantor kullaniimahdir.

Cihazinizin kullanacaginiz gaza gore
adaptasyonunun yapthip yapiimadigindan emin
olunuz. Eger uygun degil ise enjektor degisikligi

TR

yapilmasi  gerekir. Bu islem  asagida
aciklanmaktadir.

Montaj icin gerekli tim parcalar imalat¢l firma
tarafindan saglanacaktir.

Gaz flexi veya gaz hortum baglantilari TS EN
14800 standardina uygun sekilde yapiimal.

3. FARKLI GAZzZ TIPLERINE DONUSUM
(Sekil -1)

Farkli gazlara adaptasyon icin "T3” tablosuna

bakiniz.

Cihaz arka kapak sacini sokiniz.

Radyan (zerindeki “A”enjektorinid  sokiinuz.

“T3” tablosundan kullanilacak gaz tipine ve

basincina uygun enjektoéri seginiz ve sokilen

enjektorun yerine takiniz.

Gaz muslugu digmesini cikarip altindaki delikten

muslugun Gzerindeki "B" enjektorini  sokindz.

“T3” tablosundan kullanilacak gaz tipine ve

basincina uygun enjektoéri seginiz ve sokilen

enjektorun yerine takiniz.

Enjektor caplari enjektor tzerinde yazihidir.

Cihazinizi Ureticinin ayarladigi gaz tipinden farkl

bir gaz tipine adapte ettikten sonra mevcut

etiketin sokulerek yeni gaz tipine gore yazilmis

etiketin yapistirilmasi gerekir.

4. ELEKTRIK GIRiSi
(PDG102/103/103D/104 modelleri haric)

Cihaz 220-230V AC 50-60Hz sebeke gerilimi ile
beslenmelidir.

Cihaz mutlaka toprakli prize baglanmalidir.

5. KULLANICI TALIMATI

Cihaz ilk kullanimdan once, elektrik baglantis
kesilmeli ve 1lik sabunlu su ile temizlenmelidir.
Cihaz Uzerine kesinlikle su sikilmamali veya
dokulmemelidir.

Cihaza “T1” tablosunda belirtilen kapasitenin
disinda asir1 yiikleme yapmayiniz.

Radyanlarin ~ 6nundeki  kafes tel deforme
oldugunda ©n vylzeyden rahathkla sokilerek
degistirilebilmektedir.

Radyanlarin gerektiginde tek tek veya dusuk-
yuksek kapasitede calistirilabilme  secenegi
mevcuttur.

Kullanict c¢alisma sirasinda “as¢i sapkasi ve
eldiveni “ kullanmaya 6zen gostermelidir.

UYARI : 1. Cihaz egitilmis personel tarafindan
kullantimahdir.

2. PDG202/302/302D/402 modellerindeki
prizlerin biri motoru c¢ahistirmak igin, digeri ise
opsiyonel olarak verilen elektrikli bicak igindir.



Prizlere bunlarin disinda herhangi bir cihaz
baglamayiniz.

6. CALISTIRMA

Onceden hazirlanmis  olan  doneri  cihaza
yerlestiriniz.

Doner kapasitesine gore; Ustten motorlu ve
motorsuz modellerde alttan ve Gstten sikili kollari
gevseterek, alttan motorlu modellerde ise Ust
govdeyi ileri-geri hareket ettirerek doner etinin
radyanlara olan mesafesini ayarlayabilirsiniz.
Motor kutusuna bagh olan toprakh fisi en yakin
prize takiniz

Motoru calistirip sisi  dondirmek igin 1-0-1I
konumlu anahtart “I” wveya “II” konumuna
(Sag/Sol donus) getiriniz.

NOT : Sis dondirme islemini, misteri istegine
gore opsiyonel olarak verilebilen elektrikli ayak
pedali ile de yapabilirsiniz.

Her bir radyana bagh olan gaz musluklarini
sirayla agarak, yakma islemini, uygun bir yakma
cubugunu radyana yaklastirarak yapiniz.

Doner pisme kivamina geldigi zaman, keserek
servis yapiniz.

UYARI : Radyanlari Ust radyandan baslayarak
yakiniz.

7. EMNIYET TEDBIRLERI

Cihazi  goOzetim/kontrol  disi  kullanmayiniz.
Calisma bolgesini terk ettiginizde cihazi daima
kapatiniz.

Cahisan cihazin yaninda
bulundurmayiniz. (Yanma tehlikesi vb.)
Cihaz cahsirken uriine (ete) doner bigadi disinda
bir aletle midahale etmeyiniz.

cocuklari

Please read these instructions carefully
before using the appliance, and retain them
for future use.

Emniyet ventilli musluk alevin yada radyanin
sonmesi  durumunda gazi keserek guvenli
kullanim imkani saglar.

DIKKAT : Cihazi direkt yada yiiksek basingli su
ile temizlemeyiniz. Aksi takdirde elektrik tesisat
arizasina neden olabilirsiniz.

8. BAKIM

Cihaz Uzerinde elektrik varken kesinlikle bakim
yapmayiniz.

Cihazi her calisma ginl sonunda 1lik sabunlu
suya bastirilmis bir bez ve gida maddelerine zarar
vermeyecek bir dezenfektan ile (6zellikle etin
temas ettigi yerleri) temizleyiniz.

Cihaz ylzeyi temizlenirken asindirici icerigi olan
deterjanlar, tel fircalar vb. yuzeylerde c¢izik
yapabilecek malzemeler kullanmayiniz.

Efer cihaz uzun middet kullanilmayacaksa,
yizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda tehlikeli bir durum gortlmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin
cihaza mudahale etmesine izin vermeyiniz.

Motor’un Degistirilmesi (Sekil-2)
(PDG303/303D/403 igin)

Cihazi yan yatirip alt kapak sacini sokiintz.
Motora gelen elektrik kablolarini sékiniz.

“4” nolu motor baglanti saci yanlarindaki M6*10
civatalari sokinlz. Daha sonra M3*10 civatalari
sokip “6” nolu motoru ¢ikariniz

Yeni motoru yerine takip elektrik kablolarini ilgili
yerlere baglayiniz.

Sokulen civatalar  yerlerine takip motoru
sabitleyiniz.

Alt kapak sacini yerine takip cihazi dik konuma
getiriniz.

GB

Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance,
installation, technical data table and data
plate) may compromise the appliance safety
and will result in immediate loss of the



warranty. The manufacturer declines all
responsibility for injury or damage to persons
or things, due to disrespect of the instructions.

1. INSTALLATION INSTRUCTIONS
Installation of the equipment, gas and electrical
connection must be undertaken according to the
local standards by an authorised person.

Place the equipment on a flat surface.

Place the equipment under a commercial exhaust
hood, in a properly-ventilated area.
ATTENTION : The equipment must be placed at
least 25-30cm away from each side wall and any
other objects to prevent overheating. Should this
appliance be assembled in immediate vicinity of a
wall, dividing walls, kitchen furniture, decorative
coatings etc., it is recommended that such items
are made of fire-proof material, otherwise, these
should be coated with a suitable, fireproof, heat
insulating  material and  fire  prevention
instructions should be carefully complied with.

2. GAS CONNECTION

Take out the plastic cap at gas inlet prior to gas
connection.

The gas inlet of the appliance should be
connected by 1/2" BSP diameter steel pipe. The
appliance must be adequately secured to the
bench surface ensuring 250mm clearances from
combustible materials.

Install approved, gas Shut-Off valve to an aesily
accessible place before gas inlet.

Gas leakage test must be performed before the
operation, by soap foam or another approved
method.

The type of gas and pressure is indicated on the
appliance data plate, the test point pressure must
be regulated to suit the gas used.

All pieces needed for montage will be supplied by
manufacturing company.

Gas flex and gas hose connections must be carried
out in accordance with TS EN 14800 standard.

3. CONVERSION TO DIFFERENT GAS
TYPES (Figure-1)

For conversion to different gas types please see

table “T3”

Remove the back cover.

Unscrew the “A” injector on radiant (burner).

Please find the suitable injector diameter on table

“T3” according to related gas type and pressure

and replace the new injector.

Remove the gas tap knob and unscrew the “B”

injector on gas tap. Please find the suitable

injector diameter on table “T3” according to

related gas type and pressure and replace the new
injector.

You can notice the injector diameters on
injectors.

When you adapted your appliance to another gas
type please remove the present data label then
affix the new label which is prepared according to
new gas type.

WARNING If you use G25 type gas on
appliance, replace the air cuff which is given you
with appliance. (please see Fig.-1)

4. ELECTRIC INLET

(Except PDG102/103/103D/104)
Electrical inlet 220-230V AC 50-60Hz.
The equipment must plug into earthed socket.

5. OPERATION INSTRUCTIONS

Disconnect appliance from the electrical mains
and clean with damp soapy cloth before use.

Do not splash or pour water on to the equipment.
Do not overload more than the stated capacity.
The gas heaters can be operated one by one and in
low-stage or in high stage.

User should take great care, and use "cooker caps
and gloves™ during operation.

WARNING

1. The appliance should be used by qualified
personnel.

2. One of the sockets in PDG202/302/302D/402
models is for the operation of the motor and the
other one is for the electrical blade that’s
provided optionally. Do not connect any other
device to the sockets.

6. OPERATING

Place the meat block inside the equipment.
According to the capacity of the meat; in models
with upper motor and without motor, you can
adjust the distance of meat to the radians through
loosening the arms that have been tightened from
up and down and in models having bottom motor,
you can adjust the distance of meat to the radians
through moving the upper body back and forth.
Open the control valve of each radiant burner
respectively and use a suitable match to ignite the
radiants.

Once the radiants are lit, turn on the switch on the
plug that controls the motor.

Once the meat block is roasted enough, it is ready
to serve.

WARNING : Ignite the burners in descending
order.

7. SECURITY PRECAUTIONS
Do not leave the equipment without supervision,
switch it off while you leave the room.



Do not leave children alone with the equipment.
Do not intervene the meat block with an
instrument expect déner knife during operation.
As a safety device, there is a thermocouple that
shuts off the gas if the flame or the radiants
extinguish.

WARNING : Do not clean your equipment with
water or pressured steam otherwise electrical
installation can be defected.

8. MAINTENANCE

Do not do any maintenance work or cleaning
when the power is connected.

Clean the appliance with a cloth soaked in
lukewarm soapy water and disinfectant harmless
to food at the end off each working day.

Do not use any scrapers such as knife, wire brush
or cleaning materials that scratch your equipment.
If the appliance will not be operated for an
extended period of time, apply a thin layer of
vaselin on the surfaces.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerates
unbedingt die Bedienungsanleitung und
bewahren diese auf, um im Bedarfsfall darauf
zuruckgreifen zu kénnen.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur
bleibende Sach- oder Personenschaden, die
aufgrund der Nichtbeachtung bzw.
Nichteinhaltung der Gebrauchsanweisung oder
aufgrund von unsachgemafR ausgefiihrten
Wartungs- oder anderen Arbeiten technischer
Art entstehen.

1. MONTAGE

Die Montage des Gerdates, der Gasanschluss sowie
die Umstellung auf verschiedene Gasarten,
elektrische Anlagen ist den ortlichen Gegenheiten
nur vom Fachman entsprechend durchzufihren.
Stellen Sie das Gerat auf einer dafir geeigneten
Arbeitsfmache auf.

Falls mdglich, ist das Gerdt unter einer
Abzugshaube aufzustellen, damit Rauch und
Geruch abziehen kdnnen.

HINWEIS : Die seitlichen flachen des grills
mussen einen mindestabstand von 25-30cm zu
benachbarten gegenstdnden und wanden haben.
Uberhitzungsgefahr. Bei Aufstellung  dieses
Gerdtes in unmittelbarer Nahe einer Wand, von
Trennwénden, Kichenmdbeln, dekorativen
Verkleidungen usw. wird empfohlen, dass diese
aus nichtbrennbarem Material gefertigt sind;
anderenfalls missen sie mit geeignetem
nichtbrennbaren, warmeisolierenden  Material

In case of danger contact an authorised service
person. Do not let unauthorised people intervene
with the machine.

Replacement of Motor (Figure-2)

(For PDG303/303D/403)

Lay the appliance down to on floor lateral surface
and remove the cover of under casing.

Disconnect the electric cables attaining to the
motor.

Disconnect the M6*10 bolts located near the “4”
numbered motor connection sheet iron.

Then, disconnect M3*10 bolts and remove the
“6” numbered motor.

Insert the new motor and connect the electric
cables to the related terminal.

Install the disconnected bolts to their places and
fix the motor.

Place the cover of under casing and bring the
appliance to vertical position.

DE

verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften
mussen sorgfaltigst beachtet werden.

2. GASVERBINDUNG

Bevor Sie die Gasverbindung anscliessen,
entfernen Sie den Plastiktopfen wvon dem
Gaseingang.

Das Gerat soll mit einem Muffenschlauch mit
dem Durchmesser 1/2" und mit einem Metallrohr
befestigt werden.

Bevor dem Gaseingang sollen Sie ein Gasventil in
einem leicht erreichbaren Ort montieren.

Bevor Sie das Gerét betdtigen, muss an den
Gasverbindungen eine Gasentweichungskantrolle
durchgefihrt werden. Benutzen Sie  hierfur
Seifenschaum oder anderen passenden Schaum.
Der Gas typ und druck an welches das Gerét
angepasst ist, ist auf dem Gerdt und auf der
packung etikette angezeigt.

Nach dem die Gasverbindung gemacht ist, muss
Gaseingangsdurck den Werten in der Tabelle
entsprechen. Deswegen muss ein entsprechender
Durchfluss und ein  Druck ermdglichter
Entlastungsventil benutzt werden.

Vergewissern Sie sich, ob die Anpassung
zwischen dem Gerdt und dem Gas gemacht
worden ist. Wenn die Anpassung nicht stimmen
sollte, muss eine Injektoranderung werden. Dieser
Vorgang wird unten beschrieben.

Alle zur Montage benétigten Teile werden vom
Hersteller geliefert.



Die Gas-Flex und Gasschlauchverbindungen
mussen der Norm TS EN 14800 entsprechend
durchgefiihrt werden.

3. ANPASSUNG ZU DEN VERSCHIEDENEN
GASTYPEN (Darstellung-1)

Benutzen Sie fir die  Anpassung

verschiedenen Gase "T3 Tabelle".

der

Machen Sie den hinteren Blechdeckel des Gerétes ab.

Entfernen Sie den Injektdr "A" (ber dem Radiant.
Wihlen Sie aus der Gasumlauftabelle(T3) einen
passeden injektor zu dem entsprechender Gastyp
und Druck und montieren Sie diesen zu dem alten
Platz.

Losen Sie den Durchflussinjektor "B", der sich
uber dem Hahnventil befindet, dessen Durchfluss
reduziert  ist. ~ Wahlen  Sie aus  der
Gasumlauftabelle(T3) einen passenden injektor zu
dem entsprechender Gastyp und Druck und
montieren Sie diese zu dem alten Platz.

Die injektordurchmesser sind auf dem injektor
angegeben.

Nachdem Sie den Gastypeinstellung von der
Hersteller des Gerates verandert haben, muss das
Etekett verdndert und mit dem neunen Gastyp
beschriftet werden.

4. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerét ist einer Netzspannung mit 220-230V
AC 50/60Hz zu speisen. Das Gerét ist unbedinght
an einer geerdeten Steckdose anzuschliesen.

5. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

Vor Inbetriebnahme ist das ganze Gerat mit
lauwarmer Seifenlauge zur reinigen.

Das Gerat darf auf keinen Fall mit Wasser oder
Wasserspritzern in Beriihrung kommen.

Setzen Sie den Motor keinen grdsseren
Belastungen aus als in der Tabelle angegeben als
Sicherheitssystem  wird ein Hahn  mit
Sicherheitsventil verwendet.

Falls Flamme oder Bratflachen erldschen, wird
die Gaszuleitung unterbrochen.

ACHTUNG : Des Gerat darf nur vom Fachman
verwendet werden.

6. GEBRAUCH

Setzen Sie den vorbereiteten Drehspies in das
Gerét ein.

Je nach Doner Kapazitdt kdnnen Sie bei den
Modellen mit oberem Motor oder ohne Motor, die
unteren und oberen festgedrehten Arme lockern
und bei Modellen mit unterem Motor, das obere
Schaft nach vorne oder nach hinten bewegen und
dadurch die Entfernung des Ddner Fleisches zu
den abstimmen.
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Den an dem Motorgehause angebrachten
geerdeten Stecker in die Steckdose des Geréter
stecken.

Um den Motoreinzuschalten drehen Sie bitte den
I-0-11 Stellung Knopf zur Stellung “I” oder “II”.
(Rechts/Links Drehung)

Den am Heizsystem angebrachten geerdeten
Stecker in the Steckdose des Gerétes stecken

Die mit den Bratflachen verbundenen Hahne der
Reihe nach offnen und Bratflachen durch
Heranfuhren eines geeigneten Gasanziinders
zlinden.

Drehen Sie nach dem Ziinden der Bratflachen den
Schalter tber dem Stecker fiir Motor und Platte,
damit sich der drehspies dreht und die Platte
erwarmt wird.

Ist das Dreshpiesfleisch gerting gebraten, wird es
geschnitten und serviert.

Hinweis : Die Radianten mussen von der oberen
radianten aus verbrannt werden.

7. SICHERHEITSMASSNAHMEN

Benutzen Sie das Gerédt nicht, wenn es ausser
Kontrolle ist. Wenn Sie das Arbeitsgebiet
verlassen, bitte das Geradt immer ausschalten.

Die kinder bitte nicht in die reichweite von Geréat
lassen, wenn es im laufenden Zustand ist
(Verbrennungsgefahr, usw.)

Wenn das Gerét in betatigtem Zustand ist, bitte
das Produkt(Fleisch) nur mit dem Messer
behandeln, das nur fiir Ddner geeignet ist.

Wenn das Feuer oder Radiant ausgehen, l6scht
das Hahnventil als Sicherheitssystem das Gas
automatisch aus.

ACHTUNG Bitte das Gerdat nicht mit
Durckwasser reinigen. Andernfalls kann es im
Bereich der elektrischen Verbindung zu Schaden
kommen.

8. PFLEGE

Reinigen Sie ihr Gerét erst nach dem Sie den
Stecker aus der Steckdose entfernt haben.

Gerdt nach Gebrauch noch vor dem Erkalten mit
einem in warmes Seifenwasser getauchten Tuch
abwischen.

Keine Reinigungsmittel und Gerate verwenden,
die Oberflachen zerkratzen kénnen.

Falls n6tig verwenden sie chemische Reiniger.
Gerdt nicht mit Wasser oder Dampfdruck
reinigen, es konnen dabei Schaden im
elektnischen System entstehen.

Sollte das Gerat langere Zeit auser Betrieb
bleiben, sollte es mit einer dinnen Schicht
Vaseline tiberzogen werden.

Sollte das Gerét stérungen aufweisen, geben sie
dem Kundendienst bescheid. Lassen sie ihr Gerét
nur vom Fachpersonal untersuchen/reparieren.



Umtauschen des Motors

(PDG303/303D/403)

Legen Sie das Gerat auf die Seite und montieren
Sie den unteren Deckelblech ab.

Losen Sie die zum Motor flhrenden elektrischen
Kabel ab.

Losen Sie die Schrauben M6x10, die sich an den
seitlich am Motorverbindungsblech Nr. *4”
befinden.

Losen Sie dann die Schrauben M3x10 und
nehmen Sie den Motor mit der Nr. 6 heraus.

(Darstellung-2)

Avant de commencer a utiliser I’appareil, lisez
obligatoirement le mode d’emploi et gardez-le
pour vous y adresser en cas de nécessité

La firme productrice n’accepte pas de
responsabilité pour aucune opération effectuée
sans respecter les instructions du mode d’emploi,
ni pour les dommages finaux produits sur des
hommes ou des objets & cause d’un entretien ou
d’autre intervention technique qui n’est pas
effectué par des techniciens compétents.

1. MONTAGE

Le montage de l'appareil, la liasion de gaz et
conversion aux differents gaz et [linstallation
éléctrique doivent etre effectués par des
personnes expertes d'apres les standards locales
Mettre I'appareil sur un comptoir convenable.

Si possible, installez l'appareil sous une
installation d’aspiration. Comme cela, la fumée et
I'odeur originants seront evités. Ou bien l'appareil
doit etre placé dans un endorit avec climatisation
convenable.

Avertissement!

Pour prévenir une augmentation excessive de
chaleur, il faut installer I’appareil a la distance de
25-30 cm des murs postérieurs et latéraux. Au cas
que I’appareil soit installé juste a coté de la
garniture décorative des meubles de cuisine, on
recommande que ceux-ci soient fabriqués d’un
materiel ignifuge; dans le cas contraire, ceux-ci
doivent étre recouverts d’un materiel & isolation
thermique, et on doit respecter soigneusement les
instructions concernant la protection contre
I’incendie

2. LIAISON DE GAZ

Sortir le bouchon plastique sur l'entrée de gaz
avant de faire la liaison de gaz.

L'appareil doit etre relié a la ligne de gaz par un
tuyau avec manchon de diametre 1/2 et une tube
metallique.

Avant l'entrée de gaz, montez une valve de gaz
dans un endroit facilement accessible.
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Montieren Sie den neuen Motor an seine Stelle
und schliessen Sie die elektrischen Kabel an die
entsprechenden Stellen an.

Setzen Sie die gelosten Schrauben an ihre Stellen
und befestigen Se den Motor.

Setzen Sie den unteren Deckel auf und bringen
Sie das Gerat in senkrechte Position.

FR

Avant de faire fonctionner lappareil, il faut
controler s'il y a fuite de gaz dans les liaisons de
gaz. Utilisez pour cela de la mousse de savon ou
d'autre mousse convenable.

Le type de gaz et la pressure d'apres lesqueis est
ajuste l'appareil, sont indiques sur l'appareil et
I'etiquette de I'emballage.

Apres avoir effectué la liaison de gaz, il faut que
la pression dentrée de gaz soit en conformance
avec les valeurs indiqués sur le tableau. Pour cela,
il est recommendé d'utiliser un detenteur assurant
un debit et pression qui convient.

Il faut s'assurer que l'appareil a etre utilisé soit
adapté au gaz dutilisation. Si ce n'est pas
convenable, il faut changer [linjecteur. Cette
operation est ci-dessous expliquée.

Toutes les pieces indispensables pour le montage
seront fournies par la société chargée de la
fabrication.

Les fils de gaz et raccords de tuyaux de gaz

doivent étre effectués conformément aux
standards TS EN 14800.
3. ADAPTATION AUX DIFFERENTS

TYPES DE GAZ (Figure-1)
Pour l'adaptation aux gaz differents, utilisez
"Tableau de T3 ".
Demonter la tole de la protection derriere de
I'appareil.
Demonter l'injecteur "A™ sur le radiant. Choisir un
injecteur en conformance avec le type et la
pression du gaz a etre utilisé sur le tableau de
“T3” gaz et linstaller en place de linjecteur
demonté.
Demonter l'injecteur "B" de debit diminué sur le
robinet. Choisir un injecteur en conformance avec
le type et la pression du gaz a etre utilisé sur le
tableau de *“T3” et [linstaller en place de
I'injecteur demonté
Le diametre dinjecteur
I'injecteur.
Apres avoir adapté votre injecteur a un type de
gaz different a celui de gaz arrangé par le

sont indiqués sur



fabricant, il faut demonter I'étiquette existante et
mettre une etiquette preparée d'apres le nouveau
type de gaz.

4. ENTREE D’ELECTRICITE

L'appareil doit etre alimenté par un courant de
reseau de 220-230V AC 50-60Hz.

L'appareil doit etre absolument relié a une prise
de terre.

5. INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Avant la premiére utilisation de I'appareil, la
liaison electrique doit etre coupée et il doit etre
nettoyé avec de I'eau savoneuse tiéde.

Il faut jamais projeter ou verser de l'eau sur
I'appareil.

Ne pas surcharger lappareil en excedant la
capacité indiquée sur le tableau.

Lors du fonctionnement, l'utilisateur doit montrer
du soin a utiliser "un bonnet de cuisine et des
gants".

AVERTISSEMENT

1. L'appareil doit etre utilise par personnel
qualifie

2. Aux modéles PDG202/302/302D/402, I’une
des prises est pour démarcher le moteur et I’autre
pour la lame électrique fournie optionellement.
Ne connecter aucun autre appareil aux prises que
ceux indiqués.

6. MISE EN MARCHE

Placez le doner ayant été preparé par avance dans
I'appareil.

D’aprés sa capacité de tournage, vous pouvez
ajuster la distance aux radians du mur de tournage
tout en déplacant le corps supérieur vers avant et
arriére aux modéles moteur bas et en déserrant les
bras serrés d’en haut et d’en bas aux modeles a
moteur d’en haut et sans moteur.

Mettre la fiche a terre reliée au boitier du moteur
sur la prise se trouvant sur lI'appareil.

En ouvrant tour a tour les robinets reliés a chacun
des radiants, faites en approchant au radiant une
barre brulante convenable au procede de brulage.
Aprés avoir mis en feu les radiants, fermer
I'interrupteur sur la fiche qui commande le moteur
et la plague chauffante et assurer que le doner se
tourne et la plague chauffante se chauffe.

La plaque chauffante est utilisée dans le besoin de
soutient de la chaleur du doner découpé.

Quand le doner vient au moment du gout de
cuisson, faire le service en le coupant.
AVERTISSEMENT: Mettre en feu les radiants
en commencant par le radiant du haut.

7. PRECAUTIONS DE SECURITE
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Ne pas utiliser [lappareil en dehors de
surveillanceJcontrole. Arreter I'appareil toujours
guand vous quittez la zone de travail.

Ne pas laisser les enfants se rapprocher de
I'appareil pendant le fonctionnement (Danger
d'incendie etc).

Lors du fonctionnement de lappareil, ne pas
intervenir avec aucun autre outil sur le produit
(viande) en dehors du couteau de doner.

Comme systéme de securite dans l'appareil, le
robinet avec valve de securité coupe le gaz quand
la flamme ou le radiant s'eteignent.
ATTENTION: Ne pas nettoyer I'appareil par de
I'eau direct ou de haute pression. Dans le cas
contraire, vous pouvez causer de la panne de
I'installation éléctrique.

8. ENTRETIEN

Quand il y a de lelectricité sur Il'appareil, ne
jamais faire entretien.

A la fin de chaque journee de travail, nettoyer
I'appareil avec un chiffon trempé dans de I'eau
savoneux tiéde et un disinfectant qui ne cause pas
de dommage sur les substances alimentaires (en
particulier les endroits du contact de la viande).
Ne pas utiliser des détergents, des brosses avec
des dents avec caracteristique dabrasion qui
peuvent faire des rayures sur les surfaces pendant
le nettoyage de la surface de lI'appareil.

Si l'appareil ne sera pas etre utilisé pour une
longue durée, les surfaces doivent etre couvertes
d'une fine couche de vaseline.

Prevenir le service compétent lors de detection
d'une situation dangereuse sur l'appareil. Ne pas
donner l'autorisation d'intervention sur I'appareil
aux personnes non qualifiées.

Remplacement du moteur (Figure-2) (pour
PDG303/303D/403)

Renversel I’appareil vers le coté et démonter le
tole du couvercle bas

Enlever les cables électriques ayant acces au
moteur

Dévisser les écrous M6*10 aux cotés du tdle de
connection du moteur no. “4”

Puis dévisser les écrous M3*10 et enlever le
moteur no. “6”

Mettre le nouveau moteur en place et connecter
les cables électriques aux points concernés
Revisser les écrous enlevés en leurs places et fixer
lel moteur

Insérer le tble du couvercle bas en sa place et
dresser I’appareil verticalement

ES



Antes de empezar a utilizar el aparato, lea

Vd. obligatoriamente el modo de empleo y

guardele para poder consultarle en caso de
necesidad.

La empresa fabricante no acepta ninguna
responsabilidad en cuanto a operaciones
efectuadas sin respectar las instrucciones del
modo de empleo, ni para dafios de caracter
permanente producidos con personas u objetos
por razén de mantenimiento o de otra
intervencion técnica que no es efectuada por
técnicos competentes.

1. MONTAJE

El montaje del aparato, conexion de gas y
adaptacion a diversos tipos de gas, instalacion de
electricidad deben efectuarse por personal
calificado conforme a las normas locales.

Poner el aparato sobre un banco apropiado.

Poner el aparato bajo una instalacion de
circulacion si es posible. Asi que el humo y olor
saldran fuera. O se debe poner el aparato en un
lugar con buena climatizacion.

Advertencia!

Para prevenir una augmentacion excesiva de
calor, hace falta instalar el aparato a una distancia
de 25-30 cm de las paredes posteriores y laterales.
En caso que el aparato sea instalado justo al lado
de la guarnicién decorativa de muebles de cocina,
se recomienda que éstos sean fabricados en
material ignifugo; en el caso contrario, éstos
tienen que ser cubiertos de un material de
aislamiento térmico, y hay que respectar
cuidadosamente las instrucciones de proteccién
contra el incendio.

2. CONEXION DE GAS

Antes de efectuar la conexion de gas, hay que
sacar la tapa plastica en la entrada de gas.

El aparato debe ser conectada a la linea de gas
con una manga de diametro 1/ 2" e un tubo de
metal.

Antes de la entrada de gas, montar una valvula de
gas en un lugar cercano Antes de hacer funcionar
el aparato, se debe efectuar un control de escape
de gas en la conexiones de gas. Por esto dtilizar
espuma de jabon o otro tipo de espuma.

El tipo de gas y la presion considerados durante el
arregio del aparato, estan indicados sobre el
aparato y la etiqueta del embalaje.

Despues de haber realizado la conexion de gas, la
presion de entrada de gas debe ser conforme a los
valores indicados en la tabla. Por esto es
necesario de servirse de un volumen apropiado y
de un detendador por dar presion.

Hay que estar seguro de que el aparato este
adaptado al gas de uso. Si esto no es conforme,
hay que efectuar un cambio de inyector. Este
proceso esta explicado abajo.

La empresa fabricante suministrara todas las
piezas necesarias para el montaje.

Las conexiones de flexiébn o mangueras de gas
deben realizarse de conformidad con la norma TS
EN 14800.

3. ADAPTACION A DIVERSOS TIPOS DE
GAS (Figura 1)

Por la adaptacion a diversos tipos de gas, utilizar

"la tabla de T3".

Desmontar la chapa de la proteccion atras del

aparato.

Desmontar el inyector "A" sobre el radiante.

Elegir un inyector conforme al tipo de gas y de

presion a utilizarse serviendose de la tabla de

“T3” y ponerlo en el lugar del inyector

desmontado.

Desmontar el inyector de volumen reducido "B"

sobre el grifo. Elegir un inyector conforme al tipo

de gas y de presion a utilizarse serviendose de la

tabla de “T3” y ponerlo en el lugar del inyector

desmontado

El diametro del inyector esta indicado sobre el

inyector.

Despues de haber adaptado el vuestro aparato a

un tipo de gas el cual es diferente del tipo de gas

arreglado por el fabricante, hay que sacar la

etiqueta presente y poner otra preparada segun el

nuevo tipo de gas.

4. ENTRADA DE ELECTRICIDAD

El aparato debe ser alimentado con la corriente de
red de 220-230V AC 50-60Hz.

El aparato debe ser absolutamente conectado a un
enchufe de tierra.

5. INSTRUCCIONES DE USO

Antes del primer funcionamiento del aparato, hay
gue desconectar la electricidad y limpiar el
aparato con agua templado con jabon.

Se debe nunca inyectar o echar agua sobre el
aparato.

Nunca applicar un sobrecarga al aparato
excediendo la capacidad indicada en la tabla.

El operador debe servirse de "un sombrero de
cocinero y guantes™ durante el funcionamiento.

AVISO

1. El aparato debe ser utilizado por personal
calificado.

2. De los enchufes en los modelos
PDG202/302/302D/402 uno es para poner en
marcha el motor y el otro es para el cuchillo
eléctrico que se entrega opcionalmente. A la toma
corriente no colocar ningun otro dispositivo
ademas de estos.

6. FUNCIONAMIENTO
Poner el doéner anteriormente preparado sobre el
aparato.



De acuerdo al volimen del Doner; en los modelos
con el motor arriba o sin motor, puede ajustar la
distancia de la carne contra los radiadores
aflojando los braceros apretados por arriba-abajo,
y en los modelos con el motor abajo moviendo el
cuerpo superior hacia adelante-atréas.

Poner el enchufe con tierra conectado a la caja del
motor sobre el enchufe del aparato.

Abrir en orden los grifos conectados a cada
radiante y acercar al radiante una leva de
guemado apropiado.

Cuando los radiantes funcionan, apagar el
interruptor sobre el enchufe que maneja el motor
y la placa calentadora para asegurar que se gire el
doner y se caliente la placa calentadora.

La placa calentadora se utiliza cuando se quiere
mantener el doner cortado calentado.

Cuando el doner esta listo para cortarse, cortarlo y
servirlo

AVISO: Abrir los radiantes a partir del radiante
de arriba

7. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

No utilizar el aparato fuera de inspeccion/control.
Cuando dejais la zona de funcionamiento, siempre
apagar el aparato.

No dejar pasar los ninos cerca del aparato en
funcionamiento (peligro de quemadura etc.).
Durante el funcionamiento del aparato, no
prevenir en el producto (carne) con otro tipo de
herramienta excepto cuchillo de doner.

Como sistema de seguridad en el aparato, el grifo
con la valvula de seguridad corta el gas si la
Ilama o el radiante se apagan.

AVISO: No limpiar el aparato con agua directo o
de alta presion. Si no, se puede causar un dano en
la instalacion de electricidad

Voor gebruik van het toestel de
gebruiksaanwijzing lezen en opbewaren
voor referentie in toekomst

De producent is niet verantwoordelijk voor
schade aan mensen en goederen wegens ergens
een operatie zonder inachtneming van
gebruiksaanwijzing of wegens onderhoud of
reparaties door enbevoegde personen.

1. MONTAGE

Kunt u het montage, de verbinding, de
verandering of verschillend gas, de installatie of
de elektriciteit, het beste laten samenstellen door
een elektriciteit vakman (erkende dealer).
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8. MANTENIMIENTO

Nunca efectuar mantenimiento cuando el aparato
esta conectado a la electricidad.

Al final de cada dia de funcionamiento, limpiar el
aparato con un pano puesto dentro de agua
templado con jabon y con desinfectante no siendo
danoso para las substancias de alimentacion (en
particular limpiar las superficies de contacto de
carne).

Cuando se limpia las superficies del aparato, no
se debe utilizar materiales que pueden causar
rayas sobre las superficies como detergentes,
cepillos de metal etc. con centenudo abrasivo.

Si el aparato no estara utilizado durante mucho
tiempo, las superficies deben cubrirse con una
capa fina de vaselina.

Si se nota una situacion peligrosa en el aparato, se
debe avisar el servicio competente. No permitir a
las personas no competentes prevenir en el
aparato.

Cambio del Motor (Dibujo-2) (para
PDG3003/3003D/403)
Desmonte la placa de la puerta inferior,

recostando el aparato para un lado.

Desconecte los cables eléctricos que alimentan el
motor.

Quite los tornillos M6*10 que estdn en los
laterales del panel conector del motor N°. “4”.
Luego, Quite los tornillos M3*10 y quite el motor
N°. “6”.

Coloque el nuevo motor en su sitio y conecte sus
cables eléctricos en los repectivos lugares.
Coloque los tornillos que quito en su sitio y fije
nuevamente el motor.

Coloque nuevamente la placa de la puerta inferior
y ponga el aparato en posicion vertical.

NL

Plaats de toestel rechtop de werkbank.

Dit toestel moet geinstallerd worden volgens de
bestaande normen en moet uitsluitend in goed
geluchte lokalen gebruikt worden.
WAARSCHUWING : Deze toestel moet worden
met een afstand van 25-30cm ver van wande
geplaatst om bovenmatig verhoging van warmte te
voorkomen. Indien het toestel wordt gemonteerd
nabij keukenmeubels of decoratief bekledingen,
het is aanbevelenswaardig dat deze uit
onbrandbaar material vervaardigd zijn. Indien
niet, deze moeten met onbrandbaar en met
isolatiematerial worden bekleed en de instructies
over veiligheig in geval van brand moeten worden
in acht genomen.



2. GAS VERBINDUNG

Voordat u verbind de gas, trek de plastik bandtie,
dat is voor de inrit of de gas, eruit.

Verbind the apparaat met een %” middellijnt
pijpje of misschien met een met metalen pijpje.
Eerder dan de voorbindingen plaats de (monteer)
gas kraan.

Eerder dan gebruiken, eerst kontroleer de gas
uluchting in de gas verbindings. Daarover bedek
de verbindings met zeepschuim. (of met iets
anders).

De type van gas en de drukking voor de regelen
van de apparaat zijn op de label en de verpakking
aangewijzen.

Na het gas verbinding, de gas inrit drukte moet
precies hetzelfde met de waarde in het
waardebepaling schema. Daardoor gebn.iik een
goed gas kontrool toestel. (dedantoor).

Weet u dat uw apparaat is ingestelt met de
behoorlijk gas. Als het niet is verander uw
injektor. Het is verklaard beneden.

Alle stukken die nodig zijn voor montage worden
geleverd door het productiebedrijf.

Gegolfde flexibele gasslangen of de gasslang
koppelingen moeten volgens europese norm EN-
14800 uitgevoerd worden.

3. DE INSTELLING VAN VERSCHILLEND
GAZ SOORTS (figuur 1)

Gebruik de gas omzetting bord voor de instelling

of verschillend gas soorts.

Haal het achter (ijzer) plaat van de toestel weg.

Haal de "A" injektor (dat is opdestraal) weg.

Kijk naar de gas verandering bord(T3). Feind de

behoorlijk injektor voor de gassoort en drukte en

monteer de nie we injektor in de plaats of de oude

injektor.

Haal de "B" (verlaogt) injektor weg.

Kiez de behoordlijk injektor van de gaz omzettirig

bord en monteer het in de plaats of de oude

injektor.

De middellijn punt geschreven op de injektor.

Als u het gas soort hebt verandert verwijder de

oude etiket en plaats de niewe etiket volgens de

niewe gas soort.

4. DE INRIT VAN DE ELLEKTRICITEIT
De apparaat moet toegevoert met 220-230V AC
50-60Hz spanning.

Steek de stekker of de apparaat in met aarde
vermengd stopcontact.

5. GEBRUIKSAANWIJZING

Voor dat u de eerste keergaat gebruiken (stop de
ellektriciteit, steek de stekker af) was het met
lauwe water enzeep.
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Strooi nooit water op het apparaat.

Laad het niet op doe de oplading volgens de
capaciteitlijst.

De kok moet een kok hoed en een paor of
handschoen en dragen.

WAARSCHUWING

1. Laat het apparaat gebruiken allen door op
gevoeden mensen.

2. De modellen PDG202/302/302D/402 zijn
voorzien van twee stopcontacten waarvan er een
bestemd is voor het aansluiten van de motor en
het ander voor het optioneel toegevoegd
elektrisch mes. Deze stopcontacten mogen in geen
geval gebruikt worden voor aansluiting van
andere elektrische apparaten.

6. GEBRUIKING

Plaats de schuwarma om de apparaat.

De afstand tussen donervlees en warmtebron kan
geregeld worden naargelang de omvang van de
doner, bij toestellen zonder motor of met motor
bovenaan, door verstelling van de onderste en
bovenste spanarmen en bij toestellen met motor
onderaan, door het bovenstel voor- of
achterwaarts te verplaatsen.

Steek de stekker van de motor boks in de aarde
vermengd stop contact (van het apparaat).

Maak de kraanen naast alle radjans open, steek de
radjans aan met een takje (staaf).

Na het aansteken van de radjans, schuive de
sluetel dat is ophet stekker van de motor en de
warmte apparaat, zodat de schuwarma draait om,
en de warmte plaat warmwordt.

Kook de schuwarma door omdraaien de motor.
Als de schuwarma is gekocht u kunt het bedienen.
WAARSCHUWING : Begin aansteken van het
bovenste radjan.

7. VEILIGHEID (MAATREGELS)

Gebruik de apparaat onder kontrool. Verlaat het
apparaat nooit indienst (maak het dicht als u het
verlaat).

Verwijder kinderen van het apparaat (tengevoige
van verbranding).

Als de apparaat werkt gebruik alleen de
schuwarma mes om ten snijden.

Voor veiligheid, vlam ot misschiende radjan
uitgaat, de veiligheids (onderdeel) kraan draaid de
gas dicht.

ATTENTIE :Was de apparaat nooit met water
dot heeft hoogdruk. Als er niet is er gebeurt een
ellektriciteit defect.

8. VERZORGING (onderhouden)
Onderhoud de apparaat nooit als de ellektriciteit
open is.



Was de toestell iedene dag (met zeep) met lauwe
water en gebruik een doekje of mischien was het
met een andere desinfecteer dat geen schade
geeft.

Als u het niet gebruikt voor alange tijd dan
verwijder vaseline (zalf) opde opperulakte van het
apparaat.

In gevaar, roep de bevoegd dienst (erkende
dealer) laat het niet naar iemand anders.

Vervangen van de motor (Afbeelding-2) (voor
PDG303/303D/403)

Kantel het toestel en haal het lid uit de metalen
onderplaat.

Maak de elektrische kabelverbindingen met de
motor los.

Verwijder de schroefjes naast de motor-
montageplaat nr.”4” .

Maak vervolgens de schroefjes M3*10 los en
verwijder de motor nr.”6”.

Plaats de nieuwe motor en draag zorg voor de
juiste verbinding van de elektrische kabels.
Bevestig de schroefjes en zet de motor vast.
Monteer het lid in de onderplaat en zet het toestel
weer recht.
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Mepes Hayas1I0M 3KcnyaTaunm
YCTPOMCTBa 06513aTeNIbHO 03HAKOMbTECH C
PYKOBOACTBOM M0 3KchayaTauum.
CoxpaHuTe JlaHHOe PYKOBOACTBO /15
nocneaytoLLEero UCrnosib30BaHNA B Criyyae
HeobXo4MMOCTN.

Mpon3BoaNTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU B
OTHOLLEHNN KOHEYHbIX  MaTepuasibHbIX
YyObITKOB U (WM3NYECKUX  MOBPEXAEHUI,
BO3HMKAOWMX B pe3y/ibTaTe KaKUX-nv6o
[ENCTBUIA, NPOTMBOPEYALLUX PEKOMEHAALMAM
PYKOBOZCTBA M0 3KCNyaTaLumn, TEXHUYECKOro
06CNYXKMBAHWS UM PEMOHTA, BbIMOSIHEHHOMO

Heyrno/IHOMOYeHHbIMM TEXHUYECKMU
COTPYAHVKaMMU.
1. MOHTAX
MoOHT&X  YCTpOiCTBa, MOAKIIOYEHME  rasa,
nepeBoj ~ Ha  Apyron  Twvn rasa mu

3I'IeKTpOCO€,EI|I/IHeHI/II7I BbIMNOJ/IHAETCA
KBaJ'II/ICpVILI,VIpOBaHHbIMI/I muamm B COOTBETCTBUMN C

MECTHbIMW ~ HOPMaTMBHbIMW  TPeboBaHUAMM,
yumtbiBas  faHHble Tabnmubl  “TexHuueckue
XapaKTePUCTUKN".

Pa3vecTuTe YCTPOMCTBO Ha COOTBETCTBYHOLLEN
paboyeli NOBEPXHOCTM ¥ BbIPOBHSNTE.

C uenbl0 0TBOAA fAbiMa U 3amaxa BO Bpems
MPUroTOB/MEHMS, pa3MecTWTe YCTPOICTBO Nof
BbITSOKKOM WMAM B Cpede C  JOCTATOYHOM
BEHTUNALMEN.

MNMPUMEYAHWME:C uenbio npegynpexaeHuns
Ype3MepHOro Harpeea, MNOMeCTUTE Mpubop Ha
paccTosHUM He MeHee 25-30 cM OT GOKOBOW W
3afiHen CTeHbl. B cny4yae ecnm  YCTPOWMCTBO
N1aHUPYeTCH YCTaHOBUTb B HENOCPeLCTBEHHOW
6/1130CTU K KyXOHHON mebenu ¢ AeKopaTUBHOM
O6LUMBKOM 1 T.MN., PEKOMEHAYETCS NPeAyCMOTPETh
O6LUMBKY HEBO3ropaemMoro Tuna, B MPOTUBHOM
cnyyae, KyxoHHas Mebesb o/MKHa ObITb MOKPbITa
M30/IMPYIOLLMM, HEBO3ropaeMbiM MaTtepuasioMm Wt
TpebyeTca  CTporoe  cCOOGMtOfeHME  NpasBun
NPOTVBOMOXKAPHON OXPaHbI.

2. MOAKNHKOYEHWE
FA3A

Mepes  BbIMNONHEHWEM  MOLK/MKOYEHWS  NNHUM

ra3ocHabXeHus, BbIHbTE MIACTUKOBYHO 3aryLUKy

Ha BXOLHOM OTBEPCTUM rasa.

MoaKNtoYeHne YCTPOWCTBA K MCTOYHWMKY rasa

HEO6X04MMO BbINOMHUTL METAINYECKUM TMOKUM

lnaHrom mam Tpy6oin (1/2", co wTyuepaMm Ha

060MX KOHLax)

Ha nvHMM nogknoyveHus rasa nepes BXOAHbIM

OTBEPCTVMEM TFa3a B JIerKO [OCTYMHOM MecTe

YCTaHOBUTE ra3oBblii BEHTUNb.

TPYBE  TOJAUN
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Mepes BK/IOYEHWEM YCTPOWCTBA MpPOBEpPbTE
Ha/IMumMe yTeukn rasa B Mectax CoefuHeHunin. Ans
3TOr0 UCNO/Mb3YINTE MbI/IbHYHO MEHY WK APYTYHO
MneHy.

Tun v pasneHWe rasa, MpefyCMOTPEHHOE A/iA
YCTPOICTBa, YyKas3aHbl Ha YCTpOiCTBE U Ha
3TUKETKE YNaKOBKW.

[Mocne noAknOYeHMs rasa faBneHve rasa Ha
BXOfe B YCTPOMCTBO [O/HKHO COOTBETCTBOBATb
nokasarensm  Tabnuubl 5. [na  3T0ro
NCMONb3YITe Hacafky, CrMoCO6HYyK 06ecneynTb
COOTBETCTBYIOLLMIA PACXOA U AaBNEHWe rasa.
MpoBepbTe BbINONHEHWE NEPeBOja YCTPOCTBA Ha
Apyrovi Tun rasa. ECM MHXEKTOpbl YCTPOCTBa
He COOTBETCTBYHOT WCMONb3YeMOMY TWUMy ra3a,

BbIMOMHUTE  3aMEHY  WHXEKTopoB.  [aHHas
npoueaypa  BbINOMHAETCS  HWKeCNeAyHoLWwmum
crocooom.

Bce yacTu, HeobxoAuMmble [1F MOHTaxa, O6yayTt
MOCTaB/ieHbl OT KOMMaHUW-NPOU3BOANTENS.
Mnbkasa rasosas MNOABOLKA W  NOAK/IHOYEHUS
rasoBOro LUMaHra [AO/KHbl  BbIMOMHATLCA B
COOTBETCTBUM CO cTaHAapToM TS EN 14800.

3. MEPEBOA A4 PABOTbI HA APYTOM
TUIME F'A3A (Cxema-1)

MepeBog [ANn8 paboTbl Ha [Apyrom Tune rasa

BbINOMHWTE COrnacHo Tabnuue "T3".

CHVMUTE NaHenb 3afHei KPbILLKKN YCTPOCTBA.

CHumMmnTe  unHXektOop "A" C  paguanibHOro
Harpesarens. Bbi6epuTe NHXEKTOp,
COOTBETCTBYHOLLMI ™mny n [aBNeHuno

MCNOMb3yeMOro rasa cornacHo tabnuue “T3", u
YCTaHOBWTE MHXKEKTOP Ha MEeCTO.

CH/MUTE py4yKy ra3oBOr0 KpaHa W BblHbTE W©3
OTBEPCTMS  HWKE WHXekTop "B". Bblbepute
VIHXXEKTOP, COOTBETCTBYIOLLMIA TUMNY U LaB/IEHUIO
MCNOMb3yeMOro rasa cornacHo tabnuue “T3", u
YCTaHOBWTE MHXXEKTOP Ha MECTO.

[vameTpbl MHXeKTopa YKasaHbl Ha MHXXEKTOPE.
Mocne 3aBeplieHnss paboT MO  Mepesogy
yCTpoiicTBa And paboTbl Ha ApyroM Tune rasa,
CHUMWTE VMEIOLLYHOCA 3TUKETKY W 3aMeHuTe
HOBOW C YKa3aHWeM MCro/b3yeMoro Tuna rasa.

4. NMOAKMKOYEHWVE STEKTPOMNMUTAHUNA
(3a ucknoveHmem mogeneni
PDG102/103/103D/104)

Ob6opynoBaHue npefycMaTpyBaeT MOLKIOYEeHMe
K CETU C HanpshkeHnem 220-230B nepem.Toka 50-
60 Iy,

O6sa3aTenbHO  MOAK/KOYaNTe
PO3€eTKE C 3a3eM/IEHUEM.

YCTPOWCTBO K

5. MHCTPYKUWMA MO SKCITYATALUNN



Mepes nNepBbiM  BK/IHOUYEHVEM
OTK/IIOYNUTL  3/IEKTPOMUTaHNEe 1
YCTPOWCTBO TEM/0I Mbl/IbHOI BOAOVA.
Kareropuyecku 3anpeLiaeTcs pasbpbl3rnsars Ui
NponunBaTh BOAY Ha YCTPOICTBO.

He HarpyaiiTe yCTPOWCTBO KO/MMYECTBOM MSCa,
MPeBbILLAOLLMM BEC, YKa3aHHbI B Tabnuue "T1".
MMpoBo/ioYHas  ceTka Mepes  pagviaibHbIMU
HarpesaTe/lbHbIMX 3/IEMEHTaMU NIerKO CHUMaeTCH
C nepefHeli NOBEPXHOCTU N 3aMEHSETCA B CNy4ae
fAedhopmanmun.

YCTPOCTBO  npefycMaTpuvBaeT  BO3MOXHOCTb
pa3fenbHOro BK/THOYEHNSA pagnanbHbIX
Harpesateneii UAM paboTbl Ha BbICOKOW-HM3KON
Tenn0BOl MOLLHOCTM.

Bo Bpems paboTbl nosnb3oBatesib  06s3aH
CNOMb30BaTh "MOBAPCKOI KOMNAK 1 pyKaBuLibl™.
MPEAYTIPEXXAEHUE: 1. YCTpOIACTBO
npefHasHayeHo [4/19 UCMO/b30BaHUA 06YYeHHbIM
MepcoHasIoM.

2. Pozetkn B Mogensx PDG202/302/302D/402
npefHasHayeHbl: OfHA  ANA  NOAK/IHOYEHUs
aneKTpoaBurartens, apyras - AN4 MOLKIOYEeHWs
3NIEKTPOHOXa, MOCTaB/IAEMOrO  [OMOHUTESBHO.
3anpelyaetcs MofkMOYaTh K PO3ETKaM Kakue-
nmnéo gpyrue npuodopsbl.

HeobXoANMO
OYNCTUTb

6. BKJTKOUEHWE

MomecTuTe B  YCTPOMCTBO  NpefBapuTe/IbHO
MOLrOTOB/IEHHbIN "MACHON LnAnHApP" .

B 3aBucrMOCTM OT 06beMa "MSACHOr0 LuInMHapa"
BO3MOXHO  OTperynmposarb  pacCTosiHMe [0
pafnanbHbIX HarpeBaTesnieil nytem ocnabneHus
BEPXHEr0 M HWKHEro (ukcatopa Aepxxatens B
MOZENAX C BEPXHWM 3M1eKTpoABuUraTesieM Wau B
mofensx 6e3 anekTpoasurartens, a B Mogensx c
HVKHUM  3N1eKTPOABUIaTeNneM MyTem CMeLLEHNs
BrepeA-Hasaz BepPXHeRn YacTu Koprnyca.

BknouunTte BUNKY c 3a3eM/eHnemM,
MOAK/TIOYEHHYIO K KOPOOKe 3/M1eKTpoABUraTens, B
PO3ETKY, pacrosioXXeHHYH0 HanbonbLUel
6nm3ocTu.

Bk/loueHve  anekTpogsurarenis M BpalleHue
Lamnypa BbIMOJIHAETCA npwv MOMOLL
BbIK/HOYaTENSA C nosnynsamMm 1-0-11,
NnepekntoyeHHsIM B nonoxeHuwe “I” wan “I1”

(BpavLeHue Bneso/Bnpaso).
MPUMEYAHWE: TMpouecc BpalleHus Liamnypa

BO3MOXXHO OCYLLECTBNATb oT negaibHOro
ynpasneHua, [ONONHNTENTIbHO
npeagycmatpmBaemMoro B KoMnneKTayunn

YCTPOWCTBA N0 3aKa3y KIneHTa.

OTKpoiiTe MO Ouepean BCe Tra30Bble KpaHbl,
MOAKMIOYEHHbIE K K&XAOMY  pagnaibHOMY
HarpeeaTeNito, W BbINOMHUTE PODKUT  NYTEM
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NpuGIMKeHNS K pafuanbHbIM - HarpesaTensaM
32XKEHHOro uTUNA.

Korga "mscHO uynmnHap" AOCTUIHET COCTOSHWSA
rOTOBHOCTM, MACO 06pe3aeTcd M MofJaeTcs Ha
6ntoge.

MPEAYTIPEXXAEHWE: Po3ur paguanbHbIX
Harpesatesieli BbINOMHWTE, HAUYMHAsA OT BEPXHEro
pagvanbHOro Harpesaress.

7. NMPEOOXPAHNTE/IbHbIE MEPbI

He ocTaBnsiiTe BK/KOYEHHOE YCTPOMCTBO 6e€3
HabnofeHNA/KOHTpoNs.  Bcerga  OTK/OYaliTe
YCTPOWCTBO, €C/IM HeobXoAMMO YAanmnTbCca OT
paboyero mecTa.

He paspewarite [eTaM HaxoguTbcs BOAN3N
paboTatoLero yctporictea. (OnacHOCTb 0XKOroB U
T.M.)

Bo Bpemsi paboTbl YCTPOWCTBA HE MCMOMb3YiNTe
APYrMx WHCTPYMEHTOB [/19 00pe3ku npoaykra
(msca), 3a UCKIHOUEHNEM CMeLmMaIbHOro HoXa.
MpeaoxpaHUTENbHLIA  BEHTU/IL  0GecneynBaeT
6e30MacHyt0 3KCMnayaTauuo YCTPOMCTBa MyTEM
OTK/IIOYEeHMA rasa B C/lyyae 3aTyxaHus MnaameHu
KpaHa Uiv paguanbHOro Harpesarens.
BHUMAHWE:He oyuLLlainTe  YCTPOWCTBO
NPAMOV CTPYyeid BOLbl MW BOAOW MOS, AaBNEHVEM.
B npoTuBHOM cny4yae BO3MOXHO MOBPEXJeHNe
3/1eKTPONPOBOAKM.

8. TEXOBC/TY>XNBAHWE
KaTeropuuecku  3anpeLlaeTcs
TeX06CMy)KMBaHUS  BO  BpPeEMs
YCTPOIACTBA MO HaNPsHKEHNEM.
B KOHLE Kaxgoro paboyero [Hs ouuLlaiiTe

BbIMNOJ/IHEHNE
HaxXoXXaeHuna

YCTPOWCTBO  TPAMKOWA,  CMOYEHHOW  Tennow
MbIbHOW  BOZOM WM AE3UH(MLMPYHOLLM
CPEACTBOM, He  BpeAHbIM A4/ MULLEBbIX

MPOAYKTOB (B 0COGEHHOCTM TLUATENLHO OUYMCTUTE
MecTa KOHTaKTa yCTPOIACTBa C MSICOM).

Bo Bpemsi OYMCTKU YCTPOIACTBA HE WUCMONb3yiiTe
abpasvBHbIE MOMOLLME CPEACTBa, MeTaNINYecKme
LETKM W T.N. MaTepuarbl, CNoco6HbIE NoLapanaTb
MOBEPXHOCTb YCTPOICTBA.

Ecnm ycTpoiicTBO He 6YAeT WCMonb30BaThCsl B
TEUYEHWe 4/INTeNbHOTO BPEMEHU, BCE NMOBEPXHOCTU
MOKPbIBAOTCS TOHKMM C/TOEM Ba3e/Ha.

B crnyuyae BbisSIBNEHUs KaKoro-nn6o OnacHoro
COCTOSIHMSI  YCTPOICTBA,  NPOMH(OPMMpPYiiTe
YMO/THOMOYEHHYIO  CNYXGY  TEXOBCAYXKMBAHMS.
He paspelaiiTe HeymnofHOMOYEHHbIM  MKLIAM
BbINOMHSATb PEMOHT 1 MOANMUKALWIO YCTPOCTRA.

3ameHa anekTpogsuraTens (Cxema-2)

(ansa mogenen PDG303/303D/403)

MonoXunTe YCTPOWCTBO Ha 6GOKOBYK) CTEHKY W
CHUMUTE NNACTUHY 3a[HEN KPbILLIKN.



OTcoenHUTE 3NeKTPUYECKII Kabenb,
MOAKMOYEHHbIN K 3NeKTPoABUraTento.
OTBMHTUTE  BONTHI M6*10 no  6okKam
COeIMHNUTENbHOM NaHenn anektpoasuratens (4).
Mocne atoro oTBUHTUTE 601Tbl M3*10 1 BbIHbTE
anektpogsuraresns (6).

YCTaHOBWTE Ha MECTO HOBbI 3MeKTpoABUraTeb
n BbINO/IHUTE COOTBETCTBYHOLLME
3N1EKTPOCOEANHEHNS.
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YCcTaHOBUTe B THe3da BbIHYTble 60NTbI

3aKpenuTe afiekTpoasuratesb.

YCTaHOBUTE Ha MeCTO NacTUHY

KPbILKN " nepesepHuTE
BEPTUKa/IbHOE MO0XKEHNE.

"
HVDKHEN
YCTPOWCTBO B



ELEKTRIK SEMALARI / ELECTRIC SCHEMA / ELEKTRISCHER SCHEMA / 3/IEKTPUYECKWME

CXEMbI
PDG 102M/103M/103DM/104M PDG 202/302/302D/402
1Ph/N/PE 230V AC 50 Hz. 1Ph/N/PE 230V AC 50-60Hz
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PDG 303/303D/403

1Ph /N /PE 230V AC 50-60Hz
'T"ﬁf?}ﬂ
T 5 | P1

—

L
{
A
: 11 ' T2
=L
C
o

X1 : Girig Klemensi / Inlet Clamp / Eingang Klemens
/ Clipse d'entrée / Grapa de entrada / Inrit Klips/
Knemma nogknoueHns K aNeKTpoceTu

X2 : Klemens / Clamp / Klemens / Clipse / Grapa /
Klips/ Knemmbl

P1,2 : Priz / Soket / Stecdose / Prise / Enchufe / Stop
kontakt/ Po3eTka

F1,2 : Sigorta/ Fuse / Sicherung / Fusible / Fusible /
Verzekering/ MpeaoxpaHnTenb

C : Kondansator / Capasitor / Kondensator /
Condansateur / Condensador / Condensator/
KoHpeHcaTop

M : Motor / Motor / Motor / Moteur / Motor / Motor/
AnekTpogsurarenb

A : Anahtar / Key Switch / Schlissel / Interrupteur /
Interruptor / Schakelaar (1-0-11)/ Boikntouatens (1-0-

D)

S : Svig / Switch/ MuKpoBbIKHOYaTe b
V: Opsiyonel / Optional/ JononHuTebHO



