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E- ﬁlektrik Girisi/Electric Inlet/Stromzuleitung/- Mecto moaxiroueHus K
ANEKTPOCETH

G - Gaz Girisi/Gas Inlet/Gaszuleitung/- MecTo moaKITIOYeHUS K Ta30BOH
JIMHUU

1 - Hareketli iist govde/Mobile upper body/Beweglicher obergeriist/
[ToaBKHBINM BEpXHUH KOpITYC

2 - Motor ¢alistirma anahtari/Motor start button/Motor start knopf/
3 - Radyan agma-kapama diigmesi/heater on-off button/Heizer ein-aus knopf/
Brurtogartens paguanbHBIX HarpeBaTeneil (BrirroueHo-BrikmrodeHo)

4 - Cakmak/Lighter/Ziinder/
5 - Radyan agma-kapama diigmesi/heater on-off button/Heizer ein-aus knopf/

Bxurouaress paagnanbHbIX HarpeBateneil (BxiaroueHo-BhikaoueHo)
¢ Kapal / Off/ Zu

#§ Min, alev / Min. flame / Min. flamme

BrikiroueHo

Munum. [Tnams

§ Min. alev / Min. flame / Min. flamme

Munnm. [Tnams

¢ Max alev / Max. flame / Max. flamme

Makc.mnams

.5 . }

MODEL/MODEL/MODELL/MODELE/MODELO/ PDG300/T PDG400/Tl  PDG500/T
MO/IEJIb

Genislik / Width / Breite / Largeur / Anchura / Breedte / mm 661 661 661
IITupuna

Derinlik / Depth / Tiefe / Profondeur / Profundidad / Diepte / mm 764 764 764
I'mybuna

Yiikseklik / Height / Hohe / Hauteur / Altura / Hoogte (H) / mm 231 981 1131
Bricora (H)

Kullanilabilir sis boyu / Useful Spit Height / Spiess Hohe (h) / mm 430 600 750
Pasmep ucnonszyemoro mamimypa (h)

Doner Kapasitesi / Max.Weight of Meat / Fassungsvermdgen K

Drehspiessfleisoh / Capacité de Déner / Capacidad de déner / Kf’ 45-60 60-75 75-90
Bec npuroranusaeMoro msca

Max. gaz giicii/max gas power/

max gas Leistung/ Kw 12 16 20
MAKC 3JIEKTPOIHEPTUH

Gaz Girisi / Gas Inlet / Gaszuleitung / Entrée de gaz / Entrada Inch 12"

de gas / Gas Inrit / MecTo mOJKIFOUCHHUS K Ta30BOM JIMHUH JTONM

Elektrik Girisi / Electric Inlet / Electrische Anschluss / A" 220-230V AC 50-60Hz
IToTrpebnsgeMasi MOIIHOCTh B 220-230B nepem.Toxa 50-601I'1y




Radyan Sayis1 / Heater / Anzahl Bratgitter / Nombre des
. Ad/Pcs/St/
radiants / KonmudecTBo pagmaipHBIX HarpeBaTEIHHBIX It 6 8 10
AIIEMEHTOB )
Net Agirlik / Net Weight / Netto Gewicht / Poids net / Peso Kg 45 52 61
Neto / Net Gewicht / Bec HeTTo KT
T1
Ulke / Country / Bestimmungslinder / Ka‘tegorl / ap pliance . Basing / Supply pressure /
categories / Geritekategorien Versorgungsdriicke /
Crtpana
/ Ctpana JaBaenue
BE 12E+ 20/25 mbar- m6ap
BE 3+ 28/37 mbar- MGap
BE, GB I3B 30 mbar- mGap
CY, IS, MT, RO I3B/P 30/50 mbar- mGap
BE, GB I3P 37 mbar- mGap
FR II2E+3+ 20/25 , 29/37 mbar- mbap
FR II2E+3B/P 20/25 , 30/50 mbar- M6ap
PL II2E3P 20, 37 mbar- m0ap
DE II2ELL3B/P 20, 50 mbar- mGap
CH, CZ, ES, GB, GR, IE, IT, PT [12H3+ 20, 28-30/37 mbar- mOap
PT II12H3B 20, 30 mbar- m0ap
DK, EE, FI, GR, IE, IT, LT, LU,LV, NO,
SE. SI, SK, RO, TR [I12H3B/P 20, 30 mbar- m6ap
AT, CH, CZ, GR, LU 1I2H3B/P 20, 50 mbar- m6ap
HU [I12H3B/P 25, 30/50 mbar- mGap
CZ,ES, GB, GR, IE, IT, LU, LV, PT, SI | 1I12H3P 20, 37 mbar- mbap
HU [I2HS3B/P 25, 30/50 mbar- m6ap
NL I12L3B/P 25, 30 mbar- m0ap
T2
Basing
Gaz / Gas I}[)eflj;:l{fe PDG...
Ulke / Country / Ctpana /Tas Enjektor / Nozzle / rxektop
mbar
mm
mOap
AT, BE, CH, CZ, DK, EE, ES, FI, Radyan enjeki6ri
G20 20 Pilot enjektori** 1,11
FR, GB, GR, HU, IE, IT, LU, LV, G20/25 20/25 P i MHXeKTOp™* 0,40
NO, PL, PT, RO, SE, SI, SK, TR AAHATEHBIE IIDRCKTOP™ ’
WmKkeKTop 3anaibHOM ropenku
Radyan enjektorii*
Pilot enjektori** 1,22
DE G25 20 PajuasbHbli HHKEKTOP™ 0,40
WmxekTop 3ananbHO# ropenku**
Radyan enjektorii*
Pilot enjektori** 1,14
NL G25 25 PajuasnbHblil HHKEKTOP® 0,40
Wmxekrop 3ananpHoi ropenku**
Radyan enjektorii*
Pilot enjektori** 1,14
HU G25.1 25 PauasnbHblil HHKEKTOP® 0,40
Wmxekrop 3ananpHoi ropenku**
BE, CH, CY, CZ, DK, EE, ES, FI, Radyan enjektorii*
FR, GB, GR, HU, IE, IS, IT, LU, Gég/ 3 ! 22; (;/ g 7 Pilot enjektdrii** 0,67
LV, MT, NL, NO, PL, PT, RO, G31 28-3 0 PanuasnbHbli HHKEKTOP® 0,22
SE, SI, SK, TR ) Wmkekrop 3amanbHO# ropenku™**




Radyan enjektorii*

AT, CH, CY, CZ, DE, FR, GR, G30 50 Pilot enjektori** 0,59
HU, IS, LU, MT, RO PanmanpHbI HHKEKTOP™ 0,22
WmxekTop 3amanbHO# ropermku™**
Radyan enjektorii*
Pilot enjektorii** 0,62
DE G31 >0 PanmanpHbIT HHKEKTOP™ 0,22
WmxekTop 3amanbHO# ropermku™**
* : Radian nozzle ** . Pilot burner nozzle
T3
P mbar GAZ /| GAS
P mba /T'A3
P G20 G25 G25 G30 G31 G30-31
Nominal 20 20 29 37 50
HomwunansHOE
Minimum 17 18 25 30 425
MuHHMaIbHOE
Maxi
aximum 25 25 35 45 57,5
MakcuManabHOe
T4
Gaz Basing
Gas Pressure
a3 (mbar) PDG300 PDG400 PDG500
JdaByienune
(m0ap)
kW
Qn <BT 12 16 20
G20 20 1,32 1,65 1,97
G25 (DE) 20 Gaz tiiketimi m/h 1,41 1,76 2,11
G25 (NL) 25 Gas consumption w/a 1,41 1,76 2,11
G25.1 (HU) 25 Pacxopn rasa 1,45 1,81 2,16
G30 28-30 Kg/h 0,95 1,18 1,42
G30 50 KI/4 0,95 1,18 1,42

Cihaz montaj kodu / Installation code / Installationsarten / Kox MonTaxka ycrpoiicraa
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Sekil-1 / Figure-1 / Darstellung-1 / Cxema-1

Sekil-3 / Figure-3 / Darstellung-3/ Cxema-3

Cihaz1 kullanmaya baslamadan o6nce
kullanim kilavuzunu mutlaka okuyunuz ve
ihtiya¢c duydugunuzda basvurmak iizere
saklayiniz.

Uretici firma; kullamm kilavuzuna uymadan
yapilan herhangi Dbir islemden, yetkili
teknisyenler tarafindan yapilmayan bakim
veya teknik miidahalelerden dolayr insanlara
veya esyalara karsi meydana gelen nihai
zararlardan sorumluluk kabiil etmez.

1. MONTAJ

e Cihazin montaji, gaz baglantis1 ve farkli gazlara
cevrimi, elektrik tesisati yoresel standartlara gore
uzman kisiler tarafindan "Teknik Ozellikler"
tablolar1 baz alinarak yapilmalidir.

Cihazi uygun bir tezgah iizerine teraziye alarak
yerlestiriniz.

Cihazi, ¢ikan duman ve kokunun disari
atilabilmesi icin davlumbaz altina veya yeterli
havalandirmanin  yapilabildigi  bir  ortama
yerlestiriniz.

UYARI : Cihaz, asir1 1s1 artiglarini 6nlemek igin
arka ve yan duvarlardan min. 25-30cm uzaga
yerlestirilmelidir. Cihazin, mutfak mobilyalarinin
dekoratif kaplamalarin vs. hemen yakinina monte
edilmesi  durumunda,  bunlarin  yanmaz
malzemeden imal edilmis olmasi tavsiye edilir;
aksi durumda bunlar, yanmaz, 1s1 izolasyonlu
malzeme ile kaplanmalidir ve yangindan
korunma talimatlarina 6zenli bir sekilde riayet
edilmelidir.

2. GAZ BAGLANTISI

Sekil-2 / Figure-2 / Darstellung-2 / Cxema-2

1 — Motor mili uzatma pargasi / Extension part for motor axle/
VY MHSIOIIAst YaCTh OCH AJICKTPOIBUIATEIIS

2 — Rulman / Bearing (51103)/ Ilogmunank

3 — Segman / piston-ring / KosbIio

4 — Motor baglant1 sact komple / Motor connecting sheet/
CoeauHHUTaeIbHAS ITACTHHA AJICKTPOIBUIATEIIS

5 — Rulman / Bearing (2ZR-6001)/ Ioammumank (2ZR-6001)
6 — Motor / DneKTpOABUTaTENb

TR

Cihazin iist govdesi hareketli oldugu igin gaz
baglantisi yeterli uzunluktaki 1/2" metal flexibil
hortum ile yapilmalidir.

Cihaz1 ¢alistirmadan 6nce gaz baglantilarinda gaz
kagak kontrolii yapilmalidir. Bunun igin sabun
kopigii veya uygun baska bir kopiik kullaniniz.
Cihazin ayarli oldugu gaz tipi ve basinci, cihaz
iizerinde ve ambalaj etiketinde belirtilmistir.

Gaz baglantis1 yapildiktan sonra gaz giris
basincinin tabloda verilen degerlere uygun olmasi

gerekir. Bunun i¢in uygun debi ve basing
saglayacak dedantor kullanilmalidir.
Cihazinizin kullanacaginiz gaza gore

adaptasyonunun yapilip yapilmadigindan emin
olunuz. Eger uygun degil ise enjektor degisikligi
yapilmast  gerekir., Bu  islem  asagida
acgiklanmaktadir.

Montaj i¢in gerekli tiim pargalar imalat¢1 firma
tarafindan saglanacaktir.

Gaz flexi veya gaz hortum baglantilart TS EN
14800 standardina uygun sekilde yapilmali.

3. FARKLI GAZ TIPLERINE ADAPTASYON
(Sekil -1)
Farkli gazlara adaptasyon igin "T2” tablosuna
bakiniz.
Cihaz arka kapak sacin1 sokiiniiz.
Radyan iizerindeki “A”enjektoriinii sokiiniiz.
Gaz cevrim tablosundan kullanilacak gaz tipine
ve basincina uygun enjektorii seciniz ve sokiilen
enjektoriin yerine takiniz.
Enjektor ¢aplart enjektor lizerinde yazilidir.
Cihazimizi iireticinin ayarladigi gaz tipinden farkl
bir gaz tipine adapte ettikten sonra mevcut



etiketin sokiilerek yeni gaz tipine gore yazilmig
etiketin yapistirilmasi gerekir.

UYARI : Cihaz G25 gaz ile galisacaksa, cihazla
birlikte verilen Sekil-1’deki hava ayar sacini
yerine takiniz.

Pilot Enjektoriiniin Degistirilmesi (Sekil-2)

"A" enjektor tapasini gevsetin ve ¢ikarin.

"B" enjektoriinii ¢ikarip “T2” tablosuna gore
uygun enjektori takiniz.

Sonra "A" tapasini puluyla birlikte vidalayin.

4. ELEKTRIK GIiRiSi

Cihaz 220-230V AC 50-60Hz sebeke gerilimiyle
beslenmelidir.

Cihaz mutlaka toprakli prize baglanmalidir.

5. KULLANICI TALIMATI

Cihaz ilk kullanimdan once, elektrik baglantisi
kesilmeli ve lik sabunlu su ile
temizlenmelidir.

Cihaz tizerine kesinlikle su sikilmamali veya
dokiilmemelidir.

Cihaza c¢izelgede belirtilen et kapasitesinin
disinda agir1 yiikleme yapmayiniz.

Isitic1 grubu Oniine yerlestirilmis 6zel tasarim
koruma cami (robax cam) atik/¢ig gazlarin (NO,
CO, CO,) pismekte olan ete niifus etmesini onler,
sekonder yanmay1 saglar, %99,9 oraninda
gecirdigi 1smin homojen ve yumusak olarak ete
ulagmasini saglar ve ayrica etin komiirlesmesini
onleyen bu 6zellikler cihazin insan sagligina zarar
vermesi riskini ortadan kaldirir. Homojen
pisirmeye katkida bulunur.

Alt govde igerisine yerlestirilen 1d/d’lik motor,
sisi egik yada dik konumda dondiirmekte,
homojen pisirme ve ergonomik kullanim kolayligi
saglamaktadir.

Radyanlarin kumandasi yatay veya diisey siralar
halinde ayr1 ayr1 yapilabilmekte olup, doner etinin
biiyiikliigline gore radyanlari devreye aliniz.
Kullanic1 g¢aligma sirasinda “asgr  sapkasi ve
eldiveni “ kullanmaya 6zen gostermelidir.
UYARI : Cihaz egitilmis personel tarafindan
kullanilmalidir.

6. CALISTIRMA

Onceden hazirlannis  olan  déneri cihaza
yerlestiriniz.

Doner kapasitesine gore, iist govde ve ona bagh
olan 1siticilar1 hareket ettirerek doner etine
yaklastirip uzaklagtirabilirsiniz.

Her gaz muslugu yatay siralanmis 2 ad. radyani
kontrol eder.

Yakma islemi, iist radyandan baslanarak asag
dogru sirayla yapilmahdir.

[lk yakma islemi igin (iist radyan) "5" nolu
diigmeye basip saat doniis yonii tersinde gevirerek

"min alev" konumuna getiriniz. ve "4" nolu
cakmaga basarak pilotu atesleyiniz. Radyan alev
alana kadar diigmeyi basili tutunuz.

Diger st radyani yakmak igin diigmeye basip
"max alev" konumuna getiriniz ve alev aldiginda
diigmeyi birakiniz. Boylece iist siradaki radyanlar
yanmig olacaktir.

Alt siralardaki radyanlar1 yakmak i¢in "3" nolu
diigmelere basip saat yonil tersinde Once "min"
sonra "max alev" konumuna c¢eviriniz ve alev
alana kadar basili tutunuz.

Sisi dondiirmek icin cihaz fisini bir prize takiniz
(cihaz iizerindekine degil) ve "2" nolu "I-0-II"
konumlu anahtar1 “I” veya “II” konumuna
(Sag/Sol doniis) getiriniz.

NOT : Sis dondiirme islemini, miisteri istegine
gore opsiyonel olarak verilebilen elektrikli ayak
pedali ile de yapabilirsiniz.

Ayrica doneri elektrikli bigcak (opsiyonel) ile
kesmek isterseniz cihazin arka kisminda sigortali
priz bulunmaktadir.

Doner pigsme kivamina geldigi zaman, keserek
servis yapiniz.

7. EMNIYET TEDBIRLERI

Cihaz1  gozetim/kontrol dis1  kullanmayiniz.
Calisma bolgesini terk ettiginizde cihazi daima
kapatiniz.

Calisan cihazin yaninda
bulundurmayiniz. (Yanma tehlikesi vb.)
Cihaz caligirken fiiriine (ete) doner bicagi diginda
bir aletle miidahale etmeyiniz.

Cihazda emniyet sistemi olarak, emniyet ventilli
musluk alevin veya radyanin sonmesi durumunda
gazi keser.

DIKKAT : Cihaz1 direkt yada yiiksek basingl su
ile temizlemeyiniz. Aksi takdirde elektrik tesisati
arizasina neden olabilirsiniz.

8. BAKIM

Bakim yada temizlik faaliyetine baslamadan 6nce
cihazin elektrik baglantisin1 mutlaka kesiniz.
Cihazi her calisma giinii sonunda 1lik sabunlu
suya bastirilmig bir bez ve gida maddelerine zarar
vermeyecek bir dezenfektan ile (6zellikle etin
temas ettigi yerleri) temizleyiniz.

Cihaz ylizeyi temizlenirken agindirici igerigi olan
deterjanlar, tel fircalar vb. ylizeylerde ¢izik
yapabilecek malzemeler kullanmayiniz.

Eger cihaz uzun miiddet kullanilmayacaksa,
yiizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.

¢ocuklari

Cihazda tehlikeli bir durum goriilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin
cihaza miidahale etmesine izin vermeyiniz.

Robax Camin Temizlenmesi
Oncelikle uygun bir kaziyici ile sigrayan gida yada
yanik kalintilarini panel yilizeyinden temizleyin.



Panel yiizeyi sogudugunda birka¢ damla uygun
temizleyici uygulayin ve bir kagit havlu yada temiz
yumusak bir kumagla silin.

Su ile iyice durulayin ve bagka bir kagit havlu yada
yumusak kumagla kurutun.

Asindiric1  siinger yada herhangi bir ovucu
kullanmayin. Kurum temizleyici ve firin spreyi
gibi agindirici temizleyicilerde kullanilmamalidir.
Uygun temizleyiciler robax cam seramikler igin
kullanilabilen tiim temizleyicilerdir. (8rnegin
Alman mali “Sidol fiir Stahl”)

Motor'un Degistirilmesi (Sekil-3)
Cihaz1 yan yatirip alt kapak sacini sokiiniiz.

Please read these instructions carefully
before using the appliance, and retain them
for future use.

Disrespect of the instructions given by the
producer alang with the appliance (Use,
maintenance, installation, technical data table
and data plate) may compromise the appliance
safety and will result in immediate loss of the
warranty. The manufacturer declines all
responsibility for injury or damage to persons
or things, due to disrespect of the instructions.

1. INSTALLATION INSTRUCTIONS
Installation of the equipment, gas and electrical
connection must be undertaken according to the
local standards by an authorised person.

Place the equipment on a flat surface.

Place the equipment under a commercial exhaust
hood, in a properly-ventilated area.
ATTENTION : The equipment must be placed at
least 25-30cm away from each side walls and any
other objects to prevent overheating. Should this
appliance be placed in immediate vicinity of a
wall, dividing walls, kitchen furniture, decorative
coatings etc., it is recommended that such items
are made of fire-proof material, otherwise, these
should be coated with a suitable, fireproof, heat
insulating  material and fire prevention
instructions should be carefully complied with.

2. GAS CONNECTION

As the upper part of the grill is movable, the gas
supply is to be made with a sufficiently long,
flexible 1/2" metal gas pipe.

Motora gelen elektrik kablolarini sokiiniiz.

“4” nolu motor baglant1 sac1 yanlarindaki M6*10
civatalar1 sokiiniiz. Daha sonra M3*10 civatalari
sOkiip “6” nolu motoru ¢ikariniz

Yeni motoru yerine takip elektrik kablolarim ilgili
yerlere baglayiniz.
Sokiilen  civatalar
sabitleyiniz.

Alt kapak sacimi yerine takip cihazi dik konuma
getiriniz.

yerlerine takip motoru

GB

Gas leakage test must be performed before the
operation, by soap foam or other suitable foam
method.

The type of gas and pressure is indicated on the
appliance data plate, the test point pressure must
be regulated to suit the gas used.

All pieces needed for montage will be supplied by
manufacturing company.

Gas flex and gas hose connections must be carried
out in accordance with TS EN 14800 standard.

3. ADAPTATION TO DIFFERENT GAS
TYPES (Figure-1)

Use parts only for machine specified.

Remove the back cover.

Unscrew burner gas pipe. Remove split pin.

Unscrew "A" burner injector. Replace with

suitable injector size according to the gas

conversion table.

Remove or fit regulator, as required.

Commission and reinstall appliance panels.

Amend data plate details to show correct gas type

information.

WARNING : If you use G25 type gas on

appliance, replace the air cuff which is given you

with appliance. (please see Fig.-1)

Replacement of pilot burner nozzles (Figure-2)
Unscrew the connector "A" and substitute the
nozzle “B” with that indicated in table “T2”.
Screw in the connector "A".

4. ELECTRIC INLET
Electrical inlet 220-230V AC 50-60Hz.
The equipment be plugged into earthed socket.



Stationary appliances provided with a supply cord
and plug, the appliance must be positioned so that
the plug is accessible

5. OPERATION INSTRUCTIONS

Disconnect the appliance from the electrical
mains and clean with damp soapy cloth before
use.

Do not splash or pour water on to the equipment.
Do not overload more than the stated capacity.
The specially designed robax glass placed in front
of the heater prevents exhaust and crude gas
(NO,CO,CO,) from penetrating to the meat and
ensures the seconder burning, reflect the heat
%99,9 by ensuring homogenous and soft heat
with perfect cooking quality.

The motor(1cycle/minute) placed into the lower
part of the body rotates the spit in the up-right or
oblique position, thus homogeneous cooking and
ergonomic usage are obtained.

As the spit can operate in the oblique position,
even the meat block has a conic shape, the
distance between the electric heaters and the meat
located on the spit can be fixed.

Each heater is controlled separately (horizantal or
vertical) on two stages (low-high) by the side
buttons.

Machine burning should be started from the upper
radiant by automatic ignition.

User should take great care, and use "cooker caps
and gloves" during operation.

WARNING : The appliance should be used by
qualified personnel.

6. OPERATING

Place the meat block inside the equipment.

By loosening the top and bottom arms, you can
adjust the distance of the meat block to the
heating elements.

Two horizontally arranged radiants each are fed
by one gas cock.

In order to perform the initial firing (upper
radiant), press button "5", turn it anti-clockwise,
set it to "min. flame" position, and hold it pressed
until the radiant ignites.

Light the pilot by pressing the lighter "4". Release
the button after radiant ignition. In order to light
the other upper radiant, press the button, set it to
"max. flame" position, and release it after heater
ignition. In this way, you will operate the heaters
of the upper line.

In order to light the radiants of the bottom lines,
press button "3", turn it anti-clockwise, and set it
to "min. flame" position first, then to "max.
flame" position, and hold it pressed until the
radiant ignites.

In order to put the spit into operation (rotation),
put the plug on the equipment into a socket (not
that one on the equipment), and turn switch "2"
(I-0-II) into either position "I" or "II" (turning to
the right / left).

NOTE: According to the customer request, you
can realize the spit revolving process through an
electrical foot pedal that’s provided optionally.

If you wish to cut the roasted meat with an
electric knife, there is a safety socket at the back
of the equipment.

Once the meat block is roasted enough, it is ready
to serve.

7. SECURITY PRECAUTIONS

Do not leave the equipment without supervision,
switch it off while you leave the room.

Do not leave children alone with the equipment.
Do not intervene the meat block with an
instrument except doner knife during operation.
As a safety device, there is a thermocouple that
shuts off the gas if the flame or the radiants
extinguish.

WARNING : Do not clean your equipment with
water or pressured steam otherwise electrical
installation can be defected.

8. MAINTENANCE

Do not do any maintenance work or cleaning
when power is connected.

Clean the appliance with a cloth soaked in
lukewarm soapy water and disinfectant harmless
to food at the end off each working day.

Do not use any scrapers such as knife, wire brush
or cleaning materials that scratch your equipment.
If the appliance will not be operated for an
extended period of time, apply a thin layer of
vaselin on the surfaces.

In case of danger contact an authorised service
person. Do not let unauthorised people intervene
with the

Cleaning of Robax Glass

First remove any burnt-on deposits or spilled food
from the panel surface with a suitable scraper.
When the surface has cooled down, apply a few
drops of an approved cleaner and wipe with a
paper towel or clean soft cloth.

Rinse well with water and dry with another paper
towel or soft cloth.

Do not use abrasive sponges or scourers of any
type. Corrosive cleaners such as oven sprays and
stain removers should also not be used either.
Suitable cleaners are all cleaners which can be
used for ROBAX resp. glass ceramic. (Example
”Sidol fiir Stahl” a German product.)

Replacement of Motor (Figure-3)



Lay the appliance down to on floor lateral surface
and remove the cover of under casing.

Disconnect the electric cables attaining to the
motor.

Disconnect the M6*10 bolts located near the “4”
numbered motor connection sheet iron.

Then, disconnect M3*10 bolts and remove the
“6” numbered motor.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerites
unbedingt die Bedienungsanleitung und
bewahren diese auf, um im Bedarfsfall
darauf zuriickgreifen zu konnen.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir
bleibende Sach- oder Personenschiden, die
aufgrund der Nichtbeachtung bzw.
Nichteinhaltung der Gebrauchsanweisung oder
aufgrund von unsachgemifl ausgefiihrten
Wartungs- oder anderen Arbeiten technischer
Art entstehen.

1. MONTAGE

Die Montage des Gerites, der Gasanschluss sowie
die Umstellung auf verschiedene Gasarten,
elektrische Anlagen ist den ortlichen Gegenheiten
nur vom Fachman entsprechend durchzufiihren.
Stellen Sie das Gerit auf einer dafiir geeigneten
Arbeitsfmache auf.

Falls moglich, ist das Gerdt unter -einer
Abzugshaube aufzustellen, damit Rauch und
Geruch abziehen kdnnen.

HINWEIS : Die seitlichen flichen des grills
miissen einen mindestabstand von 25-30cm zu
benachbarten gegenstdinden und wénden haben.
Uberhitzungsgefahr. Bei Aufstellung dieses
Gerites in unmittelbarer Ndhe einer Wand, von
Trennwénden, Kiichenmdbeln, dekorativen
Verkleidungen usw. wird empfohlen, dass diese
aus nichtbrennbarem Material gefertigt sind;
anderenfalls miissen sie mit geeignetem
nichtbrennbaren, wéarmeisolierenden Material
verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften
miissen sorgfaltigst beachtet werden.

2. GASVERBINDUNG

Da der obere Teil des DrehspieBgrills beweglich
ist, ist die Gaszuleitung mit einem ausreichend
langen, nicht starren  1/2"-Metallschlauch
anzuschlieBen.

Bevor Sie das Gerdt betdtigen, muss an den
Gasverbindungen eine Gasentweichungskantrolle
durchgefiihrt werden. Benutzen Sie  hierfiir
Seifenschaum oder anderen passenden Schaum.

Insert the new motor and connect the electric
cables to the related terminal.

Install the disconnected bolts to their places and
fix the motor.

Place the cover of under casing and bring the
appliance to vertical position.
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Der Gas typ und druck an welches das Gerit
angepasst ist, ist auf dem Gerdt und auf der
packung etikette angezeigt.

Nach dem die Gasverbindung gemacht ist, muss
Gaseingangsdurck den Werten in der Tabelle
entsprechen. Deswegen muss ein entsprechender
Durchfluss und ein Druck ermdéglichter
Entlastungsventil benutzt werden.

Vergewissern Sie sich, ob die Anpassung
zwischen dem Gerdt und dem Gas gemacht
worden ist. Wenn die Anpassung nicht stimmen
sollte, muss eine Injektordnderung werden. Dieser
Vorgang wird unten beschrieben.

Alle zur Montage benétigten Teile werden vom
Hersteller geliefert.

Die Gas-Flex und Gasschlauchverbindungen
miissen der Norm TS EN 14800 entsprechend
durchgefiihrt werden.

3. ANPASSUNG ZU DEN VERSCHIEDENEN
GASTYPEN (Darstellung-1)

Benutzen Sie fiir die Anpassung der

verschiedenen Gase "T2 tabelle".

Machen Sie den hinteren Blechdeckel des Gerites

ab.

Entfernen Sie den Injektor "A" iiber dem Radiant.

Wihlen Sie aus der Gasumlauftabelle einen

passeden injektor zu dem entsprechender Gastyp

und Druck und montieren Sie diesen zu dem alten

Platz.

Die injektordurchmesser sind auf dem injektor

angegeben.

Nachdem Sie den Gastypeinstellung von der

Hersteller des Gerétes verdndert haben, muss das

Etekett verdndert und mit dem neunen Gastyp

beschriftet werden.

ACHTUNG : Bei Beniitzung vom G25 Gas an

diesem Geraet, das mitgelieferte
Lufteinstellungsblech laut Darstellung-1
montieren.

Auswechseln des Pilot Injektors(Darstellung-2)
Schrauben Sie den Injektorstopsel “A” auf und
nehmen Sie es heraus.



Nehmen Sie den Injektor “B” heraus und setzen
Sie einen geeigneten Injektor gemiss Tabelle
“T2” ein.

Schrauben Sie dann den Injektorstopsel “A” mit
Unterlegscheibe fest.

4. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerit ist einer Netzspannung mit 220-230V
AC 50-60Hz zu speisen.

Das Gerit ist unbedinght an einer geerdeten
Steckdose anzuschliesen.

5. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

Vor Inbetriecbnahme ist das ganze Gerdt mit
lauwarmer Seifenlauge zur reinigen.

Das Gerét darf auf keinen Fall mit Wasser oder
Wasserspritzern in Beriihrung kommen.

Setzen Sie den Motor keinen grdsseren
Belastungen aus als in der Tabelle angegeben als

Sicherheitssystem  wird ein  Hahn  mit
Sicherheitsventil verwendet.

Das Schutzglas in Sonderanfertigung
(Robaxglas), das sich vor der Heizgruppe
befindet, verhindert, dass die
verbrannten/unverbrannten Gase (NO, CO, CO2)
wihrend des Bratvorganges in das Fleisch
eindringen.  Auflerdem  gewihrleistet  es

sekunddres Brennen, und zu 99,9 Prozent ein
gleichmiBiges und weiches Heranfithren der
Wiérme an das Fleisch. Die besondere Eigenschaft
dieses Schutzglases, das ein An- bzw. Verkohlen
des Fleisches verhindert, hebt das Risiko einer
Beeintrachtigung oder Schadigung der
menschlichen Gesundheit auf und trdgt zum
gleichmiBigen Braten des Fleisches bei.

Der in den unteren Teil des Gerétes integrierte
Motor (1 Umdrehung/Minute) dreht den Spiefl3
entweder in Schrig- oder in Senkrechtstellung.
Gleichzeitig gewihrleistet er ein gleichméfiges
Braten und eine leichte, ergonomische Bedienung.
Da der Spief auch in Schrigstellung gedreht
werden kann, kann die Entfernung der oberen und
unteren Stellen von den Heizflachen unverdndert
beibehalten werden, auch wenn das Fleisch
konisch aufgesteckt ist.

Die Bratflichen konnen in waagerechten oder
senkrechten Reihen einzeln und unabhingig
voneinander bedient werden. Regeln Sie die
Bratfldchen je nach der GroBe des Fleischspiel3es.
Zum Ziinden des Gerites beginnen Sie immer mit
der untersten Bratflache. Benutzen Sie hierzu den
automatischen Ziinder.

ACHTUNG : Des Gerit darf nur vom Fachman
verwendet werden.

6. GEBRAUCH
Setzen Sie den vorbereiteten Drehspies in das
Gerdit ein.
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Je nach GroBe und Umfang des FleischspieBes
kann der obere Teil des Gerdtes zusammen mit
den Heizflichen bewegt und so an den
Fleischspiel herangeschoben oder weiter davon
entfernt werden.

Je zwei horizontal angeordnete Bratflichen
werden von einem Gashahn gespeist.

Fir die Erstbefeuerung (obere Bratfldche)
driicken Sie Knopf Nr. "5", drehen diesen
entgegen den Uhrzeigersinn, stellen ihn auf
"Flamme min." und halten ihn solange gedriickt,
bis die Bratflache geziindet hat.

Ziinden Sie die Ziindflamme durch Driicken des
Ziinders Nr. "4". Lassen Sie den Knopf los,
nachdem die Bratfliche geziindet hat. Um die
zweite obere Bratfliche zu ziinden, driicken Sie
den Knopf, stellen ihn auf "Flamme max." und
lassen ihn los, nachdem die Bratfliche geziindet
hat. So nehmen Sie die Bratflichen der oberen
Reihe in Betrieb.

Um die Bratflichen der unteren Reihen zu
ziinden, driicken Sie Knopf Nr. "3", drehen diesen
entgegen den Uhrzeigersinn und stellen ihn zuerst
auf "Flamme min.", dann auf "Flamme max.", und
halten ihn solange gedriickt, bis die Bratfliche
geziindet hat.

Um das Drehen des SpieBes in Gang zu setzen,
stecken Sie den Gerétestecker in eine Steckdose
(nicht in die am Gerét befindliche) und bringen
Sie Schalter Nr. "2" (I-0-1I) entweder in Position
"I'" oder "II" (Rechts- bzw. Linksdrehung).
HINWEIS: Sie konnen den Spiessdrehverfahren
auch mit dem elektrischen Fusspedal vornehmen,
welcher  gemédss  Kundenwunsch  optional
mitgegeben werden kann.

Wenn Sie das Fleisch mit einem Elektromesser
schneiden wollen, ist dafiir an der Riickwand des
Gerites eine Sicherheitssteckdose vorhanden.

Ist das Dreshpiesfleisch gerting gebraten, wird es
geschnitten und serviert.

7. SICHERHEITSMASSNAHMEN

Benutzen Sie das Gerédt nicht, wenn es ausser
Kontrolle ist. Wenn Sie das Arbeitsgebiet
verlassen, bitte das Gerdt immer ausschalten.

Die kinder bitte nicht in die reichweite von Gerét
lassen, wenn es 1im laufenden Zustand ist
(Verbrennungsgefahr, usw.)

Wenn das Gerit in betétigtem Zustand ist, bitte
das Produkt(Fleisch) nur mit dem Messer
behandeln, das nur fiir Doner geeignet ist.

Wenn das Feuer oder Radiant ausgehen, loscht
das Hahnventil als Sicherheitssystem das Gas
automatisch aus.

ACHTUNG Bitte das Gerdt nicht mit
Druckwasser reinigen. Andernfalls kann es im



Bereich der elektrischen Verbindung zu Schaden
kommen.

8. PFLEGE

Reinigen Sie ihr Gerit erst nach dem Sie den
Stecker aus der Steckdose entfernt haben.

Gerédt nach Gebrauch noch vor dem Erkalten mit
einem in warmes Seifenwasser getauchten Tuch
abwischen.

Keine Reinigungsmittel und Gerédte verwenden,
die Oberflachen zerkratzen kdnnen.

Falls ndtig verwenden sie chemische Reiniger.
Gerdt nicht mit Wasser oder Dampfdruck
reinigen, es konnen dabei Schaden im
elektrischen System entstehen.

Sollte das Gerdt langere Zeit auser Betrieb
bleiben, sollte es mit einer diinnen Schicht
Vaseline iiberzogen werden.

Sollte das Gerit storungen aufweisen, geben sie
dem Kundendienst bescheid. Lassen sie ihr Gerét
nur vom Fachpersonal untersuchen/reparieren.

Reinigung der Robax Glasscheiben

Zuerst entfernen Sie mithilfe einer geeigneten
Kratze die Spritz- oder Verbrennungsreste aus der
Paneeloberfldche

Nach der Kiihlung Paneeloberfliche wenden Sie
einige Tropfen Reinigungsmittel an und wischen
Sie mit einer Papierrolle oder mit einem weichen
Tuch ab.

Avant de commencer a utiliser I’appareil,
lisez obligatoirement le mode d’emploi et
gardez-le pour vous y adresser en cas de
nécessité

La firme productrice n’accepte pas de
responsabilité pour aucune opération effectuée
sans respecter les instructions du mode
d’emploi, ni pour les dommages finaux
produits sur des hommes ou des objets a cause
d’un entretien ou d’autre intervention
technique qui n’est pas effectué par des
techniciens compétents.

1. MONTAGE

Le montage de l'appareil, la liasion de gaz et
conversion aux differents gaz et l'installation
¢léctrique doivent etre effectués par des
personnes expertes d'apres les standards locales
Mettre 1'appareil sur un comptoir convenable.

Si  possible, installez l'appareil sous une
installation d'aspiration. Comme cela, la fumée et
'odeur originants seront evités. Ou bien 1'appareil
doit etre placé dans un endorit avec climatisation
convenable.
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Spiilen Sie griindlich mit Wasser und trocknen Sie
mithilfe einer anderen Papierrolle oder einem
weichen Tuch.

Verwenden Sie keine abnutzenden
Schwammprodukte oder Reinigungsmittel zum
Reiben. Die abnutzenden Reinigungsmittel wie
Russentferner und Ofenspray diirfen auch nicht
verwendet werden.

Die geeigneten Reinigungsmittel sind alle Mittel,
die fiir Robax Glaskeramiken verwendet werden
konnen (wie deutsches Sidol fiir Stahl®).

Umtauschen des Motors (Darstellung-3)

Legen Sie das Geridt auf die Seite und montieren
Sie den unteren Deckelblech ab.

Losen Sie die zum Motor fiithrenden elektrischen
Kabel ab.

Losen Sie die Schrauben M6x10, die sich an den
seitlich am Motorverbindungsblech Nr. “4”
befinden

Losen Sie dann die Schrauben M3x10 und
nehmen Sie den Motor mit der Nr. 6 heraus.
Montieren Sie den neuen Motor an seine Stelle
und schliessen Sie die elektrischen Kabel an die
entsprechenden Stellen an.

Setzen Sie die gelosten Schrauben an ihre Stellen
und befestigen Se den Motor.

Setzen Sie den unteren Deckel auf und bringen
Sie das Gerat in senkrechte Position.
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Avertissement!

Pour prévenir une augmentation excessive de
chaleur, il faut installer ’appareil a la distance de
25-30 cm des murs postérieurs et latéraux. Au cas
que l’appareil soit installé juste a coté de la
garniture décorative des meubles de cuisine, on
recommande que ceux-ci soient fabriqués d’un
materiel ignifuge; dans le cas contraire, ceux-ci
doivent étre recouverts d’un materiel & isolation
thermique, et on doit respecter soigneusement les
instructions concernant la protection contre
I’incendie.

2. LIAISON DE GAZ

Parce que la partie supérieure de I’appareil est
mobile, le branchement au gaz doit étre fait avec
un tuyau métallique flexible de 1/2" d’une
longueur suffisante.

Avant de faire fonctionner l'appareil, il faut
controler s'il y a fuite de gaz dans les liaisons de
gaz. Utilisez pour cela de la mousse de savon ou
d'autre mousse convenable.



Le type de gaz et la pressure d'apres lesqueis est
ajuste l'appareil, sont indiques sur l'appareil et
l'etiquette de 'emballage.

Apres avoir effectué la liaison de gaz, il faut que
la pression d'entrée de gaz soit en conformance
avec les valeurs indiqués sur le tableau. Pour cela,
il est recommendé d'utiliser un detenteur assurant
un debit et pression qui convient.

Il faut s'assurer que l'appareil a etre utilisé soit
adapté au gaz d'utilisation. Si ce n'est pas
convenable, il faut changer l'injecteur. Cette
operation est ci-dessous expliquée.

Toutes les pieces indispensables pour le montage
seront fournies par la société chargée de Ia
fabrication.

Les fils de gaz et raccords de tuyaux de gaz
doivent étre effectués conformément aux
standards TS EN 14800.

. ADAPTATION AUX DIFFERENTS TYPES

DE GAZ (Figure-1)

Pour l'adaptation aux gaz differents, utilisez
"Tableau de T2".

Demonter la tole de la protection derriere de
l'appareil.

Demonter l'injecteur "A" sur le radiant.

Choisir un injecteur en conformance avec le type
et la pression du gaz a etre utilisé sur le tableau de
conversion de gaz et l'installer en place de
l'injecteur demontg.

Le diametre d'injecteur
l'injecteur.

Apres avoir adapté votre injecteur a un type de
gaz different a celui de gaz arrangé par le
fabricant, il faut demonter I'étiquette existante et
mettre une etiquette preparée d'apres le nouveau
type de gaz.

sont indiqués sur

Remplacement de ’injecteur pilote (Figure-2)
Dévisser et enlever le bouchon de I’injecteur.
Insérer I’injecteur conforme au tableau “T2” en
enlevant I’injecteur “B”

Puis, visser le bouchon “A” avec son écaille

4. ENTREE D'ELECTRICITE

L'appareil doit etre alimenté par un courant de
reseau de 220-230V AC 50-60Hz.

L'appareil doit etre absolument reli¢ a une prise
de terre.

5. INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Avant la premiére utilisation de l'appareil, la
liaison electrique doit etre coupée et il doit etre
nettoyé avec de 1'eau savoneuse tiéde.

Il faut jamais projeter ou verser de l'eau sur
l'appareil.

Ne pas surcharger l'appareil en excedant la
capacité indiquée sur le tableau.
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La vitre de protection en version spéciale (la verre
ROBAX) installée devant le groupe chauffant,
empeche la pénétration des gaz briilés/non-briilés
(NO, CO, CO,) dans la viande qui se cuit, et
assure la combustion secondaire. Elle assure
I’arrivée a la viande de la chaleur qui a pénétré en
une proportion de 99,9%, tant homogéne que
douce. Surtout les caractéristiques qui empéchent
la viande a étre calcinée, écarte le risque que
I’appareil puisse causer dommage a la santé
humaine. Ils contribuent a que la viande cuisse
d’une maniére homogeéne.

Le moteur performant une rotation par minute,
installé a I’intérieur de la partie inférieure de
I’appareil, fait tourner la broche ou en position
oblique ou en position verticale et assure la facilité
d’une cuisson homogeéne et d’une utilisation
ergonomique.

Grace au fait que la broche rotative sur laquelle la
viande est embrochée, peut fonctionner aussi en
position oblique, méme si la viande est embrochée
coniquement, la distance des points inférieurs et
supérieurs aux radiants peut étre maintenue
constante.

Le contrdle des radiants peut étre fait séparément,
par rangées ou horizontales ou verticales. Faites
briler les radiants d’aprés le volume de la viande
embrochée sur la broche rotative.

Il faut commencer ’opération d’allumage par le
radiant inférieur a [’aide de [’allumeur
automatique.

Avertissement : L'appareil doit etre utilise par
personnel qualifie

6. FONCTIONNEMENT

Placez le doner ayant été preparé par avance dans
l'appareil.

D’apres la capacité de la viande embrochée sur la
broche rotative, vous pouvez faire mouvoir la
partie supérieure et les chauffes correspondantes,
en les rapprochant de la viande ou en les en
¢loignant.

Chaque robinet a gaz contrdle deux radiants
rangés horizontalement.

Pour I’allumage initiale (du radiant supérieur),
pressez le bouton le numéro "5", tournez-le dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre,
ramenez-le a la position “Flamme min.” et
continuez de le presser jusqu’a ce que le radiant
s’enflamme.

En pressant I’allumeur le numéro "4", allumez le
pilote. Aprés avoir attendu jusqu’a ce que le
radiant s’enflamme, retirez votre main du bouton.
Pour allumer 1’autre radiant supérieur, pressez le
bouton et ramenez-le a la position “’Flamme
max.”’. Quand il s’enflamme laissez le bouton. De



cette fagon, les radiants rangés dans la partie
supérieure seront allumés.

Pour allumer les radiants rangés dans la partie
inférieure, pressez les boutons le numéro "3",
tournez-les d’abord a la position “Flamme min.”,
aprés a la position “Flamme max.” dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre, et continuez
de les presser jusqu’a ce que les radiants
s’enflamment.

Pour tourner la broche, brancher la fiche de
’appareil sur une prise (pas sur celle qui se trouve
sur 1’appareil) et ramenez le commutateur "I-0-11"
le numéro "2" a la position "I" ou "II" (pour la
rotation a droite / a gauche).

NOTE : Vous avez la possibilit¢ de procéder a
I’opération de tourner la canule par le moyen du
pédal électrique fourni optionellement sur la
demande du client.

D’autre part, si vous voulez couper la viande avec
un couteau électrique, dans la partie postérieure
de I’appareil se trouve une fiche de securité.
Quand le doner vient au moment du gout de
cuisson, faire le service en le coupant.

7. PRECAUTIONS DE SECURITE

Ne pas utiliser l'appareil en dehors de
surveillanceJcontrole. Arreter 1'appareil toujours
quand vous quittez la zone de travail.

Ne pas laisser les enfants se rapprocher de
l'appareil pendant le fonctionnement (Danger
d'incendie etc).

Lors du fonctionnement de I'appareil, ne pas
intervenir avec aucun autre outil sur le produit
(viande) en dehors du couteau de doner.

Comme systéme de securite dans l'appareil, le
robinet avec valve de securité coupe le gaz quand
la flamme ou le radiant s'eteignent.
ATTENTION: Ne pas nettoyer l'appareil par de
I'eau direct ou de haute pression. Dans le cas
contraire, vous pouvez causer de la panne de
l'installation éléctrique.

8. ENTRETIEN

Quand il y a de lelectricité sur I'appareil, ne
jamais faire entretien.

A la fin de chaque journee de travail, nettoyer
l'appareil avec un chiffon trempé dans de I'eau
savoneux tiéde et un disinfectant qui ne cause pas

Antes de empezar a utilizar el aparato, lea
Vd. obligatoriamente el modo de empleo y
guardele para poder consultarle en caso de
necesidad.

La empresa fabricante no acepta ninguna
responsabilidad en cuanto a operaciones
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de dommage sur les substances alimentaires (en
particulier les endroits du contact de la viande).
Ne pas utiliser des détergents, des brosses avec
des dents avec caracteristique d'abrasion qui
peuvent faire des rayures sur les surfaces pendant
le nettoyage de la surface de 'appareil.

Si l'appareil ne sera pas etre utilis€ pour une
longue durée, les surfaces doivent etre couvertes
d'une fine couche de vaseline.

Prevenir le service compétent lors de detection
d'une situation dangereuse sur l'appareil. Ne pas
donner l'autorisation d'intervention sur l'appareil
aux personnes non qualifiées.

Le Nettoyage de la Vitre Robax

Eliminer tout d’abord sur la surface du pannel les
résidus d’aliments rebondis ou de briilés avec un
grattoir convénient

Lorsque la surface du pannel est refroidie,
appliquer quelques gouttes de nettoyant et essuyer
avec une serviette en papier ou un tissu doux,
Rincer bien avec de 1’eau et essuyer avec une autre
serviette ou un tissu doux

Ne pas utiliser d’éponge abrasive ou d’un frottant
quelconque. Ne pas également vous servir des
nettoyants abrasifs tels que nettoyant de suie et
spray de four

Les nettoyants convénients sont tous les
nettoyants utilisables pour les céramiques vitrées
Robax (exemple, le “Sidol fiir Stahl” de
fabrication allemande).

Remplacement du moteur (Figure-3)

Renversel I’appareil vers le coté et démonter le
tole du couvercle bas

Enlever les cables électriques ayant accés au
moteur

Dévisser les écrous M6*10 aux cotés du tole de
connection du moteur no. “4”

Puis dévisser les écrous M3*10 et enlever le
moteur no. “6”

Mettre le nouveau moteur en place et connecter
les cables électriques aux points concernés
Revisser les écrous enlevés en leurs places et fixer
lel moteur

Insérer le tole du couvercle bas en sa place et
dresser I’appareil verticalement.

ES



efectuadas sin respectar las instrucciones del
modo de empleo, ni para dafios de caracter
permanente producidos con personas u objetos
por razéon de mantenimiento o de otra
intervencion técnica que no es efectuada por
técnicos competentes.

1. MONTAJE

EI montaje del aparato, conexion de gas y
adaptacion a diversos tipos de gas, instalacion de
electricidad deben efectuarse por personal
calificado conforme a las normas locales.

Poner el aparato sobre un banco apropiado.

Poner el aparato bajo una instalacion de
circulacion si es posible. Asi que el humo y olor
saldran fuera. O se debe poner el aparato en un
lugar con buena climatizacion.

Advertencia!

Para prevenir una augmentacion excesiva de
calor, hace falta instalar el aparato a una distancia
de 25-30 cm de las paredes posteriores y laterales.
En caso que el aparato sea instalado justo al lado
de la guarnicion decorativa de muebles de cocina,
se recomienda que éstos sean fabricados en
material ignifugo; en el caso contrario, éstos
tienen que ser cubiertos de un material de
aislamiento térmico, y hay que respectar
cuidadosamente las instrucciones de proteccion
contra el incendio.

2. CONEXION DE GAS

Porque la parte superior del aparato es movil, la
acometida de gas tiene que ser efectuada con un
tubo métalico flexible de 1/2" que sea
suficientemente largo.

Antes de la entrada de gas, montar una valvula de
gas en un lugar cercano Antes de hacer funcionar
el aparato, se debe efectuar un control de escape
de gas en la conexiones de gas. Por esto itilizar
espuma de jabon o otro tipo de espuma.

EI tipo de gas y la presion considerados durante el
arregio del aparato, estan indicados sobre el
aparato y la etiqueta del embalaje.

Despues de haber realizado la conexion de gas, la
presion de entrada de gas debe ser conforme a los
valores indicados en la tabla. Por esto es
necesario de servirse de un volumen apropiado y
de un detendador por dar presion.

Hay que estar seguro de que el aparato este
adaptado al gas de uso. Si esto no es conforme,
hay que efectuar un cambio de inyector. Este
proceso esta explicado abajo.

La empresa fabricante suministrara todas las
piezas necesarias para el montaje.

Las conexiones de flexion o mangueras de gas
deben realizarse de conformidad con la norma TS
EN 14800.
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3. ADAPTACION A DIVERSOS TIPOS DE
GAS (Figura-1)

Por la adaptacion a diversos tipos de gas, utilizar
"la tabla de T2".

Desmontar la chapa de la proteccion atras del
aparato.

Desmontar el inyector "A" sobre el radiante.
Elegir un inyector conforme al tipo de gas y de
presion a utilizarse serviendose de la tabla de
conversion de gas y ponerlo en el lugar del
inyector desmontado.

EI diametro del inyector esta indicado sobre el
inyector.

Despues de haber adaptado el vuestro aparato a
un tipo de gas el cual es diferente del tipo de gas
arreglado por el fabricante, hay que sacar la
etiqueta presente y poner otra preparada segun el
nuevo tipo de gas.

Cambio del Inyector Piloto (Dibujo-2)

Afloje la tapa del injector “A” y quitela.

Quite el inyector “B” y coloque un inyector apto
conforme a la tabla “T2”.

Luego, atornille la tapa “A” junto con su arandela.

4. ENTRADA DE ELECTRICIDAD

EI aparato debe ser alimentado con la corriente de
red de 220-230V AC 50-60Hz.

EI aparato debe ser absolutamente conectado a un
enchufe de tierra.

5. INSTRUCCIONES DE USO

Antes del primer funcionamiento del aparato, hay
que desconectar la electricidad y limpiar el
aparato con agua templado con jabon.

Se debe nunca inyectar o echar agua sobre el
aparato.

Nunca applicar un sobrecarga al aparato
excediendo la capacidad indicada en la tabla.

El vidrio de proteccion de version special (vidrio
ROBAX) instalado delante del grupo de caldeo,
impide la penetracion de los gases quemados/non-
quemados (NO, CO, CO,) en la carne que estd en
proceso de asar y asegura la combustion
secondaria, y que el calor que a penetrado en una
proporcion de 99,9% en la carne, sea repartido de
manera homogénea y suave. Sobre todos los
caracteristicos que impiden que la carne sea
calcinada, aleja el riesgo que el aparato pueda
causar dafio a la salud humana. Contribuyen a que
la carne sea asada de manera homogénea.

El motor que performa une revolucion al minuto,
instalado al interior de la parte inferior del
aparato, hace girar el pincho o en posicion oblicua
0 en posicion vertical y asugura la facilidad de
una coccion homogénea y de una utilizacidén
ergondmica.



Debido al hecho que el pincho rotativo sobre el
que la carne es ensartada, puede funcionar
también en posicion oblicua, aun cuando la carne
es ensartada de manera conica, la distancia de los
puntos inferiores y superiores hacia los radiantes
puede ser mantenida constante.

El control de los radiantes puede hacerse de
manera separada, o en lineas horizontales o en
lineas verticales. Haga Vd. funcionar los radiantes
segun el volumen de la carne ensartada sobre el
pincho rotativo.

Hay que empezar la operacion de encendio con el
radiante inferior por medio del encendedor
automatico.

EI operador debe servirse de "un sombrero de
cocinero y guantes" durante el funcionamiento.
AVISO: El aparato debe ser utilizado por
personal calificado.

6. FUNCIONAMIENTO

Poner el doner anteriormente preparado sobre el
aparato.

Segun la capacidad de la carne ensartada sobre el
pincho rotativo, Vd. puede hacer mover la parte
superior con los radiantes correspondientes,
acercando éstos a la carne o apartandoles de la
carne.

Cada grifo de gas regula dos radiantes colocados
horizontalmente.

Para el encendio inicial (del radiante superior),
aprete Vd. el boton niimero "5", girale en el
sentido contrario de las agujas del reloj, pongalo
en posicion "flama min." y continte Vd.
apretandolo hasta que se encienda el radiante.

Al apretar el encendedor numero "4", se enciende
el piloto. Después de haber esperado hasta que el
radiante se encienda, retire Vd. su mano del
boton. Para encender el otro radiante superior,
aprete Vd. el boton y pongalo en posicion "flama
max.". Cuando éste se enciende, suelte Vd. el
boton. De esta manera, los radiantes cologados en
la parte superior seran encendidos.

Para encender los radiantes cologados en la parte
inferior, aprete Vd. los botones numero "3",
girales primero en posicion "flama min.", después
en posicion "flama max." en el sentido contrario
de las agujas del reloj y contintie Vd. apretandoles
hasta que se enciendan los radiantes.

Para hacer girar el pincho, conecte Vd. el enchufe
del aparato (pero no al enchufe que se encuentra
sobre el aparato) y ponga Vd. el conmutador
"[-0-II" nimero "2" en position "I" o "II" (para la
revolucion a la derecha / izquierda).

NOTA : El sentido de giro de la barilla puede
ajustarlo por medio de un pedal de pie eléctrico
que se puede dar opcionalmente segin la
demanda del cliente.
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Por otra parte, si quiere Vd. cortar la carne asada
con un cuchillo eléctrico, hay un enchufe de
seguridad en la parte posterior del aparato.
Cuando el doner esta listo para cortarse, cortarlo y
servirlo.

7. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

No utilizar el aparato fuera de inspeccion/control.
Cuando dejais la zona de funcionamiento, siempre
apagar el aparato.

No dejar pasar los ninos cerca del aparato en
funcionamiento (peligro de quemadura etc.).
Durante el funcionamiento del aparato, no
prevenir en el producto (carne) con otro tipo de
herramienta excepto cuchillo de doner.

Como sistema de seguridad en el aparato, el grifo
con la valvula de seguridad corta el gas si la
Ilama o el radiante se apagan.

AVISO: No limpiar el aparato con agua
directo o de alta presion. Si no, se puede causar
un dano en la instalacion de electricidad

8. MANTENIMIENTO

Nunca efectuar mantenimiento cuando el aparato
esta conectado a la electricidad.

Al final de cada dia de funcionamiento, limpiar el
aparato con un pano puesto dentro de agua
templado con jabon y con desinfectante no siendo
danoso para las substancias de alimentacion (en
particular limpiar las superficies de contacto de
carne).

Cuando se limpia las superficies del aparato, no
se debe utilizar materiales que pueden causar
rayas sobre las superficies como detergentes,
cepillos de metal etc. con centenudo abrasivo.

Si el aparato no estara utilizado durante mucho
tiempo, las superficies deben cubrirse con una
capa fina de vaselina.

Si se nota una situacion peligrosa en el aparato, se
debe avisar el servicio competente. No permitir a
las personas no competentes prevenir en el
aparato.

Limpieza del vidrio Robax

Primero limpie de la superficie del panel los
restos chispoteados de alimento o quemado con la
ayuda de un raspador apto.

Cuando se enfrie el superficie del panel aplique
unas cuantas gotas de un limpiador adecuado y
limpie con una toalla de papel o pafio suave de
tela y limpio.

Enjuague bien con agua y luego sequelo con otro
toalla de papel o pafio suave de tela.

No usar espuma ni algina otra cosa corrosiva.
Tampoco wusar limpiadores corrosivos como
limpiadores de hollin o aerosoles para estufa.

Los limpiadores adecuados, son todo tipo de
limpiadores utilizados para la ceramica vidrio



Robax (por ejemplo, “Sidol fiir Stahl” producto
Aleman).

Cambio del Motor (Dibujo-3)
Desmonte la placa de la puerta
recostando el aparato para un lado.
Desconecte los cables eléctricos que alimentan el
motor.

Quite los tornillos M6*10 que estan en los
laterales del panel conector del motor N°, “4”,

inferior,

Voor gebruik van het toestel eerst de
gebruiksaanwijzing lezen en bewaren voor
naslag in de toekomst.

De producent is niet verantwoordelijk voor
schade aan mensen en goederen wegens
handelingen zonder inachtneming van de
gebruiksaanwijzing of wegens onderhoud of
reparaties door onbevoegde personen.

1. MONTAGE INSTRUKTIES

De montage, de aansluiting, de ombouw op een
andere gassoort, de elektrische installatie, moet
verzorgd worden door een vakman (of erkende
dealer).

Plaats het toestel rechtop op een werktafel.

Dit toestel moet geinstalleerd worden volgens de
geldende nationale en lokale normen en mag
uitsluitend in goed geventileerde ruimtes gebruikt
worden.

WAARSCHUWING : Dit toestel moet op een
afstand van 25-30 cm van wanden geplaatst

worden om overmatige verhitting te
voorkomen. Indien het toestel wordt
gemonteerd nabij keukenmeubels of

decoratieve bekledingen, is het aan te bevelen
dat deze in onbrandbaar materiaal uit te
voeren. Indien dit niet mogelijk is, dan moeten
deze met onbrandbaar en met isolatiemateriaal
worden bekleed.

Instructies over veiligheid in geval van brand
moeten in acht worden genomen.

2. GASAANSLUITING
Het bovengedeelte van het toestel is
verplaatsbaar.

Daarom moet de gasaansluiting worden
uitgevoerd met een goedgekeurde, buigzame
metalen slang ’2” van voldoende lengte.
Controleer de gasaansluiting alvorens het toestel
in gebruik te nemen. Spuit de verbindingen in met
zeepschuim (of met lekzoekspray). Als er bellen
gevormd worden is er een lekkage, herstel dit
eerst.

Het type gas en de aansluitdruk van het toestel
zijn op de label en de verpakking aangegeven.
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Luego, Quite los tornillos M3*10 y quite el motor
N°. “6”.

Coloque el nuevo motor en su sitio y conecte sus
cables eléctricos en los repectivos lugares.
Coloque los tornillos que quito en su sitio y fije
nuevamente el motor.

Coloque nuevamente la placa de la puerta inferior
y ponga el aparato en posicion vertical.

NL

De gassoort, de gasdruk moet precies
overeenkomen met de waarde op de typeplaat.

Als het niet het geval is, vervang dan de inspuiters
op de hieronder beschreven wijze.

Toutes les picces indispensables pour le montage
seront fournies par la société chargée de Ia
fabrication.

Gegolfde flexibele gasslangen of de gasslang
koppelingen moeten volgens europese norm EN-
14800 uitgevoerd worden.

3. DE INSTELLING VAN VERSCHILLENDE
GASSOORTEN (Figuur 1)

Raadpleeg de ombouwtabel voor de instelling van
verschillende gassoorten.

Verwijder de metalen achterplaat van het toestel.
Draai de koppelingsmoer van de brander los.
Verwijder de borgveer.

Raadpleeg de ombouwtabel. Bepaal de juiste
inspuiter voor de gassoort en -druk en monteer de
nieuwe inspuiter in de plaats van de oude
inspuiter.

De diameter is ingeslagen op de inspuiter.

Als u de gassoort hebt veranderd, plak het nieuwe
etiket over het oude etiket volgens de tabel.

Vervangen van de Waakvlaminjector (Afbeelding-
2)

Draai tap “A” van de injector los en neem hem
eruit.

Verwijder injector “B” en vervang door de
gepaste injector volgens tabel “T2”.

Bevestig tap “A” en =zet vast samen met het
tussenplaatje.

4. DE ELEKTRISCHE AANSLUITING

Het apparaat moet gevoed worden met een
spanning van 220-230V AC 50-60Hz.

Steek de stekker van het apparaat in een
randaarde-stopcontact.

De contactstop dient ten alle tijde bereikbaar te
zijn.

5. GEBRUKSAANWUZING



Voordat u het toestel de ecerste keer gaat
gebruiken dient u het toestel af te wassen met
lauw water en zeep.

Neem eerst de stekker uit het stopcontact.

Spuit nooit water op het apparaat.

Laad niet teveel vlees op de spies, belading
volgens de specificatielijst.

Het beschermende glas van speciaal ontwerp voor
verwarmingstoepassing (Robax glas) verhindert
de indringing van verbrandingsgassen (NO, CO,
CO;) in het vlees en garandeert secundaire
verhitting. De warmte bereikt het vlees op een
homogene en zachte manier door geleiding van
99,9% van de warmte.

De motor (met 1 omwenteling per minuut) in het
onderste gedeelte, draait het spit in scheve of
verticale positie, garandeert een homogene
bereiding en makkelijk en ergonomisch gebruik.
Omdat het spit met het vlees erom ook in een
scheve positie kan werken, kan de afstand tussen
de branders en de onder- en bovenzijde worden
vastgehouden, ook als het vlees conisch wordt
aangebracht.

De stralingsbranders kunnen separaat worden
geregeld in horizontale of verticale groepen en u
kunt deze inschakelen aangepast aan de
hoeveelheid vlees aan het spit.

Het ontsteken moet beginnen met het onderste
paneel door gebruik van automatisch aansteker.
De kok moet een koksmuts en handschoenen
dragen.

WAARSCHUWING : Het toestel mag alleen
door deskundige mensen gebruikt worden.

6. HET GEBRUIK

Breng de shoarma op het spit aan.

U kunt het bovengedeelte en de erin gemonteerde
verwarmingselementen dichter of verder weg
brengen van het vlees naar gelang de hoeveelheid.
ledere gaskraan regelt 2 stralingsbranders in een
horizontale rij.

Voor de eerste ontsteking (bovenste branders),
druk de knop van de 5de brander in en draai deze
tegen de wijzers van de klok in "min. vlam" stand
en druk daarop tot deze brander ontsteekt.

Druk op knop nr. 4 om de brander te ontsteken.
Wacht tot de brander brandt en neem dan uw hand
weg van de knop. Om de andere, bovenste,
brander aan te steken, druk op de knop en breng
deze in "max. vlam" stelling en laat de knop los
bij ontsteking. Nu branden ook de branders in de
onderste rij.

Om de branders in de benedenste rijen te
ontsteken, druk op de knop nr. 3 en draai deze
tegen de wijzers van de klok in in "min. vlam"
stand en daarna op “max. vlam" en houdt deze
vast tot ontsteking.
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Om het spit te laten draaien moet de stekker van
toestel in het stopcontact worden gestoken (niet
op het toestel) en draai de schakelaar nr. 2 met "I-
0-II" instelling naar de instelling "I" of II (rotatie
rechts/links).

OPMERKING : spitdraaien kan optioneel, naar
wens van de klant ook met behulp van een
elektrisch aangedreven voetpedaal gebeuren

Er is een stopcontact op de achterzijde van het
toestel als u het vlees met het elektrisch mes
wenst te snijden.

Als de shoarma is gegrild, u kunt het opdienen.

7. VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Gebruik het apparaat niet zonder toezicht. Verlaat
het apparaat nooit als het aan staat (schakel het uit
als u het verlaat).

Houdt kinderen van het apparaat weg (gevaar
voor verbranding).

Als het apparaat werkt, gebruik het shoarma mes
alleen om te snijden.

Voor uw veiligheid: als
misschien de brander
veiligheidskraan het gas af.
ATTENTIE : Was het apparaat nooit met water
dat een hoge druk heeft. Als dit toch gebeurt, kan
een elektrisch defect het gevolg zijn.

8. REINIGING (Onderhoud)

Onderhoud het apparaat nooit als er spanning op
staat.

Was het toestel iedere dag (met zeep) met lauw
water en gebruik een doekje of anders was het
met een ander desinfecteermiddel dat geen
schadelijke gevolgen voor voedsel heeft.

Als u het lange tijd niet gebruikt, breng dan
vaseline (-zalf) aan op de oppervlakte van het
apparaat; verwijder dit weer als u het apparaat in
gebruik neemt.

Wanneer het toestel niet wil branden, of bij een
gevaarlijke situatie, bel een bevoegde installateur
(erkende dealer); laat het niet door iemand anders
repareren.

de waakvlam of
uitgaat, sluit de

Reinigen van Ceran glas

Verwijder eerst voedselspatten en aangebrande
resten van het panneel met behulp van een
geschikte schraper.

Breng na afkoeling op het panneeloppervlak
enkele druppels van een geschikt
reinigingsmiddel aan en wrijf schoon met een
papieren servet of een schone zachte doek.

Reinig nadien met zuiver water en wrijf droog
met en andere papieren servet of schone zachte
doek

Gebruik geen schuursponje of schuurmiddel.
Gebruik nooit roetoplossers, ovenspray of
gelijkaardige bijtende middelen.



e Geschikte reinigingsmiddelen zijn alle producten

die voor het schoonmaken van Robax glas
ceramiek kunnen gebruikt worden (bv.”Sidol fiir
Stahl”, van Duitse makelij)

Vervangen van de motor (Afbeelding-3)

Kantel het toestel en haal het lid uit de metalen
onderplaat.

Maak de elektrische kabelverbindingen met de
motor los.

Iepen HAY2JI0M IKCILTYyaATANUHU
yCcTpoiicTBa 00513aTeJIbHO 03HAKOMBTECH C
PYKOBOJICTBOM mno IKCITyaTalMH.
CoxpaHuTe [aHHOE PYKOBOJICTBO JUIA
MOCJeIYIOIIEro MCNoJb30BaHUSI B CJIy4yae
HEeO00X0AMMOCTH.

IIpounsBoauTe/b He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH B
OTHOIIEHUH KOHEYHBIX MaTepHaJbHbIX
YOBITKOB W  (U3NYECKHMX MOBPeXICHMI,
BO3HMKAKIIUX B pe3yabTaTe KaKHX-JIU00
AelCTBHUI, MPOTHBOPEYAIINX PeKOMEHAAIUAM
PYKOBOACTBA MO IKCILUIyaTAlUH, TEXHHYECKOI0
00c/Iy:)KMBaHUA MJIM PEMOHTA, BBLINOJHEHHOI0

HEYNOJTHOMOYEHHBIMHU TeXHHYeCKUMU
COTPYAHMKAMH.

1. MOHTAX

MoHTaxx  yCTpoiicTBa, MNOAKIIOYEHUE  rasa,
epeBoa Ha JIpyroi THUI rasa u
3JIEKTPOCOEAUHEHUI BBINOJIHSIETCS
KBaJIM(QHULUPOBAHHBIMU JIMLJAMU B COOTBETCTBUH C
MECTHBIMH  HOPMAaTHBHBIMH  TPeOOBAaHUSIMH,
yUHATHIBas JaHHbIe TaOmuubel "TexHuueckue
XapaKTEPUCTUKU" .

PasmectuTe ycTpoilCTBO Ha COOTBETCTBYIOLIEH
pabodeii MOBEpXHOCTH U BEIPOBHSITE.

C wmenpl0 OTBOJA AbIMAa M 3amaxa BO BpeMs
NPUTOTOBJICHUS, PAa3MECTHTE YCTPOHCTBO MOJ

BBITSDKKOM MM B CpeAe C JOCTaTOYHOU
BEHTWIALUEH.

HNPEAYHPEXKJIEHUE: C LEJIBI0
MPEaYIpPeKICHHUS Ype3MEPHOTo Harpesa,

MOMECTHUTE yCTPOICTBO HA PACCTOSIHUU HE MEHEE
25-30 cM oT OOKOBO# U 3amHel cTeHbl. B cirydae
€CIIM YCTPOICTBO IUIAHUPYETCS] YCTAHOBHUTH B

HETMOCPEJCTBEHHOW ONIM30CTH K  KyXOHHOHU
Me0elnd C JIeKOpPaTUBHOW OOMIMBKOH H T.IL,
PEKOMEHAYeTCS  NPEAyCMOTPEeTb  OOIIMBKY

HEBO3rOpacMoro THIA, B IPOTUBHOM CIlydae,
KyXOHHasT MeOenb JIODKHA OBITh TIOKpHITa
M30JIMPYIONINM, HEBO3TOPAEMBIM MaTEPHAIOM H
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2. HEPEBOJA /JJisI PABOTbDI
JAPYI'OM THUIIE I'A3A (Cxema-1)

Verwijder de schroefjes naast de motor-
montageplaat nr.”4” .

Maak vervolgens de schroefjes M3*10 los en
verwijder de motor nr.”6”.

Plaats de nieuwe motor en draag zorg voor de
juiste verbinding van de elektrische kabels.
Bevestig de schroefjes en zet de motor vast.
Monteer het lid in de onderplaat en zet het toestel

weer recht.

RU
Tpebyercst  CTporoe  COOMIOJEHHE  MpPaBHI
HIPOTHUBOIIOKAPHON OXPAaHBI.
2. IOAKJIIOYEHHUE TPYh NOJAYM

T'A3A
ITogxnroueHue yCTpOHCTBa K HCTOYHMKY TIasa
HEOOXOIMMO BBIITOTHUTH METAJNTUIECKUM THOKHM
nutairoM i Tpyo6o# (1/2", co mTynepamu Ha
000MX KOHIIAX)
Ilepen BxiIIOYEHHWEM YCTPOWCTBAa IPOBEPHTE
HaJIMYME YTEUKU ra3a B MecTax coeluHeHui. s
3TOr0 HCTOJIb3YHTE MBUIBHYIO TIEHY WM JAPYTYIO
MeHy.
Tun m naBneHue rasza, NPeIyCMOTPEHHOE IS
yCTpOWCTBA, YyKa3aHbl Ha YCTpOHCTBE M Ha
ITHKETKE YMaKOBKH.
[locne monkmioueHHWst rasa JaBjieHHE ra3a Ha
BXOJIe B YCTPONCTBO JIOJDKHO COOTBETCTBOBAThH
nokazatensiM Tabnuipl. s 3TOro UCmosb3yiTe
HacCaJKy, CIOCOOHYIO o0ecrne4ynThb
COOTBETCTBYIOIIHI pacxXo/l U 1aBJeHHe rasa.
[IpoBephTe BBITIOTHEHHNE TEPEBOJIA YCTPOUCTBA HA
Jpyro Tum rasa. Eciu MHXEKTOpBI yCTPOMCTBa
HE COOTBETCTBYIOT HCHOJb3yeMOMY THILy Tas3a,

BBITITOJIHUTC 3aMeHy I/IH)KCKTOpOB. HaHHaﬂ
Mpoueaypa  BBIIOJIHSAETCA  HUKECIEAYIOLIUM
CIIOCOOOM.

Bce wactu, HeoOXoauMble Ijsi MOHTaxa, OynIyT
MOCTaBJIEHBI OT KOMIAHUU-TIPON3BOIUTEIS.
['mbkast razoBas mMOABOAKA M TOJKITIOUCHHS
ra3oBoro IJIaHTa JIOJDKHBI BBITIOJIHATBCS B
cooTBeTcTBHHU co cTtanaapToM TS EN 14800.

HA

ITepeBox mist paGoThl Ha JpyroM THIIE Tasza
BBITIOJTHUTE COTJIacHO Tadsmie "T2".
CHUMHTE TTaHEeTh 3aHEN KPBIIIKN YCTPOUCTBA.

CHumute umHxektop "A" ¢ paaHaIbHOTO
HarpeBaTelIs.

Bri6epute MHXEKTOpP, COOTBETCTBYIOLIUI THUITY U
JABJICHUIO  HUCIOIB3yEMOIO ra3a  COINIACHO



TabnuIe TIepeBoja Ha JAPYrod THN ras3a, H
YCTaHOBUTE MHXXEKTOP Ha MECTO.

JlnaMeTphl HHKEKTOpa yKa3aHbl HA HHKEKTOPE.
Ilocne 3aBepmenuss paboT 1O  HEPEeBOAY
ycTpoicTBa ansi paboOThl Ha OPYyroM THIIE rasa,
CHUMHUTE HMEIOIIYIOCS JITHKETKY M 3aMEHHTE
HOBOI1 ¢ yKa3aHHEM HCIOJIb3YeMOro TUIIa rasa.
OPEAYIIPEXXJIEHHWUE: Ecnu  ycTpoilcTBO
mpexycMmarpuBaer pabory Ha rase tmma (G25,
ycranoBute Ha Mmecto (Cxema-1) Kombio
PEeryIupOBKM TOAAYM BO3LyXa MJs TOPEHUs,
MOCTaBJIIEMOE B KOMIUIEKTE C yCTPOHCTBOM.

3amena 3anajJbHOH
(Cxema-2)

OTBUHTUTE U BBIHBTE 3aIJyLIKy HHXEKTOpa "A".
BrinbTe U 3aMEHHTE UHXEKTOP "B"
COOTBETCTBYIOIIUM  HMH)XXEKTOPOM  COIJIACHO
Tabmure “T2”.

VYcraHOBUTE HA MECTO U 3aKMUTE 3ariymky "A"

BMECTE C MPOKIAIKOM.

HH/KEKTOpa ropeJKku

4. NIOJAKJIIOYEHUE SJIEKTPOIIUTAHUSA
YCTpolcTBO MpeaycMaTpyuBaeT MNOJAKIOYEHHE K
cetu ¢ HampspkeHuem 220-230B mepem.toka 50-
60 I'.

OO0s13aTeNIbHO  MOJKITIOYATE
PO3€eTKe C 3a3eMJICHUEM.

YCTPOMCTBO K

5. HHCTPYKUMA 110 IKCIVIYATAIIUU
Ilepen mepBBIM  BKIIOYEHHEM  HEOOXOAUMO
OTKJIFOUYNTh  DJIEKTPOIIMTAHWE U OYUCTHUTh
YCTPOWCTBO TEIION MBUIBHOM BOJIOH.
Kareropuuecku 3anperaercst pa30pbI3ruBaTh Win
MIPOJINBATh BOJLY Ha YCTPOHCTBO.

He narpyxaiiTe ycTpOWCTBO KOJIMYECTBOM MscCa,
MPEBBILIAIOIINM BEC, YKa3aHHbII B TabnuLe.
3amuTHOE  CcTeKIO  (pobakc-cTenoKepamuKa)
ocoboro  au3aiiHa,  pa3MeLIeHHas  Iepen
HarpeBaTeJIbHOM  TPYHIOW,  IpEeaynpekaacT
HaCBIIIEHUE TOTOBALIETOCS msica
SITOBUTBIMU/BEIXJIONHBIME ~ Tazamu  (NO, CO,
CO,), obecieunT BTOpUYHOE TOpeHUE, Oarogaps

99,9%  mpoBomuMOCTH ~ Temiga  OOECIEeYHT
PaBHOMEpHBIA W MITKMH HarpeB wsca H
IpeaynpeanT oOyriieBaHHe Msca.
[lepeuncnennsie  OCOOEHHOCTHM  YCTPOMCTBa
YCTPaHSAIOT BO3MOXKHYIO OIACHOCTh ISl 310POBbS
YeJIOBEKa. CriocobcTByeT PaBHOMEPHOMY
MIPUTOTOBJICHUIO IPOIYKTA.

OnextpoaBuratens  1MuH/00., pa3MeEIIeHHBIH
BHYTPU  HIDKHETO  KOpIyca  YCTPOHCTBa,

BBIMNOJIHACT Bpalll€HUE MHIaMIlypa B HaKJIOHHOM
W BEPTHUKAJIBbHOM IIOJIOXKCHUH U o0OecIieunBacT

paBHOMEpPHOE  IPUIOTOBJICHHWE MPOAYKTa H
3PrOHOMHUYECKU MPOCTYIO IKCIUTyaTalHUIo
YCTpOMCTBA.

e VYmpapieHue
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panuanbHBIMH  HarpeBaTesIMU
BBIMOJIHSACTCSA Pa3feNbHO JUIsI KaXZOro M Kak B
BEPTUKAIBHOM, TaK M B TOPHU30OHTAIBHOM
HaIpaBJICHUMU. Bxarouarite paauanbHbIe
HarpeBaTeJld B  3aBUCHUMOCTH OT  pasMmepa
Bpaujaromerocs "MsCHOro UUIHHIpa'.

Bo Bpems paboTel monb30BaTeNh  00s3aH
KCIONb30BaTh "MOBAPCKON KOJIMNAK U PyKaBULbI".
NPEAYIIPEXIAEHUE: YerpoiictBo
MPEIHA3HAYEHO Ul HCIIOJIb30BaHUS O0YYECHHBIM
MIEPCOHAJIOM.

6. BK/IIOYEHUE

[TomecTuTe B  YCTPOMCTBO MPEABAPUTEIBHO
MOATrOTOBJICHHBIN "MSICHOU HUANHAP" .

B 3aBucumocTu ot pazmepa "MsICHOro HUIMHApA",
npuOIM3bTe WIM  yHadWTe OT  "MSCHOTO
LUIMHApA" BEPXHUM KOPIyC M Kpermsiuecs K
HEMY HarpeBaTey.

Kaxnpiii razoBelii  KpaH yOpaBisieT  2-Ms
TOPHU30HTAJIBHO PAacIoioKEHHBIMH
HarpeBaTessIMU.

Poz:xur paauaIbHBIX HarpesareJei

BBINOJIHUTE, HAYMHASI OT BePXHEro K HUKHEMY
paauajIbHOMY HarpeBarteio.

[lepBpiit  poskur  (BepXHHH  paauaNbHBII
HarpeBaTeNb) BEHITIOIHHUTE CIEIYIOIIAM 00pa3oM:
HOXMHUTE Ha PYYKy (5) M TOBEpHHTE €€ MPOTHB
4acOBOW CTpEJIKE B MOJIOKEHUE "MUHHUM.IJIaMA" 1
OJHOBPEMEHHO H@KMHUTEC KHOIKY  PO3KHUra
3amanpHON Topenku (4). [epxkurte pydky B
Ha)KaTOM COCTOSIHUM A0 TeX Iop, IIoKa He
3aropuTCs MiaMs paguajbHOTO HarpeBaTeds.

Host po3kura CJICAYIOIIErO BEPXHET0
pazualbHOrO HarpeBaTelsl HAXXMUTE Ha PYUKy H
MOBEpHUTE B nosoxeHue "makum.miamsa". Ilocie
TOro, KaKk IUIaMs 3aropeiioch, OTIYCTHTE PYUKY.
Takum  00pa3oM, BBINOJHEHO  pa3KUTaHHUE
pazualbHBIX HarpeBaTeield BepXHEero psaa.
BeimonHuTe  POIKUI  HWKHHUX  PagHajIbHBIX
HarpeBaTenel: HaxMmuTe Ha pydky (3) u
MOBEPHUTE €€ MPOTHUB YacCOBOM CTpEJIKE B
MOJIOKEHUE "MyuHUM.IITaMsA"! u 3aTeM
MEPEKIIIOYUTE B MOJOKEHUE '"MakcUM.IIaMsa" u
JEep)KUTE HAXKATOW 10 TeX MOp, IOKa paanuaibHbIe
HarpeBaTesn He Pa30KIyTCsl.

Jns  BpalleHusl IIamIypa BKJIIOUUTE BHIKY
YCTPOHCTBa B PO3ETKY »JJIEKTpoceTd (HE Ha
YCTpPOMCTBE) W MEPEKIIOYUTE BBHIKIIOYATENh (2)
nosutmsaMu  "1-0-11" B momoskenue “I” wim “II”
(Bpamenue BpaBo/BIIeBO).

[MPUMEYAHMUE: Ilpouecc BpallleHHs HIammypa

BO3MOXKHO OCYHICCTBJIATH oT nCaaIbHOTO
Y1iipaBJICHUA, JOITOJITHHUTCIIBHO
npeaycmMaTpmuBacMoro B KOMIIUICKTaIlu

YCTPOKMCTBA IO 3aKa3y KJIHEHTA.



Kpome Toro, mpemycMoTpeHa po3eTka ¢
NpEeNOXpaHUTEJIEM  HAa  THUIBHOH  CTOpOHE
YCTPOMCTBA Ui IMOIKIIOUEHHUS 3JIEKTPHUUECKOTO
HOka  (TTOCTABISICTCS  OTIOMHUTENBHO) IS
0o0pe3kn "MSICHOTO IIITHHpa'.

Korga "MmsicHON nunuHAp" JOCTUTHET COCTOSTHUS
TOTOBHOCTH, MsICO OOpe3aeTcs M MOJaeTcs Ha
omoe.

7. IPEJOXPAHUTEJIbBHBIE MEPBI

He ocraBusiite BKIIOYEeHHOE YCTpOiicTBO 0e€3
HaOmoIeHUs/KOHTpoNs.  Bceerma — oTkiouaiite
YCTPOMCTBO, €CIM HEOOXOAWMO YHAIUTHCS OT
pabodero mecra.

He paspemaiite pgersM HaxoOuThCcs BOIH3U
pabotaroriero yctpoiictea. (OnacHOCTh 0KOTOB U
T.IL.)

Bo Bpems paboThl yCTpoOiCTBa HE HCIIONIB3YHTE
IOPYyTUX WHCTPYMEHTOB Ui OOpEe3KH NpOIYyKTa
(ms1ca), 3a UICKITIOYESHUEM CIIEITHATLHOTO HOXKA.

B kavecTBe 3amIUTHONM CHUCTEMBI YCTpPOICTBa
NPEOYyCMOTPEH NPeAOXPaHUTENbHBIA BEHTUIb,
obecneunBaromuii  0€30MacHYI0 JKCILTyaTaIrio
YCTPOMCTBa IyTE€M OTKJIIOYEHHUS Ta3a B clydae
3aTyXaHusl IUIAMEHH KpaHa WIH PaaualbHOTO
HarpeBaTes.

BHUMAHMUE:He OuHuIIaNTe YCTPOHCTBO
OpsAMOI CTpyeHl BOABI WIIK BOJOM MO TaBICHUEM.
B mpotuBHOM cilyyae BO3MOXKHO IOBPEXICHHE
3JIEKTPOIPOBOJKH.

8. TEXOBCJIY’KUBAHUE
Ilepen HavamoM OYMCTKM WK
TEXOOCITYy’)KHBaHUS  O0S3aTENBHO
3NEKTPONUTAHUE YCTPOICTBA.

B koHme kaxgoro pabodero IHS OdYHIIANTE

npouezyp
OTKJIFOUYHUTC

YCTPOMCTBO  TPSINKOM, CMOYEHHOW  TEIUIOW
MBUIbHOM BOJIOU u Ne3NHUITUP YIOTITHM
CPEeICTBOM, HE BPEIHBIM IS  THUIIEBHIX

MPOAYKTOB (B OCOOCHHOCTH TIIATEIHHO OYHUCTUTE
MeCTa KOHTaKTa YCTPOHCTBA C MACOM).

Bo BpeMsi OUHCTKH yCTpOHCTBAa HE HCIHOJIb3YWTE
aOpasuBHbIC MOIOILME CPEACTBA, METAJUINYECKUE
LIETKU U T.II. MaTepHaJIbl, CIIOCOOHBIE NoLapanarhb
MIOBEPXHOCTh yCTPOICTBA.

Ecmm ycrpoiicTBO He OyaeT HCMONB30BaThCS B
TE4YEHHUE UINTEFHOIO BPEMEHH, BCE IOBEPXHOCTH
MOKPBIBAIOTCS] TOHKHM CJIOEM Ba3eJIMHa.

e B Cliyda€ BBIABJIICHUA KaKoro-mmbo OmacHOro
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COCTOSIHHSI ~ yCTpPOWCTBa,  TPOUHPOPMHUPYHTE
YIOJTHOMOYEHHYIO CITy»0y TexoOcmyxuBanus. He
pasperaiTe HEYNOJIHOMOYEHHBIM JUIaM

BBIMOJIHATH PEMOHT ¥ MOIU(HUKALMIO yCTPOICTBA.

Ouucrka crexkjokepamuku Podake

CHauana OYMCTHTE COOTBETCTBYIOIIMM CKPEOKOM
MOBEPXHOCTh NMAHENU OT OCTATKOB IUILM U Harapa.
Ilocme ocTeIBaHMA NaHENW HaJETe HECKOJIBKO
KarieJsib COOTBETCTBYIOILETO OYHILAIOIIETO
CPEACTBA U BBITPUTE OYMa>KHBIM ITOJIOTEHLIEM HJIH
YUCTOU MATKOU TPSIIKOM.

Xopowo CHOJOCHUTE BOAOW W BBICYLIUTE
MOBEPXHOCTh JAPYI'MM OyMa)KHBIM IIOJIOTEHLIEM
WJIU MSITKOM TPSAIKOM.

He wucnone3yiite abpasuBHBIE TYOKHM WM KaKHe-
mubo Tpymme npucrnocodnenus. He mcnonb3yiite
Takue aOpasuBHbBIE OYHCTHTENH, KAK OYHUCTUTEIH
IUIl Harapa W paclbUIMTEIbHBIE CPEACTBA JUIS
MeYeH.

[IpurogHbIMK AJIST UCHOJIB30BAHUS OYUCTUTEISIMU
SIBIISIFOTCSL BCE OYMCTUTENHN AJISI CTEKIOKEPaMHUKHU
Pobakc. (manpumep, Hemerkoit mapku “Sidol fiir
Stahl”)

3amena sqexktTpoasuraresis (Cxema-3)
[Tomoxkure ycTpoHCTBO Ha OOKOBYIO CTEHKY H
CHMMHUTE IUIACTHHY 3aJHEH KPBIILIKH.

OtcoenuHute BIEKTPUYECKUI kabenb,
MOJKIIOUEHHBIH K 3JIEKTPOABUTaTEINIO.
OtBunTHTE  OONTHI  MO6*10 WO  OOKam

COETUHUTENFHON TaHeNH 3JeKTpoABHUraTens (4).
ITocne sTtoro orBunTHTE 601THI M3*10 M BHIHBTE
aNeKTpoaBUTATENS (6).

VYcTaHOBUTE HA MECTO HOBBIM 3JIEKTPOABUTATEIb

n BBITIOJIHUTC COOTBETCTBYIOIIIUE
SJICKTPOCOCAUHEHMS.
VcraHoBuTre B THe3ma BBIHYTBIC OonTel W

3aKpECIUTE BJICKTPOABUTATEIIb.

YcraHoBUTE Ha MECTO IUIACTHHY — HUDKHEH
KPBIIKM W TEPEBEPHUTE  yCTPOIICTBO B
BEPTUKAJIbHOE MOJIOXKEHUE.



PDG 300/400/500
ELEKTRIK SEMASI / ELECTRIC SCHEME / ELEKTRISCHER SCHEMA / DJIEKTPUUECKAS
CXEMA

1Ph/N/PE 230V AC 50-60Hz
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X : Giris Klemensi / Inlet Clamp / Eingang Klemens / Clipse d'entrée / Grapa de entrada / Klemmenstrook/
KiteMMa NOAKITIOUEHHUS K JIEKTPOCETH

P : Priz/ Soket / Steckdose / Prise / Enchufe / Stop kontakt / Pozetka

F : Sigorta / Fuse / Sicherung / Fusible / Fusible / Zekering / [Ipenoxpanureis

C : Kondansator / Capasitor / Kondensator / Condansateur / Condensador / Condensator / Kongencatop

M : Motor / Motor / Motor / Moteur / Motor / Motor / DiekTpoaBuraTeiib

A : Anahtar / Key Switch / Schliissel / Interrupteur / Interruptor / Schakelaar (I-0-II) / Beikmtowarens (1-0-11)
S : Svig / Switch / MUKpOBBIKITIOUATEIH

¢ : Opsiyonel / Optional / JlonoaHUTEIHHO
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