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GENEL ÖZELLİKLER 

* AISI 304 kalite paslanmaz çelik saçtan üretilmiştir. 

* Dijital kontrol sıcaklık ve zaman gösterge paneli 

* Elektronik kart üzerinde uyarı kodları (reset, sıcaklık, 

zaman vs.) 

* Kapasitesi 10 GN 2/1  veya 20 GN 1/1 

* Raflar arası mesafe 65 mm 

* Fırın içindeki özel fan perdesi vasıtasıyla homojen ısı 

dağılımı ve dengeli pişirme imkânı bulunmaktadır 

* İç kabinde limit termostatlar 

* Hızlı soğutma sistemi 

* 6 farklı hız konveksiyon seçeneği 

* Manuel nemlendirme özelliği bulunmaktadır. 

* Çift kademeli kapı kilit sistemi 

* Isı kaybını önleyen çift cam teknolojisi 

* Fırın içi aydınlatma 

* Kolay değiştirilebilir kapı contası 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TEKNİK ÖZELLİKLER 

Fan Motor Gücü 0,85 kW 

Elektrik Girişi 380-400 V 3N AC  V 

Frekans 50 Hz 

Max. Elektrik Gücü 25+1 kW 

Pişirme Kapasitesi GN 1/1*20  adet 

Kapasite 10 GN 2/1 veya 

20 GN 1/1 

 

Raflar Arası Mesafe 65 mm 

Su Basıncı 2-4 bar 

Su Girişi ¾ İNÇ 

Boyutlar 1180x1070x1190 GxDxY 

Faydalı İç Hacim 0,45 mᶟ 

Net Ağırlık 231 KG 

Brüt Ağırlık  274 KG 

 

 


