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WIDTH DEPTH HEIGHT GAS ELECTRIC Aproximate Weight
MODEL NO POWER POWER VOLTAGE AMPS CABLE TYPE
(mm/inch) (mm/inch) (mm/inch) (kw) (BTU's) (kw) (v) (A) (mm?) (kg/1b)
7KE 10 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 4,6 380/400 7 4X2,5mm?
7 KE 10S 400/15,74 750/29,52 270/10,63 - - 4,6 380/400 7 4X2,5mm?
7 KE 20 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 9,2 380/400 14 4X2,5mm?
7 KE 20S 800/31,49 750/29,52 270/10,63 - - 9,2 380/400 14 4X2,5mm?
7KE 23 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 5X4mm?
7 KE 23M 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 4X4mm?
7 KE 23 M1 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 4Xamm?
7 KE 30 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 13,8 380/400 21 4X2,5mm?
7KE30S 1200/47,24 750/29,52 270/10,63 - - 13,8 380/400 21 4X2,5mm?
7KE 33 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 19,8 380/400 30 5X4mm?
7 KE 33F 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 21,8 380/400 33 5X4mm?
7 KE 10K 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 5,2 380/400 7,9 4X2,5mm?
7 KE 10KS 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 5.2 380/400 7,9 4X2,5mm?
7 KE 20K 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 10,4 380/400 15,8 4X2,5mm?
7 KE 20 KS 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 10,4 380/400 15,8 4X2,5mm?
7KE23 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 5X4mm?
7KE23K 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
7 KE 23 KM 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
7 KE 23 KM1 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
9 KE 10 400/15,74 950/37,40 850/33,46 - - 8 380/400 12 4X2,5mm?
9 KE 108 400/15,74 950/37,40 347/13,66 8 380/400 12 4X2,5mm?
9 KE 20 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 16 380/400 24 4X4mm?
9 KE 20S 800/31,49 950/37,40 347/13,66 16 380/400 24 4X4mm?
9 KE 23 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 22 380/400 33,5 4X6mm?
9 KE 23M 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 22 380/400 33,5 5X6mm?
9 KE 30 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 24 380/400 36,5 4x6mm?
9 KE 308 1200/47,24 950/37,40 347/13,66 24 380/400 36,5 4X6mm?
9 KE 33F 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 32 380/400 48,7 5X10mm?
9 KE 33 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 30 380/400 45,6 5X10mm?




MONTAJ TALIMATLARI

ACIKLAMA
Bu kilavuzdaki talimatlar cihazin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
onemli bilgiler icerir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi
kullanacak  kisi ve teknisyenin rahatlikla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.
Cihazin montaji, elektrik baglantisi ve bakim
islemleri bu konuda vyetkili uzman bir Kisi
tarafindan dretici firmanin talimatlarina uygun bir
sekilde yapiimalidir.
Cihazin elektrik baglantisi “Teknik Ozellikler”
tablosunda verilen degerlere  ve elektrik
semalarina uygun olarak yapiimahdir.
Uretici firma; kullanim kilavuzuna uymadan
yapilan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan  yapilmayan bakim veya teknik
mudahalelerden dolay! insanlara veya esyalara
karsi meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

MONTAJ
Yerlestirme (Sekil-1)
Cihazi, koku ve duman olusumunu dnlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.
Cihazi, asirt 1s1 artiglarint dnlemek igin yan ve
arka duvarlardan min. 10cm uzagda yerlestiriniz.
Cihaz (zerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.  Yizey Uzerinde yapiskan madde
artiklari kalhirsa uygun bir ¢6ziici ile temizleyeniz
(6rnegin Henkel-Helios).
Cihaz eger dolap vyada firin  (zerinde
kullanilacaksa referans pimleri yardimi ile cihazi
dolap/firin Uzerine vyerlestiriniz ve duizgln bir
zemin Uzerinde 4 adet ayarlanabilir dolap/firin
ayaklarini ayarlayarak teraziye aliniz.
Cihaz, alt kaide sistemi Uzerinde kullanilacaksa
referans pimleri yardimi ile cihazi alt kaide
Uzerine yerlestiriniz.
Cihaz eQer herhangi bir tezgah Ulzerinde setlsuti
olarak kullanilacaksa altina mutlaka plastik ayak
takiniz.
Cihaz eger diger cihazlarla yan yana monte
edilecekse asagidaki talimatlari takip ediniz.
Cihazlarin  hat birbirine
baglanmasi (Sekil-2)
Cihazi diger bir cihazin yanina yerlestirin ve
yuksekligini ayni  seviyede olacak sekilde
ayarlayiniz.
Cihazlari, st yan tarafinda bulunan baglanti
deliklerini kullanarak birbirine baglayiniz.

seklinde

Elektrik Baglantisi
Cihaz yalnizca DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir sebekeye baglanmalidir.

TR

Cihaz 380-400V 3N AC 50-60Hz sebeke gerilimi
ile beslenmelidir.

Kablo en az H 07 RN-F kalitesinde ve kesiti
maksimum akimi tasiyacak sekilde segilmelidir.
Cihaz ve sebeke arasina otomat sigorta
konulmalidir.

Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Voltaj toleransi + % 10'u gecmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri

" @ " isarereti ile belirtilmistir.

Eger, cihazda frekans inventori kullanihyorsa,
cihaz enerji girisinden énce ( giris klemensinden)
AC/DC hassasiyetli TYPE B RCD ( kagak akim
rélesi) kullaniimalidir.”

KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontrolu

Montaj yapildiktan sonra, cihazi degisik 1sI
kademelerinde calistirarak kontrol elemanlarini,
pleytleri ve isiticilari kontrol ediniz.

Eger gerekirse "Olasi Problemler ve Oneriler"
kismina bakiniz.

Isil gli¢ kontroli

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim
faaliyeti sonrasi 1si1l gict kontrol ediniz.

Cihazin 1s1l guicti “Teknik Ozellikler” tablosunda
verilmistir.

ilk calistirma esnasinda cihazdan bir siire duman
ve hafif koku yayalacaktir. Duman ve hafif koku
izolasyon malzemesi ve sac ylzeylerindeki yag
vb. nedenlerden meydana gelmektedir. Tehlikeli
olmayip bir stre sonra kendiliginden kesilecektir.
Cihaz ilk kullanim sirisinda 1 saat sire ile en
yiksek calisma derecesinde calistiriimalidir.

OLASI PROBLEMLER ve ONERILER

Ocak pleytleri isinmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter agik degildir.

Distk voltaj yada elektrik baglantisi dogru
degildir.

Salter arizahdir.

Pleytler dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Anzali pleyti yenisi ile degistiriniz.)

Firinsiticilart isinmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter agik degildir.

Distk voltaj yada elektrik baglantisi dogru
degildir.

Termostat arizalidir.

Isitict secim salteri arizalidir.

Isitictlar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Anzali 1sitictyr yenisi ile degistiriniz.)



Sicaklik kontroll yapilamiyor
Salter/termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticryi yenisi ile degistiriniz.)

YEDEK PARCALARIN
DEGISTIRILMESI
ONEMLI : Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti

yapmadan o6nce elektrik baglantisini  mutlaka
kesiniz.

Ocak salterlerinin degistirilmesi

Kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri baglanti elemanlarindan ayirin.

Salteri sokerek yenisi ile degistirin. ilgili
baglantilari  yaparak kontrol panelini yerine
takiniz.

Firinsiticilarinin degistirilmesi

Firin  icinde  bulunan  isiticilarin ~ kablo
baglantilarini ve firin baglantilarini sokan.
Isiticiyl yada isitictlari yenisi ile degistirin.

Firin salteri/termostadinin degistirilmesi
Sol yandaki firin kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri veya termostadi baglanti elemanlarindan
ayirn.

Salteri veya termostadi sokerek yenisi ile
degistirin. Ilgili baglantilari yaparak kontrol
panelini yerine takiniz.

KULLANIM veE BAKIM
TALIMATLARI

UYARILAR

Cihaz profesyonel kullanim igin tasarlanmistir ve
sadece bu konuda egitim almis Kisiler tarafindan
kullaniimahdir.

Cihaz yiyecek pisirme amacina yoneliktir, bunun
disinda herhangi bir amag icin kullanmayiniz.
Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse ana
salteri kapatarak elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece Uretici firma onayh yetkili servis elemani
ile kontak kurunuz ve sadece orjinal yedek parca
kullaniniz.

Cihaz ilk calisma aninda bir middet bosta
calistinimahidir. Bu sayede (zerinde bulunan
koruyucu yaglardan ve izalasyonunundan cikan
duman ve islerden arindiriimis olacaktir.

Pleyt (zerine konulan kaplarin c¢api, pleyt
capindan kiguk olmamalidir.

Pleytler zerinde kap yoksa veya bos kap varsa
cihaz calistiritimamalidir.

KULLANIM
A - OCAK

700 SERiI YUVARLAK PLEYT

A180mm olan pleytler 2000W, A2220mm olan
pleytler 2600W giictindedir. Pleytlerin herbiri ayr
ayri salterlerle kumanda edilir.

Pleytlerin Calistiriimasi

Cihazin bagl oldugu ana salteri aginiz.
Calistirilacak  pleyte ait kontrol dugmesini
istediginiz de§ere(1-2-3-4-5-6) getiriniz.
Pleytlerden maksimum guci alabilmek igin 6nce
en yuksek sicakhk konumu olan "6" da
calistinnimali, kaynatma sicakhgina erisildiginde
daha dusiik sicaklik konumuna alinmalidir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Salter kontrol diigmesini 0" konumuna aliniz.

700 SERi KARE PLEYT

220x220mm olan pleytler 2600W guctindedir.
Pleytlerin herbiri ayri ayri salterlerle kumanda
edilir.

Pleytlerin Calistiriimasi

Cihazin bagl oldugu ana salteri aginiz.
Calistirilacak  pleyte ait kontrol dugmesini
istediginiz de§ere(1-2-3-4) getiriniz.

Pleytlerden maksimum guci alabilmek igin 6nce
en yiksek sicaklik konumu olan "4" te
calistinnlmali, kaynatma sicakhgina erisildiginde
daha dusiik sicaklik konumuna alinmalidir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Salter kontrol diigmesini 0" konumuna aliniz.

900 SERi KARE PLEYT

300x300mm olan pleytler 4000W guctindedir.
Pleytlerin herbiri ayri ayri salterlerle kumanda
edilir.

Pleytlerin Calistiriimasi

Kontrol digmesinin konumlari

Cihazin bagl oldugu ana salteri aginiz.
Kullanilacak pleyte ait kontrol diigmesini, dugme
Uzerindeki numaralara gore istediginiz 1sI
degerine getiriniz. Bu durumda sinyal lambasi
yanar.

Pleytlerden en iyi 1sitma verimini almak igin énce
"4" maksimum 1si konumuna ahinmali. istenilen
sicakhga eristikten sonra digme daha dusik
konuma alinmahdir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Kontrol dugmesini "0" konumuna aliniz.



B - FIRIN

Firinin Cahistirilmasi

Alt ve st isiticilart ayri ayrt kumanda eden
termostat digmelerini istenilen sicakliga getirin.
50°C en dustik, 300°C en yiksek sicaklik ayaridir.
Bu durumda sinyal lambasi yanarak termostatin
calistigini ve firinin isinmakta oldugunu gosterir.
Firin ici sicakhik secilen degere ulastiginda
termostat 1siticilari devre disi birakir ve sinyal
lambasi soner.

Turbo modda pisirim yapmak igin fan kontrol
digmesini "1" konumuna getiriniz.

UYARI : Calisma sirasinda firin kapisini agik
birakmayiniz.

Firinin Kapatilmasi

Kontrol dugmelerinin  hepsini 0" konumuna
aliniz.

Cihazin bagh oldugu ana salteri kapatiniz.

TEMIZLIK ve BAKIM
Cihazi yuksek basingli su ile yikamayiniz.
Temizlik yada bakim faaliyetine baslamadan
once cihazin elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.
Cihazi, her calisma gund sonunda 1hk sabunlu
suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.
Cihaz yizeyi temizlenirken asindirici icerigi olan
deterjanlar, tel fircalar gibi yizeylerde c¢izik
yanabilecek malzemeler kullanmayiniz.
Yukarida saydiginiz yontemlerle temizlenmeyen
yuzeyleri kimyasal ¢ozicilerle temizleyiniz.

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of the
appliance must be carried out by authorised
personnel in compliance with current safety
standarts.
The manufacturer declines all responsibility for
failure to comply with these obligations.
The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored
in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.
Electric connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table and electric scheme.
Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, electric

EQer cihaz uzun middet kullanilmayacaksa,
yizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda olagan disi bir durum gorilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz Kkisilerin
cihaza midahale etmesine asla izin vermeyiniz.
Pleytleri islak bezle sik sik siliniz.  Sonra
pleytlerin  suratle  kurumasi icin  kontrol
digmelerini en ylksek konuma alin. En son ince
bir vazelin tabakasiyla kaplayiniz.
Firinin uzun sire verimli calismasi ve harhangi
bir bakim problemi ile karsilasmamaniz igin
hergiin asagida agiklandigi gibi temizlenmesi
gerekir.

Firini yaklasik 75-80°C'ye kadar isitin.

Firinin icine, 1zgaralara, firin tabanina vs.

uygun bir yag sokucu(kdpiksiiz) puskirtiniz.

Firin kapisini kapatin ve 20-30 dk. bekleyiniz.

Daha sonra tekrar kapiy! aginiz.

Firin icinden 1zgaralari ¢ikarip yikayiniz

Firin icini 1hk sabunlu suya batirilmis bir

sunger ile wveya wuygun sivi deterjanla

temizleyip kurulayiniz.

Izgaralari yerlerine koyduktan sonra firin

icinin daha iyi kurumasi igin kapisini kapatip

2-3 dk. calistiriniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR.

GB

connectin, technical data table and data plate)
may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

INSTALLATION
Positioning
The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.
Position the appliance at least 10 cm from
surrounding walls. This distance may be reduced
if the walls are flameproof or protected by
insulating material.

Installation (Fig.-1)



Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

If you will use the appliance with cupboard or
oven, use reference pins to put the appliance on
cupboard/oven and set the balance of unit with
foot(4 pcs.) on flat floor.

If you will use the appliance on support leg
system, use reference pins to put the appliance on
leg system.

If you will use the appliance on working table, use
plastic foot at the bottom of appliance

In the case of cantilever installations, refer to the
corresponding instructions.

Joining appliances together in line (Fig. 2)
Place the appliances side by side and level to the
same height.

Join the appliances by use of the special fixing
holes on the side of the fryer.

Electrical connections

The appliance is designed to operate at the
voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power
supply by a suitably dimensioned independent
line (the total power is indicated in the "Technical
data" table). A flexible rubber cable with
insulation specifications not lower than type H 07
RN-F must be used for connection to the
temiinals.

The length of conductors between the cable clamp
and terminals must be such that the live wires are
pulled taut before the ground wire (yellow-green)
if the cable is worked loose from the clamp.
Multi-pole main isolating switches of suitable
current ratin. (with minimum contact-breaking
distance of 3 mm) must be installed, as well as
automatic residual current switches of suitable
high sensitivity.

There should be a automate fuse between the
appliance and the network.

Voltage changes should not exceed + %10V.
Ground connections and equipotential bonding
The appliance must be connected to the ground

circuit using the terminals marked by the symbol
L

located next to the connection terminals.
The metal structure of all the electrical appliances
must also be connected to the ground circuit using

the terminals marked by the symbol @
located next to the earth terminals (equipotential
bonding system).

If, frequency inventor is being used in the
equipment, TYPE B RCD (residual current relay)

with AC/DC sensitivity must be used before the
equipment power inlet (from the mains block
terminals).

SETTING UP
Testing the electrical system
Switch on the appliance following the instructions
for use and cheek the operation of the control
devices and plate heating elements.
Test the various operating temperatures.
If necessary, consult the Troubleshooting guide to
identify the problem.

Testing the rated thermal power

Always cheek the thermal power of the appliance
after installation and following maintenance
work.

The rated thermal power is indicated in the
"Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The plates do not heat up

Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Switch faulty.

One or more plates incorrectly connected or burnt
out (replace faulty plate).

Oven heating elements do not heat up
Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Thrermostat faulty.

Heating selecyor switch faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
elements).

The temperature control is difficult or
impossible to regulate

Switch/Thermostat faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

REPLACEMENT OF SPARE PARTS

IMPORTANT : Before carrying out maintenance
work or repairs, disconnect the appliance from the
power supply at the isolating switch.

Replacement of cooker switch

Remove the upper control panel.

Disconnect the electrical connections from switch
Replace the switch.



Replacement of oven heating elements
Work from inside the oven.

Disconnect the heating elements from the oven
and the cable

Replace the heating elements.

Replacement of oven switch or thermostat
Remove the control knob and the vertical control
panel.

Disconnect the electrical connections from switch
or thermostat

Replace the switch or thermostat.

USE AND MAINTENANCE
INSTRUCTIONS

WARNINGS

This appliance is intended for professional use
and must only be used by trained personnel. This
appliance is exclusively designed to cook food.
Any other use shall be deemed improper.

The use of the steak griddle on the grilles is
permitted only on the small burners.

In the event of fault, disconnect the electric
connection of the grill.

For repairs, refer to authorised service centres;
demand original spare parts only.

At first operation, the appliance should be
operated at neutral position. Thus the appliance
will be purified protective grease and isolation
materials.

The containers placed onto the plate should cover
the whole surface of the plate entirely. If there is
no container on the plates and if the container is
empty, never operate the appliance.

USAGE
A - COOKER

700 SERIES ROUND PLATE

e The plates are Un180mm with 2000W and
[0 220mm plates with a power of 2600W. Each
plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

» Switch on the main switch to which the device is
connected.

» Move the control knob to the desired value (1-2-
3-4-5-6).

* In order to obtain the maximum power from the
plates, first operate at the highest temperature
position "6", the lower temperature position when
the boiling temperature is reached.

Closing the plates
« Set the control switch to "0".

700 SERIES SQUARE PLATE
o 220x220mm plates with a power of 2600W.
Each plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

» Switch on the main switch to which the device is
connected.

» Move the control knob to the desired value (1-2-
3-4).

* In order to obtain maximum power from the
plates, first operate at the highest temperature
position kay 4 4, lower temperature position when
boiling temperature is reached.

Closing the plates
« Set the control switch to "0".

900 SERIES SQUARE PLATE
» 300x300mm plates with 4000W power. Each
plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

« Control button positions

» Switch on the main switch to which the device is
connected.

» Turn the control knob of the plate to be used
according to the number on the button to the
desired temperature value. In this case, the turn
signal light comes on.

» To obtain the best heating efficiency from the
plates, first switch to "4" maximum heat position.
The button must be lowered after reaching the
desired temperature.

Closing the plates
« Set the control knob to "0".

B - OVEN

Operation of the Oven

Thermostat knob should be set to the requested
temperature value. You can adjust the temperature
betwen 50°C and 300°C. After setting the
requested temperature value, white indicator will
be on. That indicates the oven is heating.

In case the temperature inside the oven reaches
the requested temperature, the thermostat stops
the operation of the heaters and at the same time
indicator will be off.

Turn the fan control knob to "1" position in order
to cook in Turbo mode.

IMPORTANT : The door of the oven should be
closed entirely during the cooking cycle to



prevent any probable damage to top surface
valves.

Switching Off the Oven

Set all of the control buttons to "0" stage.

Switch off the main switch which is connected to
the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not clean the appliance with jets of water.
Before carrying out any cleaning or maintenance
operation close the electric connection.
Clean the stainless steel surfaces daily with water
and ordinary non-abrasive detergents, rinse well
and dry carefully. Do not use steel wool or
products containing chlorine.
Do not use sharp abjects which can scratch and
damage steel or coated surfaces.
Do not use corrosive products to clean the floor
under the appliance.
If the equipment will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appiance and it
should stay in a properly ventilated room.
Adjust the cookers periodically and remove the
food particles from the connection parts of the
cooker.
In case of any failure at the appliance, call the
authorized technical service. The appliance

NHCTPYKUWNA MO MOHTAXY

ONnnMCAHUME
WHCTPYKUMM [aHHOTO PYKOBOACTBA Ccofepxat
BaXXHble CBELIeHMA M0 TexHUKe 6e30MacHOCTM Npu
MOHTaXe, aKcnyatauum, OUNCTKM 7
TexobcnyxmBaHun npubopa. B cBA3n € 3TuM,
XpaHWTe PYKOBOLCTBO B /IEFKOLOCTYNHOM MeCTe
019 N0Mb30BaTeNA U TEXHUYECKOr0 COTPYLHMKA.
MoHTax, npoLeaypsbl MOAK/IHOYEHMA
ANEKTPUYECKMX COELUHEHWI N TEXOBCNYXXMBAHWS
[O/MKHbI  BbINOMHATLCA  KB/IM(ULMPOBAHHBIM
COTPYLHVMKOM B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMAMU
(OMPMbI-NPON3BOANTENS.
MOAKNOYEHNe  3NEKTPUYECKMX  COEAVHEHUN
Heo6X04MMO  BbIMO/IHUTL B COOTBETCTBUMM C
3NeKTPUYECKMMM  CXeMaMu 1 napaMeTpamu,
yKasaHHbIMU B Tabnuue "TexHunyeckue
XapaKTePUCTUKN".
Mpon3BoAMTeNlb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTU B
OTHOLLUEHMMN KOHEYHbIX MaTepuasibHbIX YObITKOB U
(PU3NYECKUX  MOBPEXAEHWIN, BO3HUKAKOLWMX B
pesy/bTate KaKunx-nmoo [eiCTBIN,
NpOTMBOPeYaLLMX PeKOMeHJaLMAM PYKOBOACTBA
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should be examined by professional technical
staff.

Cleaning the interior of the oven :

Daily cleaning of the interior of the oven avoids
maintenance problems in the future. Use a
suitable degreasing spray product (not foaming)
for cleaning even in the "hidden" zones.

Heat the oven to 75-80°C.

Spray the degreasing solution throughout the
interior of the oven, on the grilles, the grille
supports and the oven floor.

Close the oven door and allow the product to
react for about 20-30 minutes.

Open the oven door carefully, paying attention to
the eyes and the skin.

Remove from the interior of the oven the grilles
and the floor and wash separately.

Clean and rinse the oven interior with a sponge
using tepid soapy water and/or normal liquid
detergents, drying afterwards.

Remount the internal parts and dry further by
turning on the heating for a few minutes.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS.

RU

no akcnayataunn, TeEXHNYECKOro 06Cﬂy)KVIBaHVIF|

unu PEMOHTA, BbINO/IHEHHOTO
HeYmNo/IHOMOYEHHbIMM TEXHUYECKUMM
COTPYAHVKaMM.

MOHTAX

PasmeLeHune (Cxema-1)
C uenbto npegynpexaeHns obpasoBaHns gbiMa U

3anaxa, MNOMeCTUTe MpUOOP NOA BbITSHKKOW,
Crnoco6HoM obecneunTtb [0CTaTOUHYHO
BEHTUNALMIO.

C uenblo  npegynpexmaeHus  Ype3MepHoro

Harpesa, MOMECTUTe YCTPOCTBO Ha PacCTOAHUU
He MeHee 10 cM OT 6OKOBOW 1 3a[iHE CTEHbI.

CHMMWTE 3aLUTHYIO MOMMUITUNEHOBYHO TM/EHKY.
OuncTnuTe OCTaTKM  Kfesllero BelwlecTsa C
MoOBEPXHOCTEN  npubopa  COOTBETCTBYHOLLUM
pacTtBoputeniem (Hanpumep, Henkel-Helios).

Ecnn npubop ucnonb3yeTcs nosepx LUKaga nunv
Meyun, Npu MOMOLLM OPUEHTMPOBOYHBIX LUTHIPEN

noMecTuTe npubop CcBepxy LKada/meun wu
BbIPOBHANTE MyTeM Pery/MpoBkM 4  HOXeK
LIKaga/neyn,  YCTaHOB/IEHHbIX HA  POBHOW
MOBEPXHOCTMU.



Ecnn npubop npegycmaTprBaeT YCTaHOBKY Ha
HUKHee OCHOBaHWe, npu MOMOLLM
OPVEHTMPOBOYHLIX LUTbIPEN pasMecTute npuoop
MOBEPX HXXHEr0 OCHOBaHMUS.

Ecnm npubop OyaeT MCMonb30BaTbCs Ha Kakow-
NM6o paboyeint NOBEPXHOCTU CTOMa, 0653aTe/IbHO
cnegyeT yCTaHOBUTb MNaCTUKOBbIE HOXKM CHU3Y
npuéopa.

He ycTaHaBnmBaiiTe npubop MoBepx nevei
mogeneii 7GF302E n 9GF302E.

-Ecnn npubop ycTaHaBnmBaeTca 60K 0 60K C

apyrumun - npubopamu,
YKa3aHHbIe MHCTPYKLMN.

BbIMNO/IHNTE HWXe

MopacoegnHeHve NpmMbopoB Apyr K Apyry B
Buge nmHum (Cxema-2)

MomecTnTe NpMGOpP PSAOM C ApyrM Npubopom u
OTPEerynnpyinTe BbICOTY TakuM 06pa3om, 4TOObI
BblCOTa Npr6OpPOB coBnagana.

Wcnonb3ys  coefuHWTeNbHble  OTBEPCTUA  Ha
BepxHeli  OOKOBOM  MOBEPXHOCTM  npubopa,
coeanHUTE NPUGOPLI APYT C APYTOM.
SNeKTPUYECKNEe CoeANHEHNS

O6s3aTe/NbHbIM yCnoBvem ABNAETCA
MoAKMOYeHWe  npubopa K 3NEKTPOCETH,

oTBevatoLleli TpebosaHuaM ctaHgapTa DIN VDE
0100 KacaTeflbHO 3/1eKTPO06OPYL0BaHMS.

Mpubop NOAKNHOYAETCA K  3/1IEKTPOCETU C
HanpsxeHnem 380-400B 3H nepem.toka 50-
60Iu.

KayecTBo cunoBoro kabens [OMKHO ObITb He
Hwke TMna HO7 RN-F, ceueHne kabens [O/MKHO

obecreumBaTb MaKCVMMasbHY0 MPOBOAMMOCTb
TOKa.

Ha nuHumM mexay npubopoM U 3MEKTPOCETHIO
yCTaHaB/IMBAETCs aBTOMaTUYECKOE
MpeAoXpaHnTeNbHOE YCTPOACTBO.

Ha /nuHWM  3neKTPonWTaHUs  PEeKOMeHAYeTcs

YCTaHOBWTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOIO OTK/IKOUEHUS,
cpabaTblBalOLLEr0 B Cy4vyae BO3MOXHOWN YTeUKU
3MeKTPOTOKa.

Mepenagbl HaNpsHXKeHWsi He A0MKHbI MPEBbILATb
+ 10%.
006s3aTenbLHO
YCTPOiCTBA.

BbINO/IHNTE 3a3eM/ieHne
MecTo NoAK/MYeHUs MpoBoda

3a3eM/IEHMS YKa3aHO 3HaKoM " Tdy .
NMEPEAQ HAUHAIOM SKCIJTYATAUNU

KOHTPO/b 3M1eKTPMNYECKOI CUCTEMBI

Mocne  3aBeplleHWs  MOHTaXa, MpoBepbTe
HarpesaTte/ibHble 3/1EMEHTbI M KOH(OPKW MnyTem
BK/IFOYeHUS npvbopa npw pa3/INYHbIX
TemnepaTypax.

B cnyyae Heo6xoaMMocT 06paTuTech K pasgeny
"B0O3MOXHble HeucrnpasHOCTU U pPeKoMeHJauuu
Mo ycTpaHeHuIo".

11

MpoBepKa Ten10BOM MOLLLHOCTM

MpoBepbTe TEMIOBYKO MOLHOCTL Npmbopa nocne
3aBeplUeHNs MOHTaXa W /bbIX  Mpoueayp
TexobcnyxmBaHma npmoopa.

Tennosas MOLLHOCTb NpMbopa yKasaHa B Tabnuue
"TexHNYecKme XapakTepmucTukmn".

Bo Bpems nepBOro BK/KYEHUS B TeueHue
HEKOTOpOro neproja BpeMeHW Npubop BblgenseT
nerknidi apim 1 3anax. [biM WM nerkuii 3anax
BO3HUMKAIOT B pe3y/nibTaTe Harpesa 13onaLMoHHOro
maTepuana, macna Ha MeTaI/INYECKON
MOBEPXHOCTW W T.M. NPUYMH. [laHHOe SBNEHMe He
MpescTaBnseT OMacHOCTb U CamMOCTOSTENbHO
ncyesaeT CNyCcTs HEKOTOPOE BPeMs.

Bo Bpems nepsoro BK/IO4YeHUA obecneybTe
paboTy npubopa B TeyeHMe 1 yaca npu camoii
BbICOKOI paboyeli TemnepaType.

BO3MO>XHbIE HENCTTIPABHOCTWN n
PEKOMEHAALIN MO YCTPAHEHWIO

He HarpeBatTCA KOH(OPKMU MANTbI
MpoBepbTe NpefoXpaHUTeNIbHOE YCTPOCTBO.

He BK/THOYEH rNaBHbIN BbIK/OYaTE b
aneKTponuTaHus npuoéopa.

Hu3koe  Hanmps)keHvwe  WAM  HENpasW/bHOE
NOAK/THOYEHWE 3N1EKTPOCOELNHEHWIA.
HewcnpaBeH BbiKNtOYaTesb.
HenpasusbHoe NnoAKNHYeHme
HEMCrpaBHOCTb  KOH(OPOK  M/INTI.
HencnpasHY KOHMOPKY.)

He HarpeBatoTCcA
3/1eMeHTbl Nneyn
MpoBepbTe NpefoXpaHUTeNIbHOE YCTPOMCTBO.

He BK/IHOYeH rNaBHbIN BbIK/IHOYaTe b
aneKTponuTaHus npuoéopa.

Huskoe  HampsikeHWe WM Henpasu/ibHOE
MOAK/THOYEHNE 3N1EKTPOCOELNHEHWIA.
HewcnpaBHOCTL TepmocTaTa.
HewncnpaseH nepeksnoyaresb
Harpesare/ibHbIX 3/1EMEHTOB.
HenpasunnbHOe NOAKNHOYEHNE UK
HEMCNPaBHOCTb HarpeBaTe/bHbIX 3/1EMEHTOB.
(3ameHnTe HencnpaBHbINA HarpeBaTe/bHbIN
3/1IEMEHT.)

nnm
(3ameHuTe

HarpesaTe/ibHblE

BblGOpa

HeBO3MOXKHO yrpaB/ieHNe TemnepaTypoi

HarpeBa.

HewvcnpaBeH BbIK/HOYaTeb/TepmMocTar.
HenpasunsHoe NoAK/HoYeHne nnu
HEUCNPaBHOCTb  HarpeBaTe/lbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3ameHMTe  HeucnpaBHbIA  HarpesaTesbHbIN
3/1IEMEHT.)

3AMEHA 3AMACHbIX UACTE



BAXKHO: O6s3aTesibHO OTK/OUNTE
aneKTponuTaHue npubopa nepes Ha4yas oM 60N
npoueaypbl TEX06CYXXMBaHMS.

3amMeHa BbIKJ/1HoYaTeNda nanTbl

CHMMUTe NaHesb ynpasneHus.

OTCOG,EI,VIHVITe BbIK/1lOYaTe/lb OT COeANHUTENbHbIX
AN1eMEHTOB.

CHUMUTE BbIKNKOYATE/lb U 3aMEHUTE HOBbIM.
Bbinonxms COOTBETCTBYHOLLME coenHeHNs,
YCTaHOBUTE Ha MECTO MNaHeb yrnpaBfeHnA.

3ameHa HarpeBaTe/lbHbIX 3/IEMEHTOB Mevn

OtcoeguHuTe Kabe/bHble CoeavHeHus
HarpesaTte/ibHbIX 3/1EMEHTOB BHYTPWU Meun u mx
COeAVHEHUS C NeYblo.

CH/MUTE  HarpeBaTe/lbHblil  aneMeHT(bl) ©
3aMeHMTe HOBOM 3anacHOM YacTbHo.

3ameHa BblKNo4vaTensa/TepmocTara neym
CHMMWTE MaHeNb YNpaBfeHUs, HaxXOAALLYHCS B
NeBOIA YacTu neyun.

OTcoeanHUTe BbIKNKOYATENb WM TepmocTaT OT
COeIMHNTENbHbIX 3NEMEHTOB.

CHMMWTE BbIK/HOYaTENb WM TepMocTaT MU
3aMeHWTe HOBbIMMW. BbINOMHMB COOTBETCTBYHOLLME
COeAMHeHUs, YCTaHOBWTE Ha MeCTO MNaHenb
yrpaBneHms.

NHCTPYKUWMN MO
SKCINNIYATALINN n

TEXOBCJ/TY>XNBAHUWIO

NPEAYTNPEXAEHNA

YcTpoiicTBo npeHa3Ha4eHo Ans
MPO(ECCMOHabHOTO WCMO/Mb30BaHNS U [A0MKHO
CNOMb30BaTbCS TOMBKO NMLAMM, MPOLLEAWMMY
COOTBETCTBYIOLLIEE OBYUEHME.

Mpubop npeAHas3HadeH [ NPUTOTOBNEHUS
N,  3anpeLlaeTcs WCnosb3oBaTb MPUGOP B
KaKux-nn6o apyrux Lensx.

B  cnyyae  BO3HMKHOBEHMS — KaKOW-NnGo
HEMCNpaBHOCTU npuéopa, OTK/IHOUMTE
aneKTponuTaHne Npruéopa Npu NOMOLLM FaBHOFO
BbIK/tOYaTesS.

OG6pallaiiTecb TOMbKO B CMELMasM3MpoBaHHY0

TEXCYXOY, aKKpPEAMTOBaHHYHO (rpmoii-
npou3BOAMTENEM, U WCMOMb3yiiTe  TONMBKO
OpUTMHaNbHbIE 3aMacHbIe YacTu.

Bo Bpemsi MepBOro BK/OYEHMs, 06GecrnedbTe

paboTy npubopa 6e3 nocyfbl Ha KOH(OPKax.
Takum 06pa3oM, NANTa OYUCTUTCA OT 3aLLUMTHOrO
Macna, HaxoAsLLerocs Ha NOBEPXHOCTU MANTbI, U

ObiMa M 3amaxa,  BO3HMKAMOWEro  OT
M30/MSLMOHHOIO MaTepuana.
[OvaveTp  nocygpl, ycTaHaBnMBaeMoii  Ha

KOH(OPKY, AO/MKeH OblTb He MeHee AnameTpa
KOHOPKMW.
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He BknouvainTe npubop, ecnm Ha KOHOopKax

OTCYTCTBYeT  HamaMTHas  WAM  HaxoauTces
NOPOXHSAS Nocyaa.

SKCIMNMYATAUNA
A-TIUINTA
CEPUA 700
KoHdopknAE  180mMm  mowHocTeto  2000BT,

KOH(hopkn A 220MM  MoOLLHOCTbHO  2600BT.
Kaxaas KoH(opka perynupyerca OTAe/IbHbIM
BbIK/IHOYaTeNeM.

BkJitoueHne KOHOPOK

Bk/tounTe rnaBHbIi BbIK/IKOYaTENb Nprbopa.
MepekntounTe pyuKy YNpaBneHUs BbIK/IKOYATENS
KOH(OPKM Ha Xenaemoe 3HaueHue (@-1-0-2-@-3).
C Uenbio LOCTMXKEHUA MaKCUMa/bHOW MOLLLHOCTU
KOH(DOPOK, CHayana BKIKOUMTE KOH(OPKY Ha
MaKCUMa/IbHOM NokasaTesnie Harpesa "3", u nocne
[OCTUKeHUs TemnepaTypsbl KuneHus,
MepekntounTe  KOH(OPKY Ha 60nee  HU3KYH
Temnepatypy.

BbIKtOUeHMEe KOH(OPOK
KHomky  BbIK/Ilo4aTens
nonoxeHue "0".

nepeknouMTe B

CEPWMA 900

BkJitoveHne KOHOPOK
MMoNoXXeHNs pyyKN ynpasieHns

0 — BbIkntoueHo

1 - 550 Bt

2 - 750 BT

3 - 2200 Bt

4 - 3000 Bt
BktounTe rnaBHbIi BbIK/IKOYaTENb Nprbopa.
MepeknounTe PyyKy YnpasieHWUs BbIKNHOYaTeNs
KOH(hOPKM Ha >Xenaemoe 3HayeHue, yKazaHHOoe
HOMepaMy  Ha  nepeknouatene.  3aropuTcs
CUrHasIbHasa namna.
Ons  [ocTvkeHns Hamnydwein 3eKTUBHOCTM
1CNOMb30BaHUA NMOBEPXHOCTM Harpesa KOH(OPOK,
CHayana BKOUYMTE MPUOOP Ha MaKCUMasIbHYHO
MOLUHOCTL Harpesa “4”. Tlocne [OCTUXKEHUSA
XXenaemoln Temnepartypbl, MepeKkniounTe pyyky
perynatopa Ha 60fiee  HU3KYHD  MOLLHOCTb
Harpesa.

BbIK/tOUeHME KOH(OPOK
KHONKy ynpasieHus nepekoynTe B NOM0OXKeHUe
IIOII.

B -MNEYb

BkitoveHme neun

MepeknounTe KHOMKY YNpas/eHns BbIKNHoYaTeNs
(0-1) B nonoxeHwe “1”. 3aroputcd KenTas
CUrHasIbHasa namna.

YcraHosuTe Tpebyemyto Temneparypy
nepeknoyaTeniMn TepmocTaTa, BbIMONHAKOLLMX



pasfesibHoe YMpaBfieHWe HDKHUM U BEPXHUM
HarpeBsarte/ibHbIM 3/1EMEHTOM. 50°C
MUHUMasIbHAS, 300°C MaKCUMasibHas
Temnepartypa Harpesa. B aTom cnydae 3aropurcs
6enas curHa/bHas namna, YykasblBalolas Ha
paboTy TepmocTaTa 1 Harpes Mneyu.

Mocne [OOCTWXKEHWS BHYTPEHHel TemnepaTypbl
Meyn YCTaHOB/IEHHOM Be/IMYMHBI, TepmocTart
OTK/IIOUYAT  HarpesaTeNbHble  3/1EMEHTbI U
MOracHeT CUrHa/IbHas namMna.
MPEAYTIPEXAEHUE: He ocTaBnAnTe
OTKPbITO/ [BepKYy Mnednm BO BpemMsi paboTbl
neym.

BbIKt0UeHWe neyn
Mepekntounte  Bce
nonoxeHue "0".

BbIK/IK0UMTE rNaBHbIN BbIK/IKOYaTENb Nprbopa.

PyYykuM  yMnpaBneHus B

OUNCTKA n TEXOBC/TY>XBAHUNE
He ouumwarite npubop cTpyel BOAblI Mof
LaBieHVEM.

Mepes HayasioM OYMCTKM WAM  NpOLeayp
TEX06CNyXMBaHUS 06513aTe/IbHO OTKJ/IHOUUTE
aneKTponuTaHue npmbopa.

B KkOHUe Kaxgoro paboyero AHs, 40 MOMHOMO
OXNaXAeHUs npubopa, BbINOAHUTE  OYUCTKY
npuéopa TPSANKOW, CMOYEHHOW B  TernsoWn
MbI/IbHOV BOJE.

Bo Bpema ouucTKM npubopa He MCMONb3yinTe
abpasvBHble MOIOLLME CPeACTBa, MeTaInyecKme
LeTKM 1 T.M. MaTepuabl, CNOCO6HbIE NoLapanaTb
MOBEPXHOCTb Npubopa.

MoBEPXHOCTU, OYUNCTKY KOTOPbIX HEBO3MOXHO

BbIMOMHWTL  BblLUEYKAa3aHHbIMM  MEeTOAamu,
oumcTnTe npu nomoLyy XMMUNYECKUX
pacTBOPUTESENA.

Ecnm ycTpoiicTBO He OyaeT MCNoMb30BaTbCA B
TeYeHue AMTeNIbHOr0 BPEMEHW, BCE MOBEPXHOCTM
MOKPbIBAIOTCA TOHKMM CNOEM Ba3e/IMHa.

B cnyyae BbISIBNEHWS KaKMX-MB0 Upe3BblvaliHbIX
COCTOSIHMIA  060pyf0BaHNSA, MPOUHKMDOPMUPYIiTE

YMOTHOMOYEHHYIO  CNYXOY  TeXo6Cny>KuBaHus.
He paspewwarite HeyrnosHOMOYEHHbIM NnLaM
BbIMO/HATb PEMOHT 7 MoAMpMKaLMo
060pyL0BaHNS.
YacTo npoTtupaiite KOHPOPKM MOKPOIA TPSNKOM.
Mocne 3TOro MepekslunTe PYYKYy YnpasieHns
KOH(OPKM Ha Ccamyt0 BbICOKYI Temneparypy
HarpeBa, o06ecrneumMB  ObICTPOE  BbICbIXaHuWe
KOH(hOPKMW. B 3aK/0YeHUN MoKpoliTe
MOBEPXHOCTb TOHKUM C/I0eM Base/InHa.
C uenbto 06ecrneyeHVss MPOM3BOAUTENILHOCTU
paboTbl Neyn B TeYeHWe [/IMTENIbHOro Cpoka W
NCKMOYEHMS KaKnX-nmbo npobnem Mo yxoady 3a
npréopom, peKomeHzyeTcs eXXeJHeBHO
BbIMOMHATL  MPOLEAYPY OuYMCTKM npubopa B
COOTBETCTBUM C HUXKEN3/OXKEHHBIM.
HarpeiiTe neub Npu6am3nTensHo Ao 75-80°C.
PacnbinMTe COOTBETCTBYIOLUMIA PacTBOPUTESb
0N YONEHNUS KMPHBIX  3arpssHeHuin  (He
MEHSLLMIACA) Ha MOBEPXHOCTU BHYTPU Kamepbl
Meyn, peLueTkW, [LHO Kamepbl neyn u T.M.
MOBEPXHOCTMU.
3akpoiiTe [fgepKy neun u nogoxaute 20-30
MUH. [Mocne 3Toro BHOBb OTKPOWATE [BEPKY.
BbIHbTE 1 MPOMONTE peLLeTKM.
OuncTUTe BHYTPEHHME MNOBEPXHOCTU Meyn
ryobKoi, CMOYEHHON B TENIOM MbIfIbHOM BOAE
WM COOTBETCTBYHOLLUM IKUAKMM  MOMOLLMM

CPeACTBOM.
Mocne pa3velleHnss PELIeTOK, C  Lefbto
nyyLlero BbICbIXaHWS BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTE Meyn, 3aKponTe [BEpKY WU
BK/IHOUUTE NeYb Ha 2-3 MUH.

CPOK CNyXbbl OBOPYAOBAHNA - 10
NET.
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INSTALLATIONSANLEITUNG

BEMERKUNG
Die Bedienungsanleitung  beinhaltet  wichtige
Informationen  Uber die sichere Installation,
Verwendung und Wartung des Gerdts. Daher ist
diese Anleitung an einem fur Bediener und
Techniker leicht zuganglichem Ort aufbewahren.
Montage, elektrischer Anschluss und Wartung des
Gerates muss von einem qualifizierten Fachmann
gem. den Anweisungen des Herstellers erfolgen.
Elektrischer Anschluss ist gem. den Werten in
"Technische Daten” wund dem Elektroschema
durchzufuhren.
Fur Schéden, die durch Nichteinhaltung der
Bedienungsanleitung, Wartung und technische
Eingriffe durch nicht autorisierten Techniker bei
Menschen und Sachen entstehen, wird vom
Hersteller keine Haftung Gbernommen.

MONTAGE
Positionierung (Abb. 1)
Positionieren Sie das Gerdat unter einer
Dunstabzugshaube, um Geruch- und Rauchbildung
zu verhindern.
Stellen Sie das Gerdt mindestens 10 cm von den
umgebenden Wanden.
Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Gerat. Wenn
klebrige Teilchen auf Gerat verbleiben, reinigen Sie
sie mit einem geeigneten L&sungsmittel (z. B.
Henkel-Helios).
Wenn das Gerat mit einem Schrank oder Uber einem
Ofen verwendet wird, stellen Sie das Gerat mithilfe
der Referenzstifte auf dem Schrank auf und richten
Sie die 4 SchrankfiiRe auf einem ebenen Boden aus.
Wenn das Gerat auf einem Sockel verwendet wird,
stellen Sie das Gerat mithilfe der Referenzstifte auf
dem Sockel.
Wenn das Gerat auf einem Arbeitstische verwendet
wird, mussen auf jeden Fall Kunststoff-FiRe
angebracht werden.
Auf 7GF302E und 9GF302E Backdfen keine Geréte
aufstellen.
Wenn das Geradt mit anderen Geréaten nebeneinander
montiert wird, so gehen Sie wie folgt vor.

Verbindung der Gerdte in einer Linie
(Abbildung-2)

Positionieren Sie das Gerat neben dem anderen Geréat
auf gleicher Hohe.

Verbinden Sie die Gerate mit Hilfe der
Befestigungslocher in den Seiten der Arbeitsplatte
miteinander.

Stromanschluss

Das Gerat muss an einem nach DIN VDE 0100
Normen entsprechende Netz angeschlossen werden.
Das Gerat wird mit 380-400V 3N AC 50-60Hz
Netzspannung gespeist.

Fir den Anschluss an den Klemmen muss ein
flexibles Gummikabel mit Isolierung Spezifikationen
nicht niedriger als Typ H 07 RN-F verwenden.
Zwischen Gerét und Netz ist ein Sicherungsautomat
vorzusehen.

Bei Versorgungsleitung wird FI-Schutz empfohlen.
Spannungstoleranz sollte nicht mehr als + 10 %
betragen.

Das Gerét muss geerdet werden. Erdungsstelle ist mit

Tdy " gekennzeichnet.
VOR DEM GEBRAUCH

Prufung der elektrischen Anlage

Schalten Sie das Gerdt nach der Montage in
verschiedenen Temperaturen ein und kontrollieren
Sie die Steuerelemente und Heizgerate.

Ggf. siehe "Mdgliche Probleme und Vorschlage".

Prufung der Warmeleistung

Nach der Montage oder Wartung sollte die
Warmeleistung des Geréts berprift werden.

Die Warmeleistung ist in "Technischen Daten"
angegeben.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét eine
Zeit lang Rauch und Geruch zu emittieren. Der
Grund fir Rauch und Geruch sind Ol und sonstige
Stoffe auf den isolierten Oberflachen. Es ist nicht
gefahrlich und hort nach einer gewissen Zeit
automatisch auf.

Das Gerat bei der ersten Inbetriebnahme 1 Stunde
lang mit hochstem Temperatur betreiben.

MOGLICHE PROBLEME - LOSUNGEN

Herdplatten werden nicht erwarmt
Sicherungen uberprifen.

Hauptschalter nicht eingeschaltet.

Niederspannung  oder  fehlerhafte  elektrische
Verbindung.

Schalter defekt.

Platten falsch angeschlossen oder ausgebrannt.
(Defekte Platte austauschen.)

Ofenheizungen heizen nicht

Sicherungen uberprifen.

Hauptschalter nicht eingeschaltet.

Niederspannung  oder  fehlerhafte  elektrische
Verbindung.

Temperaturregler defekt.
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Heizung-Wabhlschalter defekt.
Plattenheizkdrper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

Temperatur wird nicht geregelt
Schalter/Temperaturregler defekt.
Plattenheizkdrper  falsch  angeschlossen
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

oder

AUSTAUSCH VON ERSATZTEILEN

WICHTIG: Vor Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung.

Herdschalter austauschen

Bedieneinheit entfernen.

Schalter von Verbindungselementen trennen.
Schalter ausbauen und erneuern. Bedieneinheit
wieder anbringen.

Ofenheizungen austauschen

Kabel- und Ofenverbindungen der
trennen.

Heizkorper erneuern.

Heizkorper

Ofenschalter/Temperaturregler austauschen
Backofen-Bedienfeld links abnehmen.

Temperaturregler oder Schalter von
Verbindungselementen trennen.
Temperaturregler oder Schalter ausbauen und

erneuern. Bedieneinheit wieder anbringen.

BEDIENUNGS- uND

WARTUNGSANLEITUNG

WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fur den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
verwendet werden.

Das Gerat ist zum Kochen vorgesehen, jede andere
Verwendung gilt als es nicht bestimmungsgeman.

Im Falle einer Storung, ziehen Sie den Netzanschluss
des Grills ab.

Wenden Sie sich nur an das technische Service-
Center des Herstellers und verwenden Sie nur
Originalersatzteile.

Bei der ersten Inbetriebnahme sollte das Gerat eine
Zeit lang leer laufen. Somit werden Rauch und Ruf3
aus der Konservierung und Isolierung entfernt.

Der Durchmesser der auf Platten gelegten Behalter
darf nicht kleiner als der Plattendurchmesser sein.
Das Gerat sollte nicht eingeschaltet werden, wenn
keine oder leere Behdlter auf den Platten stehen.
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ANWENDUNG
A -HERD

700 SERIE

A180mm Platten 2000W, A220mm Platten 2600W.
Jede der Platten wird durch separate Schalter
gesteuert.

Platten einschalten

Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
einschalten.

Bedientaste der Platte auf den gewiinschten Wert (®-
1-0-2-@-3) stellen.

Um maximale Leistung der Platten auszunutzen
sollten sie zuerst auf Stufe "3" geschaltet und nach
Erreichen der Kochtemperatur wieder reduziert
werden.

Platten ausschalten
Schalter auf "0" stellen.

900 SERIE

Platten einschalten
Positionen der Bedientasten

0 - Aus

1 - 550w

2 -~ 750 W

3 - 2200 W

4 - 3000 W
Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
einschalten.
Die Bedientaste der Platte auf den gewinschten
Heizwert stellen. Signalleuchte wird leuchten.
Um die beste Leistung zu erhalten, sollten die Platten
auf Stufe "4" geschaltet werden. Nach Erreichen der
gewiinschten Temperatur wieder reduzieren.

Platten ausschalten
Bedientaste auf "0" stellen.

B - OFEN

Ofen einschalten

Schalter 0-1 auf "1" stellen. Signalleuchte wird gelb
leuchten.

Temperaturregler fur untere und obere Heizungen
auf gewiinschte Temperatur bringen. 50°C niedrigste,
300°C hochste Temperatur. In diesem Fall leuchtet
die Signalleuchte gelb und der Ofen heizt sich auf.
Nach Erreichen der gewahlten Temperatur schaltet
der Temperaturregler die Heizungen aus und die
Signalleuchte erlischt.

WARNUNG: Wahrend dem Betrieb Ofentir
nicht offen lassen.

Ofen ausschalten

Alle Bedientasten auf "0" stellen.

Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
ausschalten.



REINIGUNG UND WARTUNG
Das Gerat nicht mit Hochdruckwasser reinigen.
Vor Durchfihrung von Reinigungs- und
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.
Am Ende eines jeden Arbeitstages, wischen Sie das
Gerdt mit einem in lauwarmem Seifenwasser
eingeweichten Tuch, bevor es abkuhlt.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
sowie Drahtbristen und sonstige Materialien und
Gerate, die die Oberflache des Geréates zerkratzen
kénnen.
Oberflachen, die durch die oben genannten
Verfahren nicht gereinigt werden koénnen, kdnnen
mit chemischen Ldsungsmitteln gereinigt werden.
Wenn das Gerdat nicht tber einen l&ngeren Zeitraum
betrieben wird, sollte eine diinne Schicht Vaseline
auf die Oberflachen aufgebracht werden.
Im Falle einer auRergewohnlichen Situation rufen
den autorisierten Service. Lassen Sie unbefugte
Personen nicht in das Gerat einzugreifen.
Die Platten mit nassem Tuch abwischen. Danach die
Platten auf hdchste Stufe bringen, damit sie schneller

INSTRUCCIONES DE INSTALACION

EXPLICACION:

* Este manual contiene informacion importante sobre
el montaje, uso, limpieza y mantenimiento seguro del
dispositivo. Por lo tanto, guardelo en un lugar
accesible para la persona que utilizara el dispositivo
y el técnico.

* El montaje, la conexidn eléctrica y el
mantenimiento deben realizarse por personal
autorizado de acuerdo con las instrucciones del
fabricante.

* La conexidn eléctrica del dispositivo debe
realizarse de acuerdo con los valores proporcionados
en la tabla de "Especificaciones Técnicas" y los
esquemas eléctricos.

« El fabricante no se hace responsable de ningln
dafio a personas o bienes como resultado de
cualquier accion que no cumpla con las instrucciones
de uso, mantenimiento no realizado por técnicos
autorizados o intervenciones técnicas.

MONTAJE Ubicacioén (Figura-1)
* Coloque el dispositivo debajo de una campana

extractora donde haya suficiente ventilacion para
evitar olores y humos.
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trocknen. Als Letztes eine diinne Schicht Vaseline
auftragen.
Der Backofen sollte taglich wie folgt gereinigt
werden, damit er stérungsfrei arbeitet und keine
Wartung notwendig wird.
Den Backofen ca. auf 75-80°C erhitzen.
Fettloser (ohne Schaum) in den Ofen, auf die
Gitterroste, auf den Ofenboden spriihen.
Ofentiir schlieBen und 20-30 Minuten abwarten.
Anschlieflend die Tur wieder 6ffnen.
Gitterroste abnehmen und reinigen
Innenseite  mit in  warmem  Seifenwasser
getranktem Schwamm reinigen und trocknen.
Gitterroste wieder anbringen, Tir schlieBen und
2-3 Minuten laufen lassen.

ES

* Coloque el dispositivo a al menos 10 cm de las
paredes laterales y traseras para prevenir un aumento
excesivo de la temperatura.

* Retire la lamina protectora del dispositivo. Si
quedan residuos de adhesivo en la superficie,
limpielos con un disolvente adecuado (por ejemplo,
Henkel-Helios).

« Si va a utilizar el dispositivo sobre un armario o un
horno, coldquelo sobre ellos utilizando los pernos de
referencia y ajuste las cuatro patas ajustables del
armario u horno para nivelarlo.

« Si el dispositivo se va a utilizar sobre un pedestal,
coloquelo sobre el pedestal utilizando los pernos de
referencia. ¢ Si va a utilizar el dispositivo como
sobremesa junto con otros dispositivos, siga las
instrucciones a continuacion.

Conexion en linea de los dispositivos (Figura-2)

« Coloque el dispositivo junto a otro dispositivo y
ajuste su altura para que estén al mismo nivel.

» Conecte los dispositivos entre si utilizando los
agujeros de conexién ubicados en la parte superior
lateral.

Conexion Eléctrica

« El dispositivo solo debe conectarse a una red
eléctrica que cumpla con los estandares de
instalacion eléctrica DIN VVDE 0100.

« El dispositivo debe alimentarse con una tension de
red de 380-400V AC 50-60Hz.



* El cable debe tener al menos la calidad H 07 RN-F
y una seccion transversal que maneje la corriente
maxima.

* Se debe instalar un fusible automatico entre el
dispositivo y la red eléctrica.

* Se recomienda instalar un interruptor de fuga de
corriente en la instalacion eléctrica.

* La tolerancia de voltaje no debe exceder el £10%.
El dispositivo debe conectarse a tierra. El punto de
tierra esta marcado con el simbolo.

« Si el dispositivo utiliza un convertidor de
frecuencia, antes de la entrada de energia (en los
terminales de entrada) debe utilizarse un RCD
(Interruptor de corriente residual) tipo B AC/DC con
sensibilidad.

ANTES DEL USO

Verificacion del sistema eléctrico

* Después del montaje, encienda el dispositivo a
diferentes niveles de temperatura para verificar los
controles, las placas y los calentadores.

* Consulte la seccion "Problemas y
Recomendaciones" si es necesario.

Control de Potencia Térmica

* Después del montaje del dispositivo y después de
cualquier actividad de mantenimiento, verifique la
potencia térmica.

» La potencia térmica del dispositivo se indica en la
tabla de "Especificaciones Técnicas".

* Durante el primer uso, el dispositivo emitira humo
y un ligero olor durante un tiempo. Esto se debe a los
materiales aislantes y a los residuos de aceite en las
superficies metélicas. No es peligroso y desaparecera
por si solo después de un tiempo. El dispositivo debe
funcionar durante 1 hora a la temperatura maxima
durante su primer uso.

POSIBLES PROBLEMAS Y
RECOMENDACIONES

Las placas de la estufa no se calientan

* Revise los fusibles.

« El interruptor principal de alimentacion del
dispositivo estd apagado.

* Baja tensidn o conexion eléctrica incorrecta.

* El interruptor esta defectuoso.

* Las placas no estan conectadas correctamente o
estan quemadas. (Reemplace la placa defectuosa por
una nueva).

Los calentadores del horno no se calientan

* Revise los fusibles.

« El interruptor principal de alimentacion del
dispositivo estd apagado.

* Baja tensién o conexion eléctrica incorrecta.

* El termostato esté defectuoso.
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« El interruptor de seleccion del calentador esta
defectuoso.

* Los calentadores no estan conectados
correctamente o estan quemados. (Reemplace el
calentador defectuoso por uno nuevo).
Incapacidad para controlar la temperatura

« El interruptor/termostato esta defectuoso.

* Los calentadores no estan conectados
correctamente o estan quemados. (Reemplace el
calentador defectuoso por uno nuevo).

CAMBIO DE REPUESTOS

IMPORTANTE: Siempre desconecte el dispositivo
de la alimentacion eléctrica antes de realizar
cualquier actividad de mantenimiento.

Reemplazo de los interruptores de la estufa

* Retire el panel de control.

« Desconecte el interruptor de los conectores.

* Reemplace el interruptor y vuelva a conectar los
cables al panel de control.

Reemplazo de los calentadores del horno

* Desconecte los cables de conexion de los
calentadores dentro del horno.

* Reemplace los calentadores defectuosos por
NUevos.

Reemplazo del interruptor/termostato del horno

* Retire el panel de control del lado izquierdo del
horno.

« Desconecte el interruptor o el termostato de los
conectores.

* Reemplace el interruptor o el termostato y vuelva a
conectar los cables al panel de control.

INSTRUCCIONES DE USO Y
MANTENIMIENTO

ADVERTENCIAS

« El dispositivo esté disefiado para uso profesional y
solo debe ser utilizado por personas capacitadas en
Su manejo.

« El dispositivo esté disefiado para cocinar alimentos
y no debe usarse para otros fines.

* En caso de cualquier averia, apague el interruptor
principal para desconectar el dispositivo de la
corriente eléctrica.

* Solo contacte con el servicio técnico autorizado por
el fabricante y use repuestos originales.

* Durante el primer uso, haga funcionar el dispositivo
en vacio durante un tiempo para eliminar los residuos
de aceite y aislamiento.

* Los recipientes colocados en las placas no deben
ser méas pequefios que el didmetro de la placa o dejar
la placa vacia.



USO A-PLACA

PLEYT DE FORMA REDONDA DE LA SERIE
700

* Las placas de 180 mm tienen una potencia de 2000
W vy las de 220 mm tienen una potencia de 2600 W.
Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

« Encienda el interruptor principal del dispositivo.

« Gire el dial de control correspondiente a la placa
que desea usar a la posicion deseada (1-2-3-4-5-6).
» Para obtener la maxima potencia de las placas,
primero coldquelas en la posicion de temperatura
mas alta, "6"; cuando alcance la temperatura de
ebullicion, baje la temperatura a una posicién méas
baja.

Apagado de las placas

« Gire el dial del interruptor a la posicion "0".

PLEYT CUADRADO DE LA SERIE 700

* Las placas de 220x220 mm tienen una potencia de
2600 W. Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

« Encienda el interruptor principal del dispositivo.

« Gire el dial de control correspondiente a la placa
que desea usar a la posicion deseada (1-2-3-4).

» Para obtener la maxima potencia de las placas,
primero coloquelas en la posicion de temperatura
mas alta, "4"; cuando alcance la temperatura de
ebullicion, baje la temperatura a una posicién méas
baja.

Apagado de las placas

* Gire el dial del interruptor a la posicion "0".

PLEYT CUADRADO DE LA SERIE 900

* Las placas de 300x300 mm tienen una potencia de
4000 W. Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

* Controles de marcado

« Encienda el interruptor principal del dispositivo.

* Gire el botdn de control correspondiente a la placa
que se va a utilizar a la temperatura deseada segun
los nimeros en el bot6n. En este punto, la lampara
indicadora se encendera.

« Para obtener el mejor rendimiento térmico de las
placas, primero coldquelas en la posicion maxima de
temperatura "4". Después de alcanzar la temperatura
deseada, baje el boton a una posicion mas baja.
Apagado de las placas

* Gire el botdn de control a la posicién "0".

B - HORNO Encendido del horno
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* Ajuste los diales de termostato que controlan los
calentadores superior e inferior a la temperatura
deseada. 50 °C es la configuracion mas baja y 300 °C
es la més alta. En este punto, la lampara indicadora
se enciende para mostrar que el termostato esta
activado y el horno se esta calentando.

« Cuando la temperatura interior del horno alcance el
valor seleccionado, el termostato desactivara los
calentadores y la ldmpara indicadora se apagara.

« Para usar el modo turbo para hornear, gire el dial
del ventilador a la posicién "1".

* ADVERTENCIA: No deje la puerta del horno
abierta mientras el horno esta en funcionamiento.

Apagado del horno

* Gire todos los diales de control a la posicion "0".
 Apague el interruptor principal conectado al
dispositivo.

LIMPIEZAy MANTENIMIENTO

* No lave el dispositivo con agua a alta presion.
 Antes de comenzar cualquier actividad de limpieza
0 mantenimiento, asegurese de desconectar el
suministro eléctrico del dispositivo.

* Limpie el dispositivo con un pafio empapado en
agua tibia con jabon al final de cada dia de trabajo.
* Evite usar detergentes abrasivos, cepillos metalicos
u otros materiales que puedan rayar o dafar la
superficie durante la limpieza.

« Si las superficies no se limpian con los métodos
mencionados, use disolventes quimicos para
limpiarlas.

« Si el dispositivo no se va a usar durante mucho
tiempo, apligue una capa fina de vaselina en las
superficies.

« Si nota alguna anomalia en el dispositivo, contacte
al servicio técnico autorizado por el fabricante.
Nunca permita que personal no calificado intervenga
en el dispositivo.

« Limpie las placas regularmente con un pafio
himedo. Luego, coloque los diales de control en la
posicion mas alta para que las placas se sequen
rapidamente. Finalmente, aplique una capa fina de
vaselina.

« Para asegurar el funcionamiento eficiente y evitar
problemas de mantenimiento a largo plazo, el horno
debe limpiarse diariamente seguin se describe a
continuacion.

* Caliente el horno a aproximadamente 75-80°C.

* Rocie un desengrasante adecuado (sin espuma) en
el horno, las rejillas, el fondo del horno, etc.

* Cierre la puerta del horno y espere de 20 a 30
minutos. Luego, abra la puerta nuevamente.

* Retire las rejillas del horno y lavelas.



« Limpie el interior del horno con una esponja
sumergida en agua tibia con jabén o con un
detergente liquido adecuado, luego séquelo.

 Una vez que haya colocado las rejillas en su lugar,
cierre la puerta del horno y enciéndalo durante 2-3
minutos para secar el interior.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO: 10 ANOS
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380/400Y 3P+E ~ 50/60Hz.

2000w = 2600w 3 2000 2 2000w = 20000 = 2600W
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